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PRIMA PARTE

TITOLO L
Assistenza medica e vigilanza sanitaria.

CAPO |,
Disposizioni generali.

Articolo 1.

La tutela della sanita pubblica nel Comune spetta al Podesta, il quale
nell’esercizio delle sue attribuzioni in materia  sanitaria, si vale dell’ Ufiicio
d’igiene e sanita.

Articolo 2.

- Tutti i servizi municipali di vigilanza igienica e sanitaria sono, sotto la
dipendenza del Podesta, esercitail dall’ Ufficiale sanitario con I aiute del per-
sonale delf’ Uificio d'igiene e sanita, eventualmente nominalo dal Consiglio
Municipale, salvo il concorse degli altri uffici municipali da richiedersi secondo
le rispettive competenze. -

li servizio veterinario in particolare wviene disimpegnato separatamente
dal Civ. Veterinario in base alla seconda parte del Regolamento d’igiene.

~ Articolo 3.
L’ Utficiale sanitario, oltre alle atiribuzioni che gli spettanc a termine

“delle vigenti leggi e particolarmente quelle demandategh da!l art. 30 R. D

30 dicembre 1923 N. 2830

a) vigila Papplicazione del presente regolamento e di tutte le ordinanze ema-
nate dal Podestd in materia di sanitd ¢ d’igiene, e propone I’ emanazione
delle ordinanze relative in questo campo;

b) dirige e sorveglia le condotte mediche, chirurgiche ed ostetriche, il servizio
di profilassi deile malattie infettive, il servizio di polizia mortuaria, ed in
genere tuiti i servizi riguardanti [’ igiene e sanita;

¢) riferisce al Podesta od all'assessore delegato, su tultc quanto riguarda
Iigiene e la sanith pubblica del Comune e propone i provvedimenti che
crede opportuni nei singoli casi;

d) promuove da! Podesta la denuncia all’Autoritad giudiziaria delle contravven-
zioni alia legge ed ai regolamenti sanitari;

e) presenia ogni anno all’Autorita comunale un resoconto sulie condizioni
igieniche e sanitarie del Comune, compresa la statistica e ia relazione sui
risuitati dei servizi municipali d'igiene e di assisienza medsca della quale
un esemplare sard trasmesso alia R. Prefeitura.



CAPD 1.
Servizi sanitari del Comune.

Articolo 4.

| servizi sanitari del Comune sono distintl nei seguenti rami:

a) Assistenza medica, chirurgica ed ostetrica dei poveri entro il territorio del
Comune.

b) Somministrazione gratuita dei medicinali ai poveri. :

¢) Vigilanza sulle condizioni igieniche del suclo ¢ dell'abitato in generale ed
in ispecie sull'abitabilita delle case, delle scuole, degli opifici.

d) Vigilanza sui generi alimentari.

e) Vigilanza sulle malattie infettive ed applicazione defle misure per preve-
nirle ed impedirne la diffusione.

f) Verifica dei decessi, vigilanza delle camere mortuarie, sul trasporto dei
cadaveri e sulla polizia sanitaria dei cimiteri. -

CAPO i,

Norme speciali dei servizi di assistenza sanitaria.

SEZIONE 1
Assistenza medico-chirurgica dei poveri.

Articolo 5.
Pel servizio di cura dei malati poveri ambulatoriamenie e a domicilio,
il Comune & diviso in riparti sanitari, a ciascuno dei quali ¢ addetto un me-
dico-chirurgo.
Articolo 6.

Hanno diritto all’assistenza sanitaria gratuita, gli ammalati riconosciuti
poveri a termine delle vigenti disposizioni legisiative alla stregua delle norme
dell'apposito Regolamento eliberato in merito dal- Comune ed approvato dal-
’Autorita tutoria, ' :

Articolo 7. (Hohlﬁcm‘o)

| medici-chirurghi condotti dovranno inoltre : ‘

a) suggerire nelle famiglie che frequentano pel fatto del loro ministero, le
norme igieniche da seguire; |

b} vigilare che le levatrici non eccedano i limiti delle loro attribuzioni, e che
osservino le cautele igieniche e di profilassi alle quali sono tenute, riferendo
all’ Ufficiale sanitario le mancanze che ritenessero a loro carico ;

¢) denunciare all’ Ufficiale sanitario qualunque fatto in contraddizione alle
feggi e regolaménti igienici che venisse a loro cognizione

d) praticare, gratuitamente, la pubblica vaccinazione annuale, ed il controlle
secondo je norme del Regolamento 29 marzo 1892 N. 329'e delle istruzioni
dell’ Ufficiale sanitario, nonché coadiuvare alle vaccinazioni straordinarie
ordinate : '

e) la cura di ammalati isolati per malattie infettive in appusita casa di isola-
mento comunale; '

f) la visita medica delle persone che chiedono la pubblica assistenza;



g) la cooperazione, su richiesta del Podesta, in tutti i casi reclamati da pub-
blica utilits come epidemie, pubblica igiene locale, profitassi di malattie
infettive, veneree, sociali, servizio antimalarico ecc. (art. 33 R. D. 30 di-
cembre 1923 N. 2880). '

SEZIONE 1l
Assistenza osfefrica.

Articolo 8. ( Ot %CQ\T@)

Hanno- diritto all’assistenza ostetrica gratuita a domicilio tutte le parto-
rienti riconosciute povere secondo le norme di cui il precedente art. 6.

Articolo 9.

~ Le levatrici dovranno scrupolosamente osservare tutte le disposizioni
contenute nel Regolamento speciale di istruzione per l'esercizio ostetrico pub-
blicato con Decreto ministeriale 17 giugno 1921 (B. M. . 21 luglio 1921, N. 21)
di cui ogni levatrice sard provvista di un esemplare.

SEZIONE I
Esercent! professioni sanitarie.

Articolo 10.

Tuiti gli esercenti professioni sanitarie devono enfro un mese dal giorno
in cui avranno fissata residenza nel Comune, presentarsi all’ Ufficio municipale
di sanita pér far registrare i loro diplomi di abilitazione.

| Articolo 11, { HOBB1CATO)

Tutli i sanitari che esercitano nel Comune la loro professione anche
temporaneamente, devono informare I'Autoritd comunale, & mezzo dell'Ufiicio
sanitario, delle circostanze e fatti che possano interessare la salute pubblica.

Nella necessitd di provvedimenti immediati |’ Ufficiale sanitario sard av-
vertito direttamente.

CAPO V.

Neorme speciali di servizi di vigilanza igienica.

Articolo 12.
L’ Ufticiale sanitario nella vigilanza igienica che gli spetta a sensi di
legge sarad assistito e coadiuvato:
a)-dai medici e dal veterinario municipale ;
b) dall’ Ufficio tecnico municipale ;
¢) dal vigile sanitario; :
d) dai corpi di vigilanza urbana e rurale e dagl: agenti municipali;
e) dall Utficio scolastico municipale e dagli insegnanti.

SEZIONE 1.
Vigilanza delle condizioni igieniche del suolo e dellabitato.
Articolo 13.

Le ispezioni dovranno svolgersi: o
-a) alle condizioni di nettezza delle strade, dei cortili, delle case, delle aree



coperte ed al deflusso delle acque sopra e sotto la superiicie del terreno;
b) alle fognature pubbliche e private, e ai pozzi neri;
c) aite condutture pubbliche e private dell’acqua potabile, ai pozzi ed alle
cisferne ; : :
d) alle condizioni igieniche di abitabilita degli edifici di qualunque specie, di
nuova costruzione od esistenti, ed alle scuole; :
c) alle manifatture, fabbriche, depositi ed industrie futte.

Articolo 14.

L’ Ufficiale sanitario sorvegliando il servizio di medico scolastico se af-
fidato ad apposito sanitario e coadiuvato dalla vigilatrice sanitaria e visitando
le scuole rivolgera lattenzione: .

a) aile condizioni igieniche degli ambienti e delle suppeliettili scolastiche;

b) alla pulizia degli alunni, cosi nella persona come negli indumenti, curando
la necessita dei bagni, rivolgendo particolari attenzioni a manifestazioni di
maiattie infettive, contagiose, trasmissibili, parassitarie, sia in atto come in
stadio padronale o latente o di postumi ancor pericolosi di esse, al bisogno
di cure speciali, sia per deficenza fisica come psichica degli scolari per la
loro tutela e protezione ed osservando se si fossero manifestate malattie
infettive o contagiose ;

c) alla rimozione di quaisiasi causa d’ insalubrita, prendendo ie misure che
ritenesse di immediata urgenza.

SEZIONE 1i..
Vigilanza sanitaria sugll alimenti e suile bevande.
Articolo 15.

Per la vigilanza sanitaria sugli alimenti ¢ suile ‘hevande. saranno og-
getto di ispezione:

a) gli scali ferroviari;

b) le vaccherie, le stalle per animali che danno prodotti di consumo e da ma-
cello, gli spacci di latte e latticini, gli spacci pubblici di carni sia fresche
che preparate ; (tale vigilanza viene esercitata a mezzo del clvico Veteri-
nario per la parte veterinaria);

¢) i mercati, gli spacci ed ogni vendita ambulante ;

d) i caffe, le liquoristerie, le osterie, le trattorie ed in generale i locali di
pubblico consumo. -

Articolo 1G.

I! pubblico macello & sotioposto alla vigilanza diretta del veterinario
municipale, Ispettore del macelio. Uno speciale regolamento informato alle vi-
genti leggi e ai regolamenti sanitari, .regolera if servizio del pubblico macello
a horma dellart. 14 de! Reg. san. 3 agosto 1880 N. 7045, del R. D. 20 di-
cembre 1928 N. 3208.

SEZIONE 1L

Vigilanza sulle malattie infettive e confagiose dell’normo
e degli animall e provvedimenti relativi.

_ Articolo 17.
L’ Ufficiale sanitario si occupera in modo speciale della vigilanza sulle

malattie infettive e contagiose dell'nomo e dell'applicazione delle misure per
prevenirne ta difusione.
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Articolo 18

Tale vigilanza si esercitera:

a) sull’esatta osservanza della legge e dei regolamenti sanitari da parte dei
sanitari addetti al servizio municipale di sanitd e dei liberi esercenti e di
tutte le persone che ne hanno altrimenti Pobbligo, per quanto riguarda le
denuncie di malattie infettive, contagiose o sospette di esserlo;

b) provvedendo d’urgenza all'applicazione delle misure preventive, secondo
le norme contenute nel titolo V. del presente Regolamento ;

c) vigilando sul regolare servizio dei locali d’isolamento, delle disinfezioni, dei
trasporti, delle provviste di disinfettanti; .

d) quando vi sia minaccia di epidemie, predisponendo coll'autorizzazione de!
Podesta, il servizio straordinario nella misura corrispondente alle presunte
esigenze, tanto riguardo al personaie e ai. mezzi occorrenti, quanto riguardo
alla vigilanza sulle persone e sugli oggetti che provvengono da luoghi
sospetti ;

c) trasmetiendo alla Autoritd superiore le denuncie e refazioni prescritte o
chieste sull’ insorgenza, sul decorso e sulla cessazione di tali malattie.

Articolo 19.

Alla vigilanza sulle malaltie infettive e contagiose degli animali & ad-
detto il Veterinario municipale secondo le attribuzioni assegnategh daile leggi
e dai regolamenti saniiari.

SEZIONE 1V.
Delle aralisi chimiche e microscopiche.

Articolo 20,

L’ Utficiale sanitario dispone per le analisi chimiche e microscopiche :
a) del Gabinetto municipale di analisi chimiche e microscopiche ;
b) dei laboratori di vigilanza igienica sia dello Stato, come della Provincia o
in generale di istituti aperti per il pubblico interesse.

SEZIONE V.

Verifica dei decessi, vigilanza sul deposito di osservazione,
sul trasporto dei cadaveri ¢ polizin sanitaria dei cimiteri.

Articolo 21.

I medici. che verificano i decessi, dovranno osservare tuite ie norme
contenute net presente Regolamento, titolo Vi., per quanio riguarda le verifiche.

It medice, non appena ricevuto P'avviso, dovra accedere nella casa del
defunio per adempiere a tutti gli obblighi del suo ufficio, secondo le riorme
suddette. ' '

Articolo 29.

L’ Ufficiale sanitario vigiierad il deposito di osservazione ed il trasporte
dei cadaveri per accertarvi che quelio sia tenuto- nelle condizioni wolute ed
i cadaveri siano trasportati secondo le norme prescritie dalla fegge e dal Re-
goiamento sanitario, dal Regolamento di polizia mortuaria.

Dovra inoitre vigilare suil’osservanza della legge e del provwedimenti
per quanto riguardano le autopsie, le imbalsamazioni, la custodia privata, la
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consegna od il ricevimento di cadaveri ed altro che possa Interessare in
questi servizi la pubblica salute.

Articolo 23.

Nell’ ispezione dei cimiteri I' Ufficiale sanitario & obbligato:

a) di vigilare sull'esecuzione del citato Regolamento di polizia mortuaria per
quanto riguarda i cimiteri e sul’adempimento dei doveri del personale ad-
detto in quanto riguarda la parte sanitaria;

b) di proporre i provvedimenti che riconoscera opportuni per il miglioramento
del servizio. ' )

Ariicolo 24,

~ Un Regolamento speciale, deliberato dal Consiglio Comunale, prescri-
vera le norme di servizio dei cimiteri.

TITOLO IL
Igiene del suolo e dell’ abitato.

CAPO V.

igiene del suclo, nettezza pubblica,
defiusso delle acque superficiali e sotterranee, fognature.

Articolo 25,

Nell'aggregato urbano. le strade, i cortili, le case e le loro attinenze, i
terrenl scoperti dentro la cifta debbono essere tenuti assolutamente sgombri
da immondizie.

Articolo 26.
Immondezzai,

Ogni casa di abitazione, scuola, stabilimento industriale ecc. deve essere
“provvista di uno o pitl immondezzal opportunamente collocatl. Gl immon-
dezzai anche preesistenti, devono essere situati al piano terreno ¢ in quello
delle cantine, avere la capacitd non superiore ai 2 metri cubi ed essere co-
- struiti con le stesse norme indicate per i letamai. Le eventuali canne di sca-
-gico <telle immondizie anche nelle case preesistenti devono essere - parete
liscia, ad angoli arrotondati e possibilmente a sezione circolare, devono essere
-prolungate possibiimente senza riduzione di sezione, ig alto fin sopra i tetto,
colle estremitd aperte in posizione lontana da finestre di abitazione o da ter-
razzi accessibiti € muniti di cappello: ed in questo caso potranno servire da
esalatore. La chiusura delle bocche di gettito delle immondizie nei vari piani
dovra essere di metallo e a buona tenuta.

Nelle case sprovviste di immondezzaio le' spazzature saranno provviso-
riamente raccolte in una cassa metallica munita di coperchio a perfeita tenuta,
saranno asportate nel modo e tempo prescriiii dal relativo regolamento.

A Gli immendezzai dovranno per tuito il resto corrispondere dlle disposi-
zioni del Regolamento d"igiene e di polizia urbana.

Articolo 27.

E vietato gettar dalle case sul suolo pubblico qualsiasi materia; come
pure di $cuotere, battere dalle finestre o poggiuoli che vi prospettano tappetti,
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panni e qualunque altro oggetto da cui possa separarsi polvere 0 immondizie; ed
& pure vietato gettare immondizie anche nei cortili.

E inoltre vietato di accumulare anche momentaneamente sul suolo pub-
blico o nei coriili le rimondature, i rifiuti, gli spurghi delle case, botteghe, stalle
ecc. e si dovranno asportare nei luoghi -e depositi stabiliti dal Comune con
mezzi adatti a impedire spandimenti. '

Articolo 28.

Nei ferreni coltivati situati a distanza minore di 200 metri dai quartieri
abitati, le immondizie stradali e domestiche devono essere immediatamente me-
scolate alia terra o ricoperte con uno strato di terra dello spessore di 30 cm.
almeno e ben compresso. Il concime animale ed altri rifiuti consimili soggetti
a putrefazione, si dovranno tenere, qualunque sia la distanza dai quartieri
abitati, in fosse murate o concimaie a fondo e pareti impermeabili, con oppor-
tuni scoli e pozzetto di raccolta def liquidi e ricoperti di uno strato di terra,
come al comma precedente. '

E proibito tenere concimaie nei cortili delle case o in tutta vicinanza

delle abitazioni.
Articole 29,

, Coloro che vuoteranno cessi, fogne o canali, dovranno lavare e nettare
immediatamente quella parte di suolo pubblico o privato sulla quale, nellatto
della vuotatura o per cagione della medesima, fosse avvenuto lo spargimento
gi materie luride: e cid dovranno fare in modo che non resti sul suclo traccia

“veruna defl'imbrattamento avvenuto.

Articolo 30.

Il trasporte delle immondizie, del letame, det residui delle fermentazioni,
e in genere di ogni materia facile ad imputridire, si fara mediante carri che
dovranno avere la spalletta dai quattro lati; il carro poi non dovra essere cul-
minante nel centro o sopravanzare la spalletta; i carri infine devono essere
assotutamente coperti con assiti 0 con tele.

In ogni caso, anche quando si tratti di materiain poca quantita traspor-
tata da carri usuall senza spalletta, costituirad titolo di trasgressione il disper-
dere lungo ta via materia trasportaia.

Articolo 3.

l asportazione delie immondizie dalle case deve farsi con casse o cesii
impermeabili e coperti. Il caricamento nei carri delle immondizie raccoite nelio
spazzamento stradale deve farsi nelle giornate asciutie previo umettamento.

. Articolo 32

Lo spazzamento dei locali pubblici, dei cortili, ecc. dovra eseguirst previo

uniforme inaffiamento.
L'inaffiamento delie vie pubbliche sard regolato con le norme prescritie

dal Podesta.
- Articola 33.

Le strade, i cortili ed i terreni scoperti- saranno sistemati in modo che
fe acque delle pioggie o divaltra provenienza non abbianc a ristagnarsi.
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Articolo 34.

I proprietari o conduttori di terreni a coltura od a pascolo dovranno pra-
ticarvi e mantenere spurgati i fossi di scolo, ed eseguire tutte le opere che
sono necessarie per impedire il ristagno delle acque.

E vietato di cagionare ristagno di acque superficiali, invasandole in fosse
o ponendo ostacolo con altre opere al loro corso od ostruendo aperture di scarico.

Articolo 35.

Nei luoghi fissati per gli scarichi pubblici, i materiali scaricati dovranno
essere spianati in modo da non lasciar ineguaglianze o cavita, in cui l'acqua
possa ristagnare; & inolire vietato deporvi immondizie.

Articoio 36.

Le acque piovane che derivano dalle case, debbono essere incanalate
¢ allo sbocco inferiore delle grondaie raccolte in cunicoli adatii e convogliate
nelle fosse bianche, in modo da impedire la loro dispersione sul suolo pub-
blico e nel sottosuolo. : '

E vietato gettare nelle bocche e nelle caditoie stradali materiali capaci
di ostruirle. -

Articolo 37.

E vietato con fondazioni od altre opere intercettare scoli, chiudere con-
dotti 0 porre comunque ostacolo al deflusso di acque soiterranee.

Articolo 38.

| pozzi nesi destinati a raccogliere gli scarichi delle latrine dovranno
avere | seguenti requisiti:

|, Sarannc perfettamente isolati dal suolo e dalle pareti del sotterraneo in
modo che ogni loro filtrazione sia palese e possa sollecitamente essere ri-
parata; non dovranno avere alcuna parete o parte di parete che serva di
muro di fondazione del soprastante edificio.

2 saranno costruiti con materiale atto ad assicurare dalle fiitrazioni e possi-
bilmente posti in localita conveniente al loro futuro allacciamento alla fo-
gnatura siradale, ed internamente intonacati con buon cemento,

3. La intercapedine fra il muro del pozzo nero e quello del sotterraneo dovra
avere la larghezza di almeno m. 0.30.

4. Le bocche di accesso al pozzo nero dovranno avere il diametro di metri 0.50

e, se rettangolari, Papertura netta dovra essere almeno mgq. 0.20.

5. Le dette bocche verranno copefte con chiusini a perfetta chiusura su telai
infissi sopra buona armatura. _

6. Ciascun pozzo nero dovra essere munito olire che della canna di caduta
degli scarichi lordi di un tubo di ventilazione od esalatore del diametro di
metri 0.12 almeno, impermeabile non comunicante col condoito e che si
innalzi fin sopra il tetto. della casa.

7. 1| fondo dei pozzi neri dovrd essere cosiruite in forma di bacino concavo
e tutti gli angoli interni saranno arrotondati.

8. Le bocche di estrazione dovranno essere aperte soltanto nei cortili. cavedi
ed anditi di passaggio, e disposte in modo che lo spurgo possa farsi senza
che le fubazioni debbano passare attraverso a locali chiusi destinati ad abi-
tazione, bottega 0 magazzino.
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9, ¥ vietata 1a dispersione delle ‘acque lorde qualora non siano passate attra-
verso fosse biologiche.

10. I pozzi neri che danno luogo a filtrazione ‘devono essere sollecitamente
riparati e resi impermeabili.

Articolo 39.

E severamente vietato di inaffiare le ortaglie direttamente con Ilquame
di fogne.
Articolo 40.

Il podesty nel rilasciare il permesso dilavori edilizi e stradali per i quali
occorressero movimenti di terra, pofra prescrivere speciali norme, quando sia
ritenuto necessario e su proposta dell’Ufficio di sanita e-di igiene nell’inte-
resse defla pubblica salute.

Artipolo 41,

Se nei lavori di scavo s'incontrassero tratti di cunicoli o di fogne o
altre opere destinate a condurre acque e materiale di spurgo, se ne dara im-
mediato avviso al Podestd, e si sospenderanno i lavori finche non siano im-
partite le. lsn:umom opportune sentito 'Ufficio d’igiene, .~

Articolo 42.

Se nei lavori di scavo s'incontrassero terre saturate di materie organiche
in putrefazione, e pozzi neri, si dovranno asportare le prime e vuotare i se-
condi, rimovendo le materie luride e riempiendole poi di terra.

Ove non sia possibile asportare le dette matere, queste verranno sof-
toposte ad un trattamento chimico che valga a disorganizzarle.

Articolo 43.

Ogni fabbricato destinato ad abitazione deve avere un numero conve-
niente di latrine opportunamente collocate e precisamente zna per ogni alloggio.

I locali, destinati ad uso dormitoric per pilt persone, od a convitti, edu-
candati, locande, e simili, dovranno avere almeno una latrina regolamentare
per ogni 20 persone separata per gli uomini e per le donne.

Gli ambienti di latrina devono avere le dimensioni planimetriche di almeno
1 mgq. col lato minimo di almeno m. 0.80.

It pavimento e il rivestimento delle pareti deile latrine di cui al secondo
capoverso devono essere fatti, almeno fino alf'altezza di m. 1.50, con materiale
impermeabile liscio alla superficie e di facile lavatura,

Le pareti divisorie delle latrine da aliri locali devono avere uno spessore
non inferiore a m. 0.12 se fatte in muratura di cotto e di m. 0.06 se di calcestruzzo.

Le latrine devono ricevere aria e luce direttamente dall’esterno della
casa a mezzo di finestre ¢ lucernai della superficie di almeno mq. 0.30 quando
prospettano verso cortili aperti o strade, e di almeno m. 2 quando prospettano
verso cavedi e non devono comunicare direttamente con la cucina o con le
stanze di abitazione.

Le latrine che hanno luce da cavedi o non sono provviste di chiusura
idraulica, dovranno avere uno sfiatatoio di conveniente dimensione continuato
fin sopra il tefto.

Non & permessa la costruzione di latrine sporgentt da muri visibili da
spazi pubblici.
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I sifoni dei vasi delle latrine dovranno essere muniti di ventilaziofie
indipendente.

Articolo 44.

Qgni fabbricato destinato ad abitazione deve avere in localita opportuna
che non sia la latrina un acquaio per ogni quartiere- di abitazione anche se
-vostituita da un solo locale.

Ogni acquaio deve avere uno scarico provvisto di chiusura idraulica
permanente. ' '

Le condutture destinate a raccogliere gli scarichi degli acquai, dei bagni
¢ degli scoli domestici in genere devono essere costruite con materiale imper-
meabile ed intzccabile dalle materie di rifiuto ed avere giunti ermetici.

Le condutture devono essere collocate in modo da potersi ispezionare
facilmente ed essere prolungate in eguale diametro fin sopra i tetti, -

‘Lo scarico degli acquai non potrd immetters nei pozzi neri, ma ove
non esista possibilita di smaltimento nella canalizzazione pubblica, dovra fare
capo in appositi pozzetti per la cui costruzione valgono le norme dell'arti-

colo precedente.
‘ Articolo 45.

Letamal.

'Si potra far uso di letamai (fosse per letame) come deposito provvisorio
dello stallatico a condizione: )

a) che la fossa del letame sia costruita con fondo a pareti impermeabili, di
muratura o gettata, della grossezza nel primo caso di m. 0.40 e nel seconco
di m. 0.30 ed abbiano una capacith non superiore a metri cubf 2.50.

h) che, se la fossa & nei cortili sia contornata da un orlo di pietra sporgente:
not menc di 10 cm. dat suolo e sia coperta di solida imposta a buona chiusura:

¢) che la fossa sia provveduta di un tubo esalatore del diamefro di almano
15:cm. di tale sporgenza che le esalazioni non arrechino molestia agli abi-
tanti delle case circostanti.

‘Salvo eventuali restrizioni portate dal Regolamento d’igiene, l'uso dei
letamai stabili & permesso solo alla distanza di almeno 20 m. da gualunque
abitazione, pozzi, acquedotil, e serbatoi di acqua potabile.

‘1 Tetamai stabili dovranno essere eseguiti con le stesse norme, di cui
ad a), ed avere una capacita di almeno mc. 0.25 per ogni capo di bestiame grosso.
Articolo 46.

Stalle e Rimesse.

_La costruzione di stalle e rimesse & permessa soio alla distanza di 6.m.
dal corpo stradale; le stalle, anche gia esistenti devono essere separate a faglia-
fuoco dai locali di abitazione e non devono mai avere comunicazioni inferne
con locali abitati; devono avere pavimento impermeabile con le bocche degli
scarichi munite di chiusura idraulica, pareti rivestite di materiale liscio e imper-
meabile fino allaltezza di m. 2 dal pavimento, la restante parte delle pareti
almeno finite in arricciatura al civile ed al soffitto incombustibile; devono essere
provviste di adatta fognatura e di canne di ventilazione da prolungarsi fino
oltre il tetto; Pubicazione e le sopraelevazioni di queste devono essere tali
da evitare esalazioni verso i luoghi abitati.

'Le. rastrelliere, la mangiatoia e gli abbeveratoi devono essere di mate-
riale facilmente lavabile e disinfettabile (piasira, metallo, cemento lisciato e
simili, escluso il legno).
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L'allezza delfe stalle di nuove costruzione non deve essere minore i
m. 3.50 misurate dal pavimento al soffitto.

_ Le rimesse anche gia esistenti, che non ¢ rvond solianto al semplice
deposito di vefture o veicoli, ma anche alla pulizia di questi, devono essere
provviste di scoli per le acque di lavatura.

Lo scarico degli scoli liguidi provenienti dalia rimessa e garages deve
essere -provvisto di chiusura idrauvlica permanente.

SEZIONE L
Stalle, Spacer pubblici ed Indusirie incomode, rnsalubri e pericolose.

Articoly 47.

I locali destinati ad uso stalla per animali domestici, debbono avere:

a) volte reali o volticelle di mattoni, soffitto intonacate, pavimento lasiricato
con materiali impermeabili, munite di scoli regolari. .

b) Pampiezza in relazione al numero ed aila specie di animali nel rapporto di
20 mc. per ogni grosso animale e di § per ogni piccolo, ventilazione e luce
sufficiente.

¢) le rastrelliere, le mangiatoie, gli abbeveratol debbono essere di materiale
di facile lavatura e disinfezione.

Articolu 48,

li letame non potra essere accumutato nei ricoveri degli animali. bensi
dovra essere allontanato di frequente e tradotto nella concimaia 0 in campagna.

_ Articato 46
Per adibire tocali ad uso di stalla si richiedera il permesso del Podesta.
il quale lo concedera, previa ispezione tecnico-igienica che accerti che sifro-
vane petle condizioni di cui all'art. 47, Tale permesso non potrd mai essere
rilasciato quando § locali abbiano comunicazioni interne con stanze di abitazione,
€ per dislivello stradale abbiano il pavimento soprastante ad ambienti abitan
ad usi di famiglia.
Articolo 50.

Si potra concedere di tenere nell'interno delle citts un numero stabijito
di bovini, equini, ovini e suini, quando le condizioni della localita e dei ricoveri
destinati a questi animali siano tali da garantire che non st arrechera atcun
nocwnentoe alia sicurezza ed alla salute o molestia per odori e rumori.

Articolo 51
Non si potranno ritenere in locali di famiglia polli od altri volatili &
scope di alievamento e commerciale. senza licenza del Podesta, che potra
concederla quando la localitd sia adattata a quell’'uso e si trovi nelle condiziont
richieste dalla pubblica igiene.

Articolo B2, ‘
E vietato di tenere cliniche zooiatriche o stazioni di allevamento di cani.
gatt, conigli, cavie ed altri animaill, senza i} permesso del Podesta che poira
concederlo previa ispezione fecnico-igienica, la quale accetti che fali eserciyi
od industrie possonco funzionare nelle condizioni volute dall'igiene e senza
danno alla salute degli abitanti delle case vicine.



13

Articolo 53.

Nelle botteghe di pizzicagnole e di salimaio, sono vietati i depositi di
formaggi non stagionati e di merci in salamoia od in fermentazione ¢ salami
che non sieno in proporzione dei locali e delfordinario consumo del negozio.
Tali botleghe saranno asciutte, bene véntilate e tenute colla massima nettezza.

Le disposizioni del comma precedente sono applicabili anche alle irig-
gitorie, rosticcerie ed aliri spacci congeneri. i quali dovranno avere altres
camini capaci di asportare il fumo ed i vapor. '

Articolo 54,

Le trattorie, le osterie, le birrerie. i cafle saranno provveduti di cessi
separati per entrambi i sessf a sistema inodoro eollocati in luoge appartato e ven-
titato dall’esterno. G esercenti dovranno uniformarsi alle nerme prescritte da
auesto Regolamento per Pigiene deile ahitazioni, come pure a quelle speciali
che potrannc essere stabilite.

' Articolo 55

E vietaio tenere nell abitato manifatture. fabbriche o depositi riconoseiuti
dall"Ulficio di lgiene e sanita come insalubri allo stesso modo come quelli di-
chiarati tali dal Ministero nell'elenco pubblicato con decreto 12 luglin 1912 e
con successive disposizioni. :

Si dovra procedere ad accertare quali fabbriche e manifatture esercitafe
nel Comune debbono essere considerate come tali.

La distanza minima dail’abitaic o da ogni gruppo di case abiate. a cul
possono essere collocaie tali manifatture o fabbriche sarg di 200 m, Una di-
stanza maggiore poird essere prescritta dal Comune sul pavere defla Commissione
Municipale Tecnico-igienica che ne accerti la necessita per ragioni d'igiene.

Articolo 36.

E vietato aprire manifatture e fabbriche anche non appartenenti alla
suddetta classe. o tenere depositi, quali ad esempio di formaggi od altre merci
(stoccatisso o merluzzo), che possano riuscire in quaisiasi modo dannose alla
salute degli abitanti, o moleste. se non colla approvazione del Comune che
potra darla, ove occorra, previo parere di una commissione municipale tecnico-
igienica, la quale accerti, che nell'esercizio di quelle si & provveduto con speciali
cautele a garantire il vicinato da ogni causa d'insajubritd o molestia.

Articolo 57
L'essicamento dei cascami di seta. separazione delle crisafidi e loro essi-
cazione sobno permessi soltanto in aperta campagna alia distanza di almeno
100 metri da ogni abitazione. Se irattasi di macerazione deve eseguirsi in vasche
apposite a fondo e pareti impermeabili, dietro progetto approvato dal Fodesta.
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TITOLO IIL _
lgiene degli alimenti, defle Bevande e degli oggetti di uso domestico.

CAPO Vil

Disposizioni generali.

Articolo 58,

Chiungue intenda di tenere esercizi soggelti a vigilanza sanitaria, non
potré aprirli prima di aver ottemperato alle norme di Polizia Urbana.

Il Podesta, osservate le altre disposizioni regolaméntari, mediante ispe-
zione tecnico-sanitaria, cui I'interessato sara invitato ad assistere, fard conoscere
se i locali tutti addetti o dipendenti dall’esercizio si trovino nelle condizioni
volute dal presenie regolamento,

Articolo 59,

E proibito fabbricare, vendere o ritenere per vendere alimenti o bevande
non rispondenti per natura, sostanza e qualita alla denominazione colla guale
vengono designati o richiesti.

' Articolo GO,

Questa disposizione non colpisce I'aggiunta a detti prodotti alimentari
di gquelli ingredienti, che essendo per loro natura innocui. servono solo a ren-
derli commerciabili o a facilitarne if consumo, salvo perd il caso che ne aumen-
tino a scopo di frede il volume o il peso, o ne mascherino la qualita scadente.

Articola 61,

i fabbricanti, depositari ¢ venditori di prodotti alimentari o di bevande
mescolate con ingredienti innocui e dotati di valore nutritivo non a scopo di
aumentarne fraudolentemente il peso ed il volume o dicelarne la cattiva qua-
lita sono esenti dalle contravvenzioni se muniscono i prodoiti stessi di un cartello
che indichi a chiare letiere la vera natura di questi prodotii per consegnaria
al compratore.

Articolo (%

E pure proibito di vendere senza prevenirne nel modo indicato aliari-
colo precedente il compratore, un prodotto alimentare od vna bevanda qualungue
da cuf siasi sottrattn tufto od in parte un costituente di valore alimentare.

Articolo 63

E proibito di fabbricare, vendere ¢ riienere per vendere sostanze ali-
mentari in forma analoga ad oggetti di uso comune, coi quali esse possano
perci essere scambiate per inavvertenza. cosida derivarne pericolo o nocumenic.

Articolo G4
La produzione e la vendita del latte destinato al consumo diretto ¢ di-
sciplinata dalle norme del Regolamento 9 maggic 1929 N. 644, riguardante la
vigilanza igienica del laite.
Articolo G3.
I nome di burro & riservato alla materia grassa ricavata con operazioni
meccaniche, unicamente dal latte di vacca. La materia grassa ricavata daf latte



16

di pecora pud essere venduta o comunque messa in commercio. soltanto con
la denominazione «burro di pecora».

E vietato fabbricare, porre in vendita o mettere comunque in com-
mercio burro: : .

a) contenente meno di 82 per cento di peso, di materia grassa;

b) contenente agenti di conservazione, ad eccezione del sale comune e del
borato di sodio, purche quest'ultime in proporzione non superiore al2 per mille ;

¢) colorato con materie coloranti vietate dalle disposizioni sanitarie.

Chiungque fabbrica, pone in vendita, vende ¢ comunque mette in com-
mercio, come succedanei del burro, grassi non provenienti dal latte, deve di-
Chiarare la patura del grasso di cui sono formati: ad esempio, olic o grasso
di cocco, grasso di margarina, ecc. ‘ '

Le miscele di detti grassi, anche se contenenti burro devono essere
sempre indicate con la sola denominazione di. «margarina ».

Tali denominazioni devono essere usate nelie fatture, nelle polizze di carico,
nelle lettere di porto ed in ogni altro documento destinato a comprovare la
vendita o la somministrazione. Devono, inoltre, essere impresse sui pani, e
ripetute sopra i recipienti, gli involucri e gfi imballaggi. ‘

Analoghe scritte devono essere apposte a caratteri ben leggibili, all’e-
sterno ed all’interno dei locali di fabbricazione, di manipolazione e di vendita.

I grassi di cui sopra, devono contenere non merno di 84 per cento in peso
di materia grassa e non possono in alcun modo essere messi in commercio,
se non sono preventivamente mescolati con 5 per cento di ofio di sesamo o
con 0.5 per cento di fecola. '

E vietata, inoitre, Vaggiunta ad essi di qualsiasi materia colorante e di-
agenti @i conservazione, ad eccezione del sale comune e del borato di sodio,
purche quest'ulimo in proporzione non superiore al 2 per mille.

Chiunque intende aprire una fabbrica di succedanei del burro, deve
farne denuncia al Podesta. La denuncia deve conternere il nome, il cogiome,
e la paternita o la ragione sociale del fabbricante, nonche il luogo dove la
fabbrica deve sorgere, e le materie prime che verranno adoperate.

[ locali destinati alla fabbricazione de! burro devono essere nettamenie
separati da quelli adibiti alla preparazione dei succedanei. .

Il nome di «strutto» & riservato esclusivamente al prodotto ottenuto per
estrazione -a caldo, dei tessuti di posi del maiale.

E vietato fabbricare, porre in vendita, vendere o mettere comunque in
commmercio strutto contemente:

a) grassi diversi da quelli del matale;
b} acqua in proporzione superiore all'l per cento;
¢) sostanze estranee di qualsiasi natura, fatta eccezione per il sale da cucina.

‘Richiamasi inoltre alle disposizioni del Regolamento per I'applicazione
della legge 18 marzo 1926, N. 562, approvato con R. D. 1 luglio 1926 N. 1361.

E vietata la vendita diretta al consumatore di burro, sia di vacca come
di pecora e di ogni altro grasso di origine animale, compreso lo strutto, che
dall’esame organolettico si mostri rancido o in altro modo alterato.

Articolo 66.

3

Ii nome di «formaggio» o ecaccio» & riservato al prodotto che si ricava
dal latte intero ovvero parzialmente o totalmente scremato, oppure dalla crema,
in seguito a coagulazione acida o presamica, anche facendo uso di fermenti
e di sale di cucina.
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Chiungue fabbrica, vende, pone in vendita o mette altrimenti in com-
mercio formaggi, deve indicarli secondo il loro conteauto in materia grassa,
. nei modi che saranno stabiliti dal Regolamento.
_ : E vietato mettere in commercio formaggi in stato di manifesia putrefa-
g zione, o colorati con sostanze coforanti non consentite dalle vigenti disposi-
zioni sanitarie. _

Chiunque fabbrica, vende, pone in vendita, o mette altrimenti in com-
mercio, esporta od importa formaggi addizionati di gressi estranei, deve indi-
carli con la denominazione di «formaggio margarinatos. =

Tale indicazione si deve fare nelle fatture, nelie polizze di carico, nelle
lettere di porto, ‘ed in ogni altro documento destinato a comprovare la vendita
o la somministrazione, nonché sugli involucri e sugii imballaggi, e deve essere
impressa sulle forme. Analoga scritta deve essere apposta, in carattere ben
leggibile, all’esterno ed all’interno dei locali di vendita all’ ingrosso ed al minuto.

| formaggi margarinati devono essere fabbricati a pasta dura ed in forme
del peso non superiore ai 14 chilogrammi, le quali debbona essere colorate
esternamente nel modo che sari stabilitc dal Regolamento. E vietata, invece,
per questi formaggi, qualsiasi colorazione della pasta.

Articolo 67.

Agli effetti del decreto legge 1 fuglio 1926 N. 1361 articolo 33, Pindi-
cazione dei formaggi, secondo il loro contenuto in materia grassa, si deve tare
con le seguenti denominazioni: .

Y

a) «formaggio grasso» se il contenutc in materia grassa non & inferibre ai
45 per cento;

bY «formaggio semigrasso» se it contenuto in materia grassa & inferiore al
45, ma nor al 25 per cento;

¢} «formaggio magro » se i contenuto in materta grassa éinferiore al 25 per cento.
g

Le cifre sopra indicate, s’ intendono riferite alla sostanza secca del fermaggio.

Le denominazioni di cul ai commi b) e ¢) suddetti si debbono fare nelie
fatture, nonché sugli imballaggi e sui formaggi, con le norme indicate &l Capo L.
del Regolamento approvato con R. D. Legge 1 luglio 1926, N. 1361.

In mancanza delle indicazioni prescritte il formaggio si riterrd prepa-
rato o messo in commercio come formaggio grasso.

Le targhe prescritte all'esterno_dei locali in cui si vendono formaggi
margarinati, a norma dell'art. 35 del “decreto legge, non debbono contenere
altra indicazione.

Qualora nelio stesso focale si vendano pure formaggi naturaii, I'indica-
zione di questi si deve fare con targhe separate, non pilt visibili per grandezza,
colore e caratteri di quelle contenenti V'indicazione <lormaggio margarinatos.
In mancanza di quest’ultima indicazione saranno ritenuit messi in commercio
come formaggi naturali tutti quelli che st trovano nel locale di vendita all'in-
grosso od al minuto, anche se la merce o gli imballaggi portino le indicazioni
prescritte per i formaggi margarinati,

] formaggi margarinati debbono essere colorati esternamente e su tutta
la loro superficie con la materia colorante detta «vosso vitioria»,

Tale colorazione deve essere applicata prima che i formaggl escano dal
magazzino del produttore e che siano spediti od esposti ai pubblico. Quaiora
operazioni successive annullino, alterino od indeboliscano ia colorazione, ii de-
tentore del formaggio margarinato ¢ obbligato a ripristinaria sollecitamente.

i
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Articolo 68.

E vietata la vendita dei rimanenti latticini, come siero, ricotta ecc. pre-
parati con latte alterato o comunque contenente sostanze nocive 0 materiali
di conservazione, ad eccezione del sale comune 0 del borato di soda in pro-
porzione ton eccedente il 2 per mitle. ' :

Articolo 69.

£ vietato vendere uova guaste o.colorate con sostanze nocive. Uova non
fresche, cio& conservate in calce, od altri preparati, devono essere messe in
vendita colla rispettiva dichiarazione. '

SEZIONE 11

Alimenti di origine vegetale, - Cereali, farine, pane, paste alimentari,
grassi ed olii vegefall,

Articolo 70.

E vietata la vendita per uso alimentare di cereali umidi, commisti a so-
stanze minerali, invasi da parassiti nocivi, di cattivo sapore od odore, oppure
alterati o comungue avariati.

‘ La vendita di granoturco in grani od in farina e dei suoi prodotti, & re-
golata dalla legge 21 Juglio 1902 N. 427 e relafivo Regolamento. ' ‘

Articolo 71.

I cereali impuri od avariati che si vogliono vendere per I'alimentazione
degli animali o per usi industriali, debbono essere annunziati come tali, me-
diante up cartellino che indichi chiaramente al compratore la loro natura.

Articole 72.
E proibita la vendita di farine:

a) oftenute da cereali che si trovino nelle condizioni dette all’art. 83;

b) mescolate con sostanze minerali, come allume, solfato di rame 0 di zinco,
talco, creta, gesso o comungue contenenti polveri esiranee; _
¢) contenenti in qualungue proporzione farina di qualita diversa da guella con

cui sono richieste o vendute; .

d) alterate per fermentazioni, inacidamento ecc. o invase da parassiti animali
o vegetali;

e) la vendita di faripa di frumento allo scopo di panificazione ad un grado di.
abburattamento inferiore all'82 per cento e cid per la durata in vigore del
R. D. L. 13 agosto 1926 N. 1448 e dei relativi decreti prefeitizi, 1 sett. 1926,
N. 38532/1[1/B; & sett. 1926 N. 37704/11I/B; 22 settembre 1926 N. 39671/1/B;

15 otiobre 1926 N. 43042/HI/B e di disposizioni successive in materia.

Articolo 73.

 vietata la vendita del pane fabbricato con farina di cui all'articolo
precedente, in qualsiasi modo insudiciato o inguinato, mal lievitato o mal cotto,
mal fermentato, ammuffito, invaso da insetti o parassitl o comunque alterato,
o confezionato, se di frumento, con farine diverse da quelie accennate alla
lettera e) dell’ariicolo precedente.



Articolo 4. M« BFtC2y o

La lavorazione del pane e delle paste alimentari avra luogo con tutte
le cautele di nettezza per quanto riguarda gli ambient, gl attrezzi ed il
personale,

I locali designati alla panificazione saranno asciutti, ventilati e perfet—'
tamente puliti ed imbiancati. Non comunicheranno con cessi, stalle, né sa-
ranno -adibiti a dormitori.

Le madie saranno di materiale liscio, facilmente lavabile, preferibilmente
di pietra levigata o metalliche.

E vietato attendere alla panificazione incompletamente vestiti o con
vesti sudicie. Nei locali di panificazione e di confezione delle paste alimentari
vi dovra essere un locale ad uso deposito dei vestiti ed uno con l'occorrente
per la pulizia personale.

Articolo 75. MObT ,&rp

Non & permessa la vendita di pane girovaga ¢ neppitre a dom}mho
senza che di caso in caso, ne abbia data Vautorizzazione Y Uificio di sanita,
dopo esaminati i mezzi usatl per salvaguardare le condizioni igieniche.

Articolo 76.

Il pane non pud essere venduto che a@ peso, anche senza richiesta det
compratore, ¢ nei panifici e rivendite rispondenti alle esigenze igieniche. Oltre
al pane non potranno-esser vendute in queste rivendite chie hiscott, paste
alimentari, dolci e farine, e resta escluso asschitamente in esse qualungue
altro commercio. :

Un cartello visibile a tutti portera in questi locali a notizia del com-
pratori 7/ divieto della cernita manuale del pane.

Il pane dovra percid esser custodito fuori delle pmtata di mano dei
compratori, invece deve essere accessibile alla loro vista tanto il pane guanto
la bilancia di pesatura.
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Articolo 77. rmobdisieio 5

Locali destinati a panificio o a fabbrica e vendita di pane e pasie ali-
mentari devono esser giudicati idonei per salubrita dall’ Ufficio di Igiene
municipale.

Chi intende pertanto aprire un panificio od una fabbrica di paste ali-
mentari deve darne comunicazione aimeno 15 giorni prima della apertura al
Capo della Amministrazione comunale che promuovera | ispezione dei locali,

Questi locali dovranno presentare soddistacenti condizioni di luce e di
aereazione, non comunicare direttamente con dormitori o latrine o stalle, esser
provvisti di acqua potabile corrente non solo per l'uso industriale ma anche
come bevanda e per ta pulizia deil personale (lavandini) e di adeguati spo-
-gliatoi per gli operai.

Le paste alimentari non potranno esser coniezionate con farine non ri-
spondenti ai requisiti accennati agli art. 70 e 72 di queste Regolamento, né
essere colorite con sostanze non ammesse allo scopo dail’elenco riporiato da
R. D. L. 30 ottobre 1924 N. 1938. Ad ogni modo la colorazione con sostanze
diverse dal rosso d’'uovo, anche se innocue, dewe essere fhchlarata con ap-
posito cartello.
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Articolo 78.

[ vietata la vendita delle pasie preparate con farina di cui agli articoli
70 e 72 tinte con colori nocivi enumerati negli elenchi pubblicati dal Ministero
degli Interni a termini dell’art. 115 del testo unico delle jeggi sanitarie appro-
vato con R. D. 1 agosto 1907 N. 636, od alterate per cattiva conservazione ecc.

Articolo T9.

Qualunque miscela di farine diverse dal frumento dovrd essere dichia-
rata. La miscela di farine di qualita inferiore con guelle di qualita supetiore,
deve essere posta in commercio col nome della qualita inferiore.

Articolo &0.

E vietato vendere a scopo alimentare olii e grassi vegetali:
a) alterati per inrancidimento ;
b) provenienti da semi puirefatti ;
©) contenenti acque o le sostanze indicate al'art. 65.

La qualitd dell'olio dovra essere indicata secondo le norme fissate dalla
legge 5 aprile 1908 N. 136 sui provvedimenti per combattere le frodi nel com-
" mercio dellolio di oliva, e delle altre successive disposizioni emanate in materia.

Frutta, Legumi, Erbaggl e Funghi.

Articolo 81.

Non si polranno vendere fruifa, legumi e simili articoli se immaturi,
fermentati, colorati artificialmente e comunque alterati. E pure proibita la ven-
dita di patate e di altri tuberi germogliati o che subirons la congelazioné o affetii
da malattie parassitarie tali da renderli insalubri.

Articolo. 82,

Sono vietati in tutto il territorio del Comune la concimazione e i'inai-
fiamento degli ortaggi con liquidi dei pozzi neri e della fognatura. E pure
vietata 1a lavatura degli ortaggi in acque inquinate od esposte ad inquinamento.

Articolo 83. M EDIEf g+ A

E vietata la vendita dej funghi alterati, molto corrosi, guasti, velenosi 0
sospeiti di esserlo. La vendita dei funghi freschi non pud farsi che nei luoghi
¢ nelle modalitd indicate dall’Autoritd comunale.

E vietata la vendita girovaga dei funghi sia freschi, sia secchi o co-
munque conservati, E vietata la vendita dei funghi sia freschi, sia conservatj,
di diverse qualita mescolate fra loro.

La vendita dei funghi & ammessa solo nei luoghi pubblici a cio desi-
gnati dal Comune. _

Sono ammesse alla vendita al pubblico solo le seguenti qualita di funghi:

Amanite caesurea - Ucvolo - Fongo ovo.

» ovoidea - Farinaccio - Farinon.
Armillaria mellea - Famiglia buona, bianca ¢ leonata - Fonghi del morat.
Boletus lufens - Boleto giallo - Brisa falsa.

»  granalgtus - Boleto granuloso - Fong delle vacche.

»  edulis - Porcino - Brisa.
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Boletfus aerens - Porcino nero - Brisa mora.
» scaber - Porcinello - Brisot,
Cantharellus cibarins - Gallinaccio - Finferlo.
» Inteschens - Cantarello giallo - Finferla.
» ¢lavotus - Cantarello violaceo.
Craterelius cornu copioides - Trombetta da morto.
Clavaria flava - Ditola gialla - Zatele d'oro.

» . cotrptis - Ditola rosso gialla - Zatele.
» aurea - Ditola dorata.

Clitocybe conglobata - Agarico conglobato - Zonati.
» cinerascens - Agarico cenerognolo.

» geotropa - Agarico geotospo - Fongo del monte Brione.
Cortinarins Firmus - Cortinario compatto.
Entoloma chypeatum. - Agarico clipeato.
Hygrophorus prafensis - lgroforo pratense - Fongo della doga.

» virgineus - Fungo mugnaio. _
Laetarius deliciosus - Laparendro buono - Fong dal pin - Sanguignol.
» sanguieluns - Laparendro sanguigno - Fong dal sangue.

» nolemus - Peveraccio giallo.

Lepiota procera - Mazza da tamburo - Parasole.
» escoriafa - Bubbola buona - Fungo deilla rugiada.
» naucina - Tobbietta bianca.

Lyeoperdon bovisia - Vescia maggiore - Sloffa.

» caclatum - Vescia aereolata - Sloffa.
Morehella rofunda - Spugnola gialla - Sponziola.

» deiwciosa - Spugnola deliziosa - Sponziola.

» conica -~ Spugnola bruna - Sponziola,

» elata - Spugnoia maggiore - Sponziola

Pholiofa praecox - Agarico primaticcio - Fonghi marzioi - Ciodeli.
» aegerifa - Pioppino - Fong de salgher.
» mufabflis - Famigliola gialla, buona - Brochete.
Pleorofus astreatus - Gelone - Reccia de morer.
Polvporus ovinus - Poliporo ovino.

» scobinaceas - Lingua di brughiera - Barbon.

» confinens - Griffone - Fongo del pan.

» Sfrondosus - Griffo - Sponziola de castagner
Psalliofa arvensis - Prataiolo maggiore.

» campesiris - Prataiolo - Fong de pra.

» pudica - Prataiolo pudico.
Russola virescens - Verdone, Colombina verde,

» cpanoxantha - Rossola irridescente, Rossola maggiore.
Tricholoma russola - Agarico avoinato - Carniol.

» eolumbetia - Agarico colombetia.

» ferrenm - Agarico terreo - Morette.

» georgli - Pragnuolo.

» goniospermun - Agarice a spore angolari.
Tuber melanosporum - Tartufo nero - Tartufola,

» mﬂgﬂﬂfl[ﬂl - » » - »
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SEZIONE Iil.

Generi di pasiicceria, cajfé e drogberiar - Conserve, miele, zucchero,
confetti e preparati di zucchero, sciroppi, marmellate ecc.

Articolo 84,

E vietata la vendita di conserve alimentari :

a) preparate con sostanze animali o vegetali avariate ; od altrimenti per quesfe
ultime, che a quanto dispongono la legge 18 marzo 1926 N. 562 ed il re-
lativo Regolamento 1 luglio 1926 N. 1861.

b) che abbiano subito successivamente un processo di alterazione;

c) addizionate con sostanze di valore alimentare o commerciale minore di
quelio di cui la conserva porta il nome, quando la miscela non sia chia-
ramente indicata ; ‘

* d) addizionate di acidi liberi, di glucosio impuro, di glicerina, di saccarina, di

essenze nocive o di altre sostanze pure nocive.

Articolo 85.

Le conserve preparate con prodotti naturalmente colorati non devono
contenere materie-coloranti estranee ; sard ammesso nella conserva l'uso dei
sali di rame nella proporzione di un decigramma per chilogramma di peso.

Articolo 8G.

" E vietata la vendita del miele alterato o naturalmente nocivo o sofisti-
cato con acqua, zucchero di fecola, melotta, destrina, saccarina o con alire
sostanze organiche o minerali.

Articolo 87.

~ Sotto il nome di zucchero & considerato solo quelic estratto dalla canna
o dalla barbabietola, che non contenga pit del 5 p.c. di zucchero riduttore.
E proibita la vendita delio zucchero sofisticato con glucosio, saccarina,
ed altre sostanze organiche o minerali.

Articolo 88 (o MB(Caro )

E vietata fa vendita di confetti e preparati zuccherini:
a) colorati con sostanze nocive; diverse di quelle indicate nel R. D. 30 ot-
tobre 1924 N. 1938. o
b) dolcificati con saccarina o con sostanze dolei diverse dallo zucchero;
c) contenent] materie minerali, sostanze vegetali alterate od altre impurité ;
d) alterati o contenenti composti tossici.

‘ Articolo 89. (DO !Mﬁ:lcm‘@)

E vietata la vendita di sciroppi, canditi, poipe, marmellate e succhi
vegetali : ‘ )
a) alterati;
b) colorati con sostanze diverse da quelia naturale del frutto col quale sono
preparati ;
¢) contenenti composti di metalli tossici, saccarina, glicerina, acido ossalico
od agenti di conservazione quali Pacido borico, salicidico ecc.
d) falsificati per sostituzione del frutte, come "delia sostanza gelatinosa, della
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materia colorante o dell’essenza de! frutlo stesso o del succo vegetale
sotto la cui denominazione si vende il prodotto.

Articolo 90.

L.a confezione e la vendita sia all’ingrosso come al minufo di sciroppi,
polpe, marmellate e succhi vegetali & legata all’'osservanza delle disposizioni .
dettate dagli art. 37-39, dalla legge 18 marzo 1926, N. 562 e dal relativo re-
golamento approvato con R. D. 1 luglio 1926, N. 1361, art. 84-86.

Cajfe, The, Cioccolato, Droghe e Spezie.
Articolo 91, ( HO BEICATO)

E vietato di dare il nome di caffé e @i vendere con questa denomina-
zione una sostanza in grano o in polvere non costituita esclusivamente dal
prodotto dell’albero del caffe (Cuffea arabica). Per la torrefazione del caffe
sono normative le disposizioni del R. D. 13 ottobre 1924, N. 1929.

Articolo 92.

E pure vietata la vendita:
a) del caffé crudo in grani colorati con sostanze nocive;
b) del caffe torrefatio o macinato, che sia avariato o misto con polvere di
cafie- esaurito 0 con polveri estraree;
¢) dell’intusione degli estratti od aliri preparati con caffé nelle condizioni dei
due commi precedenti.

Articolo 93,

I succedanei del caffé e le miscele di questi col caffé non devosno con-
tenere sosianze nocive € non possono esser messi in vendita, sia come ma-
ieria prima che come in fusione, se non con scritte indicanti la natura degli
ingredienti adoperati per la loro preparazione e non mai colla forma dei semi
di caife o col nome di caffe. Tali indicazioni dovranno esser ripetute sui |Ibt’1
iatture, polizze di carico ecc. ed affisse nei negozi.

Articolo 94.

E vietata la vendita di the (foglie di Thea chinensis) colorate artificial-
mente, sofisticate con foglie estranee o con materie minerali; di the anche
parzialmente esaurito od avariato, e la vendita, col nome di the dl foglie di
altre piante.

Articolo 95.

E vietata la vendita di cloccolato (polvere di theobroma, cacac e zic-
chero) sofisticato con altri materiali vegetali o minerali indigeribili ¢ nocivi.

Articole 96. -

E vietata la vendita di droghe e spezie, la cui qualita non corrisponda
al nome sotio cui sono vendute o che siano avariate, esaurite 0 in qualugue
modo alierate o falsificate,
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CAPO IX.

lgiene delle Bevande.
Vino, Birra, Bevande alcooliche, Spiriti, Aceto, Acque gasose.

Articol_o 97,
Vini.

Il nome di «vino» & riservato al prodotlo della fermentazione alcoolica
del mosto di uva fresca o leggermenie appassita in presenza od in assenza
di vinacce.

Sono considerati non genuini tutli i viniche non corrispondono alla pre-
cedente definizione compresi quelli ottenuti con uve secche e quelli preparati
mediante la fermentazione di soluzioni zuccherine in presenza di fecce di vino o
di vinacce di uva. : ,

La produzione a scopo di commercio, il commercio e la vendita di vini
non genuini sono vietati. . :

Tale divieto & esteso ai vini con grado alcoolico inferiore al 9 per cento
in volume, se rossi, all’8 per cento in voluime se bianchi. Perd la vendita di
questi vini & consentita quando ne sia indicata e documentata la provenienza,
purche la loro composizione corrisponda a quella dei vini della medesima lo-
calita e della stessa annata. . . '

- Col regolamento saranno stabiliti i trattamenti permessi per la prepara-
zione dei vini speciali e la preparazione, la correzione e la conservazione dei
vinj genuini, nonché quelli consentiti per la preparazione ed il commercio dei
mosti di uva e dei filtrati dolci.

Afticolo 98.

I vini esteri sono esclusi dai punti franchi e non possono essere oggetto,
nel Regno, di alcuna manipolazione, taglio o miscuglio.

E vietata la introduzione net Regno di vini esteri contenuti in recipientt
portanti indicazioni tali da farli ritenere di produzione italiana. .

Il commercio nei punti franchi, sia di vini nazionali che di quelli esteri,
€ sottoposto al controllo delle autorita doganali. .

Articolo 89,

E vietata la reimportazione di vini nazionali quando siano riconosciuti
non genuini.

Questa disposizione non si applica ai vini che risultino non genuini uni-
camente per effetto dell’aggiunta di alcool fatta prima della esportazione, purche
siano destinati alla distillazione od alla preparazione dei vini, per i quali, a
norma de! regolamento, sia consentita I'alcoolizzazione.

Articolo 100,

La detenzione delle vinacce & vietata, salvo che esse siano destinate
alla distillazione, alla alimentazione del bestiame, o ad usi industriali, e salvo
il disposto del comma seguente.

La detenzione delle vinacce, per la preparazione dei vinelli, di cui al-
Particolo seguente, e per i} governo dei vini all'uso toscano, sara consentita per
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un periodo di tempo la cui durata verrd fissata in ogni provincia con decreto
del Prefetto, da rinnovarsi, anno per anno, entro il mese di settembre.

Per la denaturazione delle vinacce il Ministero delle Finanze ha facolta
di fornire il sale pastorizio occorrente.

‘Articolo 101.

- .Sono permessi, con la denominazione di «vinello», il commercio ¢ la
vendita del prodotto ottenuto dalla fermentazione o dall'esaurimento con acqua
delle vinacce di uva fresca.

La indicazione di «vinello» si deve fare nelle fatture, nelle polizze di
carico, nelle lettere di porto ed in ogni alfro documento destinato a compro-
varne la vendita o la somministrazione, e deve essere applicata in modo chiaro
su tufti i recipienti che contengono vinello, dovunque essi si trovino.

Analoga scritta deve essere applicata, a caratteri ben leggibili, all’esterno
dei locali di vendita all’ingrosse ed al minato. :

A queste disposizioni sancite dalla legge 18 marzo 1926, N. 562 si col-
legano quelle rese obbligatorie in materia contemplate dal Regolamento per
la esecuzione suddetta approvato con R. D. 1 luglio 1926 N. 1361 e precisa-
mente articoli 43- G2,

Articolo 102

E permessa la vendita dei vini artificiali, purché preparati con sostanze
innocue ed a condizione che siano venduti con la indicazione di vino artificiale,
ed in locali dove non si smerci vino naturale.

Articolo 103.

Nella fabbricazione della birra non deve esser adoperata altra materia
prima che if maito d’orzo o d'altri cereali, il luppolo ed il lievito.

Articolo 104

Per la chiacrificazione della birra devono impiegarsi soltanto mezzi mec-
canici o sostanze innocue, come truccioli di faggio o di quercia, il legno di
noce avellana, la colla di pesce, la gelota (agar - agar}, P'allumina, il fosfato di
calce ecc. '
‘ Per la colorazione deila birra non deve impiegarsi altro che la materia
colorante proveniente dal malto torrefatto. -

Articolo 105,

Non & perimnessa 'aggiunta alla birra di sostanze estranee come p. e
solfiti, acido borico, acido ossalico, glicerina ecc., sia a scopo di conservazione
che. ad altro scopo.

Arficolo 106.

E vietata la vendita di birre, sensibilmente affetta da inacidimento, da
vischiositd ecc. o comunque avariata, o quella residuanza dai recipienti di
vendita o raccoltasi sotto la spina come scolo.

Articoio 107,

Pel trasporto delia birra si devono impiegare solo recipienti di iegno,
di vetro oscuro non piombifero, o di aliro materiale opaco ed inattaccabile
dalla birra stessa. '
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Articolo 108

Per 1o smercio o la distribuzione al minuto della birra dalle botti che la
contengono, quando si fa uso di pompe o di altri apparecchi a pressione, i
tubi a contatto col liquido debbono essere di stagno puro o di vetro non piom-
bifero, escluso qualsiasi altro metallo alterabile e specialmente il piombo.

Laria che serve alla pressione non deve prendersi da ambienti abitati
.0 dalle cantine, ma dall’atmosfera libera,

I recipiente per I'aria deve essere munito di una copertura che ne per-
metta la visita e la ripulitura, che si deve far frequentemente.

Articolo 109

La fabbricazione e la vendita degli spiriti e delle bevande alcooliche &

soggetta al Regolamento per P'applicazione delte disposizioni di carattere igie-
nico contenute nella legge sugli spiriti e nelle relative disposizioni successive,
sia di pubblica sicurezza sia su un altro campo come p. €8. per ia protezione
dell’infanzia (legge 10 dicembre 1925, N. 2277 e Régolamento R. D. 15 aprile
1926 N. 718). ‘
' E inoltre vietato di vendere acquavite, rhum, cognac, liquori, tinture ed
essenze contenenti acido cianidrico, in dose nociva, acidi minerali, metalli fos-
sici, materie coloranti nocive e non permesse, alcool metilico, acido picrico,
gomma gutta e droghe medicinali a dose di rimedio. '

Articala 110,

E vietato vendere col nome di tintura 0 esSenza i e
e simili, seguito dal nome specifico, una sostanza diversa 0 che non sia costi-
tuita intieramente da quella designata col nome specifico stesso.

Articolo 111

Per la vendita di alcoolici e di superalicoolici, sia riguardo alfle qualita,
come riguardo alla qualita e le qualifiche delle rispettive_rivendite, come ri-
puardo alle ore di apertura e chiusura di questi spacci ed alle modalita di con-
cessione si fa richiamo alle relative disposizioni di Pubblica sicurezza e a guelle
emanate per diminuire le cause dell’alcoolismo.

Articolo 112

La confezione e la vendita dell’aceto sono regolaté dagli articoli 18, 19
del R.D. L. 15 ottobre 1925 N. 2033 convertito in legge 18 marzo 1926 N. 562
e degli articoli 63-68 del Regolamento 1 luglio 1926 N. 1361.

Articolo 113

Chiunque intenda aprire una fabbrica di acque gasose. compresa Facqua
di seliz, deve darne comunicazione al Capo della Amministrazione comunale
trasmettendo, su richiesta dello stesso, i documenti riflettenti I'analisi -chimica
e Vesame batteriologico dell’acqua che intende adoperare {ove non sieno altri-
“menti notf) ed il metodo di fabbricazione adottato.

Articole 114

& vietata la vendita di acque gasose preparate con acque insalubri,
quelle che per difettosa preparazione o che, per altra ragione, coniengono
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acidi minerali (acido solforico, acido cloridrico ecc.) rame, piombe, saccarina,
sciroppo di glucosio, miele, glicerina ed altre sostanze dolcificanti diverse dallo
zucchero di canna o barbabietola.

Articole 113.

Le disposizioni contenute ne! precedente articolo sono appiicabili alle
bevande gasose, ai gelati, ed alle limonate poste in vendita nei cafie, nei
chioschi o per le strade.

Articolo 116.

La vendita ambulante, sui mercati o comungque all'aperio di gelati, gasose,
dolciumi & soggetta a permesso del capo della Amministrazione comunale,
sentito I’ Ufficiale sanitario, il quale dovra personalmente o a mezzo dei suoi
organi giudicare sulle modalita della custodia e della vendita e controllare
I'esatto adempimento delle norme prescritte.

CAPO X.

Suppellettili, recipienti metallici ed involueri di altre spine, in uso nelle cucine
private e nei pubblici spacci di commestibili e di bevande.

Articolo 117,

A termine dell’articolo 42 della legge sanitaria e dell’articolo 125 del
Regotamento generale 3 febbraio 1801, & proibito vendere o ritenere per ven-
dere & usare:

1. suppellettili da cucina e da tavola e qualsiasi altro oggetio destimato a porsi
in contatto diretto con sostanze alimentari o bevande;

a) fatti con piombo o zinco e con leghe contenenti pi del 109/, di piombo

bj stagnati internamente o saldati con stagno contenente piombo al di sopra

di una tolleranza dell’ 1 %/;

c) fatti di leghe o rivestiti internamente di uno stratto vetrificaio o smalto
che messi in contatto per 24 ore con una soluzione all’1%, di acido
acetico, alla temperatura ordinaria cedano piombo al liquido;

d) fatti con gomma o cautschou contenente piombo o antimonio, arsenico,
od altri metalli nocivi;

e) fatti di rame o di ottone e non.tivestiti internamente di stagnatura sempre’
integra o saldati con lega di stagno e piombo contenente di quest'ultimo
pin det 10°,

2, Stagnole o fogli metallici, destinati a porsi in diretio contafto con sosianze
alimentari, contenenti piombo oltre I'1 %/,

3. Pompe per la birra e sifoni per acque gascse conienenti piombo o vetro
piombifero nelle parti con fe quali viene a contatto il liguido.

L’ossido ed il solfuro di piombo sono compresi nel divieto concernente

il piombo.

Articolo 118

Nelle fabbriche, negli esercizi pubblici e negh spacci di derrate alimen-
tari e di bevande, i recipienti e gli utensili devono essere tenuti colla massima
nettezza, ed ove occorra anche disinfettati con sostanze non {ossiche. Per pre-
parare, avvolgere, contenere, fravasare, misurare, pesare sostanze alimentari e
bevande non si possono adoperare recipienti ed oggett: npon conformi alle
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disposizioni dell'articolo precedente ed a quelle contenute negli elenchi dei
«colori nocivi pubblicati dal Ministero dell’ Interno a termine defl'articolo 113
del testo unico 1 agosto 1907 N. 636 delle leggi sanitarie. (R. D. 30 ottobre 1924
N. 1938 e R. D. 13 ottobre 1925 N. 1929).

Articolo 119 _
E vietato negli spacei di sostanze alimentari di avvolgere quelle sostanze

" con carta usata, stampata, o preparata con gesso, allume, barite od altro che

presti frodi nel peso, o colorata con sostanze nocive o che smonti facilmente
il colore. ‘
Articolo 120.
Chiunque vuole produrre ghiaccio a scopo @i vendita per uso alimentare
deve darne avviso al Podestsd 14 giorni prima con tuite le indicazioni che gli.

saranno richieste. :
L' Uficio d’Igiene procedera all’ispezione dei locali, del mezzi di pro-
duzione e dell'acqua che si intende adoperare.

Articolo 121

Il ghiaccio destinato in qualsiasi modo ad.uso alimentare deve rappre-
sentare solo il prodotto del congelamento artificiale (eccezionalmente e solo
dietro parere dell’ Ufficio di sanita anche naturale) di acqua riconosciuta po-

tabile e non inquinabile. :
| carrl destinati al trasporto del ghiaccio devono essere costruiti in modo

da non permettere il contatio del ghiaccio con sostanze nocive o comunque

non tigorosamente pulite. _
Sara permessa I’ infroduzione e I'uso del ghiaccic nen alimentare ad nso

refrigerante ed industriale quando si abbia garanzia che non sia usato @ sCopo
alimentare.
' Articolo 122,
Il ghiaccio derivante da acque impure non potra essere utilizzato altri-
menti che come refrigerante, escluso ogni uso alimentare, e deve essere indi-
cato come ghiaccio per uso industriale (non alimentare) mediante cartelio sui

recipienti che lo coniengono, € denunziato come tale al compratore.
Sotto le stesse indicaziont pud essere usata come refrigeranie anche.

la neve.

TITOLO V.
Misure contro la diffusione delle malattie infettive e contagiose
deli’'uomo.

~ CAPO XL
Misure contre le malattie infettive dell’'nomo.

SEZIONE 1.
Delle denuncie.

Asticolo 123

La denuncia di cui & fatto obbligo allart. 123 della legge 1 agosto 1907
N. 636 e del R. D. 30 dicembre 1923 N. 2839 nonche del Decreto Ministeriale
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15 ottobre 1923 (B. M. L. 21 ottobre 1923 N. 30) a quelunque medico abbia
osservato un caso di malatija infeftiva e diffusiva, pericolosa o sospetta di es-
serlo, sard scritta sopra modulo a stampa e conforme a quello che a cura del
Comune verrd distribuito a tutti i medlm esercenti e depositato presso le far-
macie della citta.

Articolo 124.

E obbligatoria per i medici la denuncia delle seguenti malattie; anche
se solo sospette:

a) il morbillo, la scarlatina, la varicella, il vaiolo e vaioloide, la febbre tifoide
(tifo addominale o ileotifo), le infezioni paratifiche, la febbre mediterranea, la
leishmaniosi (Kala-azar), la dissenteria bacillare ed amebica, la meningite ce-
rebro spinale, la poliomielite ed il croup, la pertosse, la parotite epidemica,
Pinfluenza epidemica, la fsbbre puerperale, il tifo esantematico (petecchiale),
ia lebbra, il colera ed infezioni coleriformi, la febbre gialla, la peste bubbonica,
il tifo ricorrente ed altre malattie difiusive o sospette diesserlo che venissero
indicate dalla autoritd sanitaria con speciali ordinanze.

b) la tubercolosi polmonare:

1. negli ospizi di miendicita o di invalidi, negli orfanotrofi, nelle carceri, negli
alberghi, nei convitti, scuole e conventi;

nei brefotrofi, ospedali e case di salute;

nelle latterie e vaccherie, non escluse le abitazioni dei lattivendoli;

nei panifici e pastifici;

dovunque, in seguito alla morte o cambiamento dell’alioggio dell’ infermo;

Ih qualunque luogo guando l!e condizioni speciali di ambiente e di per-

sone o esigano per il pubblico interesse.

¢) a malaria primaria e recidiva;

d) la sifilide trasmessa per baliatico o nei casi di sifilidle con manifestazion
contagiose riscontrata negli opifici industriali, negli istituti di cura e di edu-
cazione ed in genere in tutte le collettivita;

e) la pe]]agra anche incipiente o tfardiva;

f) in casi di rabbia ed anche di semplici morsicature mferte da animali rabidi
o sospetti di esserlo; ed i casi di carbonchio, morsa o farcino deli’'uomo;

g) qualunque caso di tracoma riscontrato nelle scuole, negli istituti di educa-
zione e di cura, in opifici mdustrlalt ed, in genere, nelle collettivita;

h) Poftalmo-blenorrea dei neonati;

i) Panchilostomiasi riscontrata.in opifici, imprese, collettivita ;

1} la trichinosi;

m) la tigna e la scabbia riscontrate nelie collettivita.

L’autorithd potrd con speciale ordinanza, rendere obbligatoria anche per
gli alberghl ed affittacamere la denuncia di una o piu delle suindicate malattic.

S oW

Articolo 125,

E obbligatoria per le levairici la denuncia di tuttii casi di puerpere feb-
bricitanti e di oftalmie dei neonati.

Articolo 126.

La demincia dovra indicare:
a) il nome e cognome, ['etay, U'abitazione o la provenienza dell'infermo e pos-
sibilmente anche il giorno in cui comincio la malattia;
b) la diagnosi della malattia, 0 se si.tratta solo di case sospetto, nella vari-
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-tella, nel vaiolo e vaioloide lo stato di vaccinazione e 1epoca dell'ultimo
innesto;
c) tutte le osservazioni che il medico stimasse opportuno di fare per norma
dell’ Ufficiale sanitario;
d) le misure preliminari adottate dal medico per prevenire la diffusione deila
malattia,
I moduli per la denuncia vengono gratuitamente forniti ai medici dal-
IUfficio d’Igiene.
Le denuncie devono essere inviate immediatamente a detto Ufficio, anche
per mezzo degli agenti municipali in servizio per la citta.

, Il medico curante o soprachiamato dovra inoltre comunicare senza in-
dugio ali’Ufficio di Igiene qualsiasi cambiamento di dimora e la morte di am-
malati affetti delle malattie di cui agli articoli precedenti.

Della denuncia sard rilasciata ricevuta al medico quando ne sia fatia

" richiesta. :

Articolo 127.

Oitre il medico curante hanno I'obbligo di denunciare al Capo della Am-
ministrazione Provinciale i casi di malattic di cui agli articoli antecedenti i di-
rettori di collegi, di educatori, di istituti, di ricoveri, di case di lavoro, di pena,
gli albergatori (compresi coloro che tengono pensioni, locande, pubblici dormi-
tori, camere in affitto, ecc.) quando i colpiti od i sospetti sieno convittori, ri-
coveratl o .persone che abbiano dimora in detti stabilimenti, vi sleno impiegati,
vi alloggino o i frequentinc.

SEZIONE 1L

Delia vacceinazione.

Articolo 128,

! genitori dei bambini nati o trasferiti nel Comune o le. persone a cui
spetta la tutela legale dei medesimi o che li ricevono in custodia, hanno Pob-
bligo di sottoporli entro it primo semestre successive alla nascita, all’ innesio
del vaccino, sia nej locali di vaccinazione municipali, sia nella propria casa.

Fra il 7° ed il 10° giorno della vaccinazione i genitori o le persone re-
ponsabili suindicate dovranno presentare i bambini vaccinati ai medici vacci-
natori municipali, per farne constatare I'esito e ritirarne il certificato. Se la
vaccinazione avvenne privatamente, e ne {u verificato l'esito da altro medico,
presenteranno immediatamente all’ Ufficio di Igiene una dichiarazione medica
€ ne ritireranno il certificato municipale che & il solo che abbia valore legale
per 'ammissione alle scuole. L’ Ufficio in tale caso ha sempre il diritto di far
verificare I'esito da un vaccinatore municipale,

" Articolo 196,

Sono dispensati dall’obbligo della vaccinazione i bambini che abbiano
avuto il vaiolo; guelli che in base a certificato medico risultino in condizioni
speciali di malattia da non poter subire senza pericolo tale operazione. ‘

1 bambini che per constatata infermitd furono dispensati dalla inocula-
zione nel primo anno di visita, dovranno perd esservi assoggeitati almeno
entro il secondo anno.

In caso di dubbic sul pericolo che possa esservi per la vaccinazione
di un bambino, sard esso risolto dal medico \accmatore comunale sy esame
del bambino stesso.
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I bamibini vaccinati la prima volta senza risultato favorevole, dovranno
essere vaccinati un'altra volta, almeno nell’anno successive e la vaccinazione
dovra essere ripetuta in ogni caso dal vaccinatore comunale.

Articolo 130.

Nessun fanciullo potrd essere ammesso alle scuole pubbliche e private
e agli esami ufficiali, od in istituti di educazione o di beneficenza, qualunque
carattere ‘essi abbiano, pubblico o privato, o in fabbrica, officine od opifici
industriali di qualunque natura, se avendo oltrepassato I'l1° anno di etd, non
presenti un certificato dell’autoritd comunale di aver subito la rivaccinazione’
in data non anteriore all’'oitavo anno di eta.

-1 direttori di scuole, d’istituti, di fabbriche, di officine, o chiunque sia a
capo di una collettivitd di persone in cui si ammettono o si trovino fanciulli al
di sopra di 11 anni, sono tenuti all'osservanza di quesie disposizioni. Essi do-
vranno ad ogni richiesta dell’Autorita esibire i certificati delle rinnovate vacci-
nazioni dei fanciulli loro affidati. '

" Articolo 131,

"B inoltre obbligatoria la rivaccinazione all'ottavo anno di eta ogni qual-
volta sia ritenuto necessario dalle autoritad sanitarie per condizioni di pericolo
di diffusione del vaiolo. '

SEZIONE L.
' Misure generali conifro la diffusione delle malettie infettive.

Articolo 132,

Nei casi di malattie indicate all’articolo 124 lett. a) salvo le misure
‘ulteriori e speciali, quando si tratti di malattie pilt diffusibili e pericolose, il
medico curante dovra:

a) provvedere fino all’intervento dell’ Uiticio di Sanita municipale all'isolamento
dell’ infermo e delle persone che lo assistono ed, a seconda della gravita del
‘caso, ove ritenesse possibile cid nell’abitazione, prospettare ai parenti, vicinj,
padroni ecc. la opportunitd o necessita del trasporto dell infermo. nei locali
‘@' isolamento che saranno a disposizione.

b} prescrivere alle persone che assistono "infermo di lavarsi le mani ogni volta
che hanno contatto con esso e con biancheria usata.

¢) sorvegliare lesatio adempimento delle wmisure profilattiche-estintive, che
j Ufficio di Sanita dettera sia per il singolo caso come per combatiere Ve-
pidemia in generale, quali: la disinfezione continuata durante tutto il decorso

. della malattia delle secrezioni ed escrezioni deli’ infermo, la disintezione delle
suppellettili, delle stoviglie, degli oggetti d’uso domestico, della biancheria
personale e da letio, dei pavimenti ecc.

d) prima di mettersi in contatto con altre persone al di fuori, eseguire la re-
golare disinfezione della sua persona e dei suci abiii. '

Articolo 133.

Appena ricevuta la denuncia, I Utficiale sanitario od il suo delegato
medico procedera ad una ispezione di verifica e di accertamento della efficacia
délle misure preventive eventualmente gia prese dal medico curante e stabi-
lira in ogni modo, facendole seguire da ingiunzione scritta, quelle che sono
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da prendersi. Se P'attuazione di quesie misure, non fosse, a giudizio dell’ Uffi-

ciale sanitario, assolutamente possibile a domicilio dell’ammalato e tanto pill se

la famiglia desiderasse l'allontanamento dali’ambiente famigliare o di abitazione,
PAutorita sanitaria comunale potra ordinare particolarmente esistendo un evi-
dente e grave pericolo di contagio, il trasporto dell'ammalato al repario di
isotamento. '

La cura in questo caso segue a spese della parte interessata secondo
la diaria stabilita nei modi di legge, salvo che non si tratl di persona povera,
o straniera, nel qual caso (salvo sempre if diritto a rimborso) la spesa viene
sostenuta dal Comune. :

In casi del tutto urgenti e gravi di pericolo, il medico curante potra
anche provvedere senz'altro al trasporio nel reparto di isolamento avvisandone
perd subito I' Ufficio di Igiene municipale ; anche in questo caso, valgono, per
la spesa, le disposizioni sopracennate.

Articolo 134

in casi di malatiie infettive e diffusive di cui all'art. 137 I'Ufficio di Igiene
municipale provvederd che alle persone che assistono ed avvicinano I'infermo
sieno impartite, possibilmente in iscritto, le istruzioni -necessarie per impedire
la propagazione del contagio dandone notiziz delle stesse anche al medico
curante,

Detto Uifficio dovra inolire disporre per il conveniente isolamento del~
{infermo e delle persone che lo assistono e guando cid non sia possibile procedere
col benestare de! Capo del’Amministrazione Provinciale, ad altro adeguato
isolamento: dovra vigilare che, nei casi in cui cid & richiesto dalle discipline
igieniche, le escrezioni ¢ secrezioni si raccolgano in vasi adatti contenent} 80-
luzioni disinfettanti e sclp dopo intima mescolanza ‘e sufficiente azione di guesie
s versino, in quanto non sia da preferirsi e sia possibile ia distruzione col
fuoco, nella latrina, che dovra essere periodicamente disinfettata, dovra provve-
dere alla continuata disinfezione al letto del’ammalato e nell'ambiente di di-
mora durante tutto il decorso della infermita. QOggetti di medicazione ed aliri
di poco valore si distruggeranno {col fuoco), la biancheria (che non potra mat
essere consegnata a lavare a lavandai di mestiere) dovrd essere disinfettata
con agenti chimici prima della lavatura € botlitura.

I compito inoltre dell’Ufficiale Sanitario di curare gli accertamenti mi-
crografici, batteriologici e serologici del caso quando per cid non sia gia stato
disposte dal medico curante 0 quando non siano conclamate la natura infettiva
e la diagnosi della inalattia o quando, a fine di malattia, essi si rendano ne-
cessari per la uiteriore profilassi.

Questi ultimi accertamenti sono necessari in ogni caso quando irattisi
di casi di malattia avvenuti in convitii, collegi od altre collettivita e per la
riammissione di scolari allistruzione pubblica.

Articolo 135,

In ogni caso di malaltia infettiva © sospeita I Uficiale Sanitaric ha fa-
colta di eseguire o di far eseguire dal personale dipendente visite speciali nelle
abitazioni degli infermi per constatare € sorvegliare Papplicazione delle norme
di cui sopra ¢ tutte quelle che si rendessero, anche in seguito, necessarie per
impedire la diflusione di singole malattic infettive. L Ufficiale Sanitario non tra-
scurerd di interessare i medici comunali ed i liberi esercenii a cooperare effi-
cacemente alla tutela contro le malattie infettive, precipuamente invitandoli di



33

Jfreque:nte alla pronta denunzia gia nel sospetto e promovendo se dei caso,
le necessarie inchieste per rilevate trascuranze. Vedra inoltre di assicurarsila
loro volonterosa collaborazione nella sorveglianza continua dell’ammalato di
malattic contagiose e trasmissibili e dell'ambiente. :

Articolo 136.

E vietato di servirsi pel irasporto degli infermi di cui all’art. 124 lettera
a) di pubbliche vetture. Il trasporto di questi infermi si fard con appositi carri
~ambulanze, tenuti a disposizione dell’Autorita Municipale.
. Quando per circostanze imprescindibili si fosse usata qualche vetturs,
questa sard subito sottoposta a regolare disinfezione.

Articolo 137,

E sempre in facoltd del Podesta di applicare ¢'Ufficio, per mezzo di
speciali agenti, le misure di cui all'articolo 138 quando si tratta di malattie
infettive di grave pericolo o in altri casi, quando non ne risulti assicurata ap-
plicazione delle volute misure profilatico-estintive da parle del personale che
cura ed assiste 'ammalato.

' Il medico curante ove sia richiesto il suo concorso dall’Utficiale Sanitario
o da chi per esso, dovra coadiuvario in tale misura d'ufficio, uniformandosi a
tutte le sue istruzioni.

Articolo 138,

Gli infermi delle malattie, di cui all’articolo 124 lett. a) saranno tenuti
isolati non solo fino alla cessazione completa di tutti i fenomeni morbosi reia-
tivi alla malattia sofferta, ma anche — a seconda dei casi — nel periode della
convalescenza per la durata prescritta dall’ Ufficio di sanita municipale.

L'isolamento delle persone che hanno avuto centatto cogli infermi delle
malattie suddette, durerz finche non sia completamente trascorso il presunto
periodo d’incubazione.. :

Prima di essere messi in libertd, dovranno, sotto debita sorveglianza,
sottoporsi a bagni o lavacri disinfettanti ed indossare abiti e biancherie non infette.

Trattandost di bambini, qualunque sia stata la malattia infettiva, di cul
furono aftetti, non potrannc essere riammessi alle scuoie se non dietro parere
formale dell' Ufficio sanitario, osservate le disposizioni del Regolamento appro-
vato con R. D. 9 ottobre 1921 N. 1981,

Ariicolo 130.

. Cessata la malattia, e in caso di trasporto altrove dell'infermo o di de-
cesso, sono obbligatorie in tutii i casi di malattie, di wsd ail’art. 124 di questo
regolamento le disinfezioni di tutto quanto pud essere pericolo di ulteriori
infezioni. ‘

Le disinfezioni vengono praticate e disposte dall’Ufficiale municipale d:
igiene per mezzo del personale a cid destinato, esse sono gratuite sclo per i
poveri e nei casi che il Capo dell’Amministrazione comunale designera volta
per volia. ' '

. Articolo 140. _
La levatrice che sia stata a contatto con una puerpera sospetta di febbre

puerperale o di inflammarzione uvterina, dovrd astenersi dail’esercizio professio-
nale, né potra riassumerlo, senza permesso dell’Uliiciale Sanitario, dato per
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jscritto. Non appena lasciata I'assistenza, cambiera gl abiti e la biancheria che
portava presso la ammalata, li fara disinfettare ed in olire si laverd pit volte’
ed in giorni diversi le mani e le avambraccia con soluzione antisettica.

Gli istrumenti adoperati dalla levatrice saranno disinfettati immergendoli
in acqua portata all’ebollizione e poi tenendoli in soluzione antisettica.

Articolo 141.

E proibito lavare in lavatoi pubblici o privati la biancheria od altri effetti
che sieno venuti a contatto con individui affetti da malattie per le quali siasi
ordinata la disinfezione. ‘ '

Atticolo 142 (MO E:xli:[cMOB

[ trasporti e le disinfezioni eseguite per malattie infettive di cui alPart,
124 a,b,d, e, sono gratuite pei poveri, per gli abbient il Comune avra diritto
ad un compenso adeguafo.

Articolo 143.

- Nelle scuole, opifici e luoghi di pubblico ritrovo, come pure nelte vet-
ture ed omnibus dovra essere affisso un cartello che vieti di sputare, e dove
& possibile dovranno collocarsi dei recipienti destinati a questo uso contenentt
soluzioni antisettiche.

SEZIONE IV.
Misure speciali e straordinarie in.casi di minaceia o sviluppo di epidemie.

Articolo 144,

Verificandosi casi di vaiolo, oltre le misure di cui agh articoli precedenti,
si provvedera alla vaccinazione di tutte le persone della casa, € 8¢ Pepidemia
accenna a diffondersi, a} gruppo di case ove trovansi gli infermi che non
avessero subita la vaccinazione ed alla rivaccinazione di quelli che furono
~ vaccinati da un periodo di tempo superiore agli otto anni.

" Lestensione della vaccinazione o rivaccinazione in questi casi sara di-
sposta caso per caso dall’ Ufficio di sanita municipale che dovra provvedere
in caso alle direttive ritirate dall’Ufficio Provinciale di sanita.

Articolo 145.

Quando si tratta di malattie esotiche diffusibili, come vaiolo, colera, ecc.
o di altre gindicate similmente pericolose, Iisolamento a cura dell’Ufficio di
sanith sara esteso non solo all’infermo ed alle persone che lo assistono, ma
agli abitanti della stessa casa, € ove OCCOITa, del gruppo di case nelle quall
si & manifestata la malattia. '

Articolo 146,

Gli albergatori, gli affiitacamere e chiungue altro riceva nel propric do-
micilio persone provenienti da luoghi portati a conoscenza 0 conosciuti come
infetti delle quali si sappia o si possa sospettare che sieno aifetti da malatiie
pericolose trasmissibili (quali ii vaiolo, il 'colera, la peste, il tito esantematico)
o ne siano da poco stati afietti o che portino con "s¢ da detti luoghi effetti
sudici, sono obbligati a farne immediatamente denuacia all’Ufficio Sanitario

del Comune.
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Articolo 147.

| cadaveri saranno trasportati in casse di legno, avvolti in Jenzuola ba-
gnate con soluzioni antisettiche, nel pilt breve tempo possibile, nella camera
mortuaria per essere tenuti in.osservazione a norma del Regolamento di po-
lizia mortuaria. 1 becchini saranno provveduti per lavarsi, dl una quantita di so-
luzioni disinfettanti.

SEZIONE V.

Misure speciali rzguardam‘z la sifilide trasmessa per baliatico mercenario
e la fubercolosi.
Sifilide trasmessa per baliafico mercenario.

Articolo 148.

Per le misure contro la diffusione delle malattie celtiche e della sifilide
trasmessa per baliatico mercenario provvede il regolamento generale sanitario
3 febbraio 1901 N. 45 (art. 168-186), il regolamento contro la sifilide e ie ma-
lattie venerec approvato con R. D.27 luglio 1905 N. 487 ed il Decreto Mini-
steriale 15 ottobre 1923.

Articolo 149,

Gli ospizi di mendicita o di invalidi, gii orfanotrofi, le carceri, gli al-
berghi, i convitti, gli istituti d’istruzione e di educazione ed i conventi non
possono ricevere o tratienere in cura infermi denunziati per fubercolosi pol-
monare, se, a giudizio dell’aufority sanitaria, non dispongono di locaii e di
servizi adatti. :

Articolo 150,

E proibito vendere o tenere per vendere abiti, oggetti usati di vestiario
e biancherie che non siano stati disinfettati e puliti.

Articolo 151.

Nelle abitazioni collettive, negli stabiiimenti industriali, nei laboratori di
confezione di materie alimentari, nelle scuole, nei luoghi di pubblico conve-
gno, negli uffici e negli esercizi aperti al pubblico, devono tenersi recipient
speciali per raccogliervi gli sputi, e sara scritto in modo evidente il divieto di
sputare fuorl dei medesimi, a tenore del presenie articolo del regolamento.
Verrd curata una scrupolosa disinfezione e pulizia dei recipienti.

E proibito di sputare in terra oitre che nei locali pubblici, anche nei
tram, negll omnibus ed in genere in tutte le vetture al servizio pubblico.

Articolo 152, ‘ !

Saranno esclusi dal lavoro nei panifici, nei laboratori di carne ed in
tutti gli altri stabilimenti ove si confezionano alimenti, tutti colero che saranno
~ riconosciuti affetti da malattie veneree e sifililiche in afto e trasmissibili, da
malattie contagiose della pelle e da tubercolosi polmonare aperta, infettante.
Per V'ammissione a detti laboratori occorre la presentazione di certificato me-
dico che dichiari immuni i lavoranti dalle malattie preindicate.

Articolo 153,

In ogni rivendita di francobolli, debbonsi trovare sul banco vaseti con
spugna imbevuta di soluzione disinfeftante da servire per bagnare i francobolli.
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Articolo 154.

Nei casi di morte per tubercolosi nelle case private, o di trasloco del-
I'infermo all’'ospedale o in alira dimora, per cura del medico che I'ha assistito,
della famiglia e del proprietario della casa, si procedera alla disinfezione degli
oggetti di uso domestico e personale e degli ambienti colle norme gia pre-
scritte per tutte le malattie infettive.

SEZIONE VL

Misure speciali contro le dermates e le oftalmie contagiose
tigna ed altre dermalesi confagiose.

Articolo 155.

Nei casi di tigna il Capo_della Amministrazione comunale, su parere e
proposta dell’ Ufficio di sanitda provvedera: _
a) all’isolamento dei malati sia a domicilio, sia in un ospedale ; _
b) alla distruzione dei cappelli, berretti ed a quanto ha potuto servire di co-
pertura alla testa dell’ infermo, nonche dei pagliericei sui quali ha giaciuto ;
¢) alla sterilizzazione delle vest, biancherie ed effetti letterecci, nonche dei
mobili e dell’ambiente;
d) all’aliontanamento, uccisione e distruzione di animali domestici riconosciuti
affetti dalla stessa malattia.
La famiglia o i conviventi col malato, hanno I'obbligo di ottemperare
alle suddette misure. : '
Gia il medico curante & obbligato a consigliare tutte le misure profila-
tiche-estintive del caso, dandene comunicazione all” Ufficio municipale d’igiene.

Articolo 156.

Gli individuj guariti saranno assoggetiati per un semestre ad una visita
‘mensile per verificare se avvengono recidive. Durante guesto tempo gl indi-
vidui guariti, porterarno la. testa rasa; gli strumenti che hanno servito a ra-
derli dovranno ogni volta essere accuratamente sterilizzati,

Articolo 157.

E vietato ammettere nelle scuole pubbliche e private, nei convitti ed
istituti di educazione, alunni che risultassero affetii da tigna favosa, tonsurante
o sicasi tricofitica e da altre dermatesi ritenute d’indole contagiosa.

I direttori dovranno respingere gli alunni affetti da qualsiasi maiattia cu-
tanea e richiedere, prima della loro ammissione, un certificato medico che ne
escluda in modo assoluto la natura contagiosa.

Articolo 158,

I barbieri e parrucchieri debbono tenere gli strumenti e le suppellettili
* del loro esercizio colla pit scrupolosa nettezza, curando la rigorosa pulizia dei
rasoi, delle forbici ecc., delle spazzole, pettini ecc. e l'eventuale disinfezione
nel modo pilt adeguato che sara cura dell’ Utficio di sanita municipale di indi-
care agli interessati.

E vietato servirsi di piumacciolo per spargere la cipria sulla peile ra-
sata; si adopreranno batuffoli di cotone da distruggersi, dopo averli usati anche
una sola volta.
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[ barbieri e i parrucchieri dovranno portare in servizio una sopraveste
bianca, sempre pulita, ed ottemperare a tutte le prescrizioni che venissero
emanate. '

Articolo 159.

Oftalmie confagiose.

'Nei casi di oftalmia dei neonati le levatrici hanno I'obbligo di avvertirne
la famiglia, che dovra provvedere alla cura piilt sollecita affidando gli infermi
ad un medico.

Articolo 160.

E vietato di ammettere nelle scuole pubbliche e private e negli istituti
di educazione, infermi affetti da congiuntiviti di natura contagiosa.

Per I'ammissione dovranno presentare un cert1f1cato medico che escluda
ogni pericolo di contagio. :

TITOLO V.
" Polizia mortuaria.

CAPO XI,
Norme relative ai decessi.

, SEZIONE 1.
Denuncie, verifiche dei decessi e disposizioni atfinent!.

Articolo 161.

La polizia mortuaria, di competenza de! Capo della Amministrazione co-

‘munale, & esercitata dall’ Ufficio d'lgiene, il quale vi attende;

a) vigilando l'esecuzione (obbligatoria nel Comune) del Regolamento governa-
tivo su tale argomento, approvato con R, D, 25 luglio 1892, N. 445;

b proponendo nelle morti per malattie contagiose, ed ogni qual volta se ne
presenti la circostanza, i provvedimenti sanitari occorrenti e le norme igie-
niche da eseguire;

¢) vigilando sulla polizia dei cimiteri in gquanto riguardi I'igiene e la salute
pubblica.

Articolo 162,

La denuncia che tutti gli esercenti la professione di medico-chirurgo, a
termine dell’art. 25 della legge sanitaria e dell'art. 3 del Regolamento gover-
nativo di polizia mortuaria, debbono fare al Capo della Amministrazione co-
munale, sui moduli loro forniti gratuitamenie dal Comune, deifa morte di per-
sone da loro assistite e delia malattia che ne fu la causa, sarad consegnata al
Comune in due esemplari, che ne manderd immediatamente uno all’Utticio
d’Igiene per le ordinanze che fossero necessarie.

Articolo 163.

La stessa denunzia, in mancanza del medice, & obbligatoria per i capi
di famiglia, i diretiori d’istituti, di ospedali e di qualunque altra collettivita di
persone conviventl, che dovranno trasmetierta non piir tardi di 24 ore dal de-
cesso all’Ufficio delle Stato Civile.



Articolo 164.

Nelle denuncie di cui agli articoli precedenti, si dovra indicare, Peta, it
sesso, lo stato civile, ii domicilio del defunto, la causa certa o presunta della morte.

. Articolo 165.

Chiunque abbia notizia di un decesso naturale, accidentale o delittuoso di
rsona priva di-assistenza, o rinviene membra o pezzi di cadavere od ossa umane,
& obbligato a farne denuncia all'Ufficio d'lgiene, il quale eventualmente deve
“mettere al corrente I'Autoritad di Pubblica Sicurezza.

La denuncia potra essere consegnata a qualunque agente municipale

" che.dovra immediatamente trasmettere.

Articolo 166,

Nei casi di cui all'art. precedente, il medico incaricato per verificare il
decésso dovra accedere nella casa del defunto ed accertatolo con quelle ti-
cerche ed esperimenti che sono suggeriti dalla scienza, consegnera alla famiglia
la dichiarazione dell’eseguito accertamento da esibirsi all’ Ufficio di Stato Civile.

Articolo 167.

il medico che rilascia la denuncia di morte ha P'obbligo di sindacare la
causa del decesso quando:
a) siavi indizio che autorizzi il sospetto di morte per causa criminosa. In guesto
caso ne dard pronta denuncia all’autorita giudiziaria, e ne fara speciale
. annotazione nella scheda di accertamento,
b) possa ritenere od abbia il sospetto che il decesso sia avvenuto per malattia
infettiva € nei casi previsti all’art. 124 di questo Regolamento. In questo caso
ne dara pronto avviso all’Ufficio d’Igiene e suggerira e adottera intanto i
provvedimenti d’isolamento e di disinfezione reclamati dalla circostanza.

Articolo 168,

£ vietato di rimuovere il cadavere dal posto, levarlo, vestirlo od aprire
nella stagione fredda le finestre della camera dove esso giace, se la morte
non fu prima dichiarata per iscritio dal medico.

Articolo 169.

Nei casi di denuncia di morte, di cui alart. 167, sarad inviaic a cura
del Podesta un medico a constatare il decesso ed a provvedere, se gquesto
fosse avvenuto sul suofo pubblico, al trasporto del cadavere.

Se si tratta di persona ignota, verra trasferita al deposito di osservazione,
se di persona riconosciuta, quando sia possibile, alla propria’ abitazione.

Articolo 170.

Nei casi di rinvenimento dei resti umani di cui all'art. 165 a cura del
Podesta sara inviato a visitarli un medico che ne dard avviso all'autorita giu-
diziaria e poscia, avito da quella il consenso, Hi fara trasferire al cimitero.
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SEZIONE 11

Custodia, incassatura e frasporto dei cadaveri,

Articolo 171.

I cadaveri che vengono trasferiti alla sala di osservazione saranno guar-
dati e custoditi a cura det Comune. Tutti gli altri sono affidati per la custodia
alte persone della famiglia o ai ‘conviventi, che dovranno provvedere a che
non siano lasciati in abbandono e usare tutte le precauzioni ed i mezzi vale-
voli perché non siano impedite eventuali manifestazioni di vita. .

Articole 172

E vietato di chiudere nella cassa il cadavere e di applicare materia
plastica sul viso del medesimo per ritrarne Peffigie, o la cosl detta maschera,
prima che la morte sia ufficialmente accertata.

Articolo 173.

E vietato trasportare e seppellire cadaveri se non racchiusi in casse.

Queste saranno dal Comune fornite gratuitamente solo aj poveri, quando
la morte non sia avvenuta in istituti a cui spetti tale somminisirazione.

Le casse saranno di legno e di giusta misura. E vietato 'uso di casse
di piombo o di zinco, se non per quei cadaveri che debbono essere inumati
o tumulati in luogo distinto da quello destinato al seppellimento comune,

Articolo 174
i collocamento del cadavere nella cassa «i legno e la chiusura di
questa sara eseguita, a richiesta della famiglia o doi conviventi, dai becchin
municipali.
Articolo 175.

Il trasporto dei cadaveri da! luogo del decesso al deposito di osserva-

_ zione od al cimitero, sara eseguito a cura del Comune, con diritto di privativa

in quanto non vi provveda una impresa di pompe funebri concessionata, pre-
feribilmente in apposita vettura chiusa, semprech& non sia richiesto. dalla fa-
miglia di servirst di aitro mezzo speciale di trasporte, riconosciuto conveniente
dal punto di visla sanitario e civile.

Articolo 176,

L’ora del trasporto sard determinata dal Capo delta Amminisirazione
comunale, sentito I’ Ufficiale sanitario.

Il trasporto sara eseguito per lavia pill breve; solamente in casi ecce-
zionali la Giunta Municipale potrd concedere un diverse itinerario.

“Articolo 177.

E wvietata qualunque pompa funebre ai cadaveri di persone morte di
vaiolo, difterite, scarlattina, tifo esantematico, colera e di altre malatiie infettive
che specialmente venissero indicate, nonché ai cadaveri in istato di avanzata
decomposizione, qualora per quest’uitimi non si ottempesi alle prescrizioni e-
manate dal Capo della Amministrazione comunale, sentito I’ Ufficiale sanitario.
Detti cadaveri saranno trasportati direttamente dalla abitazione al cimi-
tero col mezzo di apposito carro, nelie ore stabilite dal Capo delP’Amministra-
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zione comunale, e senza accompaghamento di altre persone all infuori di
quelle strettamente necessarie, '

Articolo 178,

. Allorche un cadavere venga frasportato nel Comune sia daif’estero, sia
da altro Comune del Regno, un delegato del Capo Amministrazione comunale
lo prendera in consegna alla stazione ferroviaria, per quindi accompagnarto
al luogo di seppellimento, mediante I'uso di un carro speciale della categoria
di cui sara fatta richiesta.

Artico!o 179.

‘ Quando il trasporto di un cadavere da altro Comune non avvenga cok
mezzo della ferrovia, ma con altro veicolo e per strade comuni, dovra detto
cadavere co! veicolo medesimo esser trasporiato direttamente al cimitero e
consegnato al custode del medesimo.

Articolo 180.

Nei casi in cui si deve tenere in deposito il cadavere in attesa del tra-
sporto fuori def Comune o di seppellimento definitivo nelio stesso cimitero, 1
cadaveri saranno racchiusi in cassa metallica saidata.a fuoco e collocati in
apposite nicchie costruite in muratura, intonacate internamente con cemento
e chiuse ermeticamente, osservando le norme del Regolamenio di polizia
mortuaria. ‘ h

Articolo 18],

Se un cadavere dall’ultima abitazione viene portato alia chiesa pario-
chiale, nen potra rimanere in questa che il tempo necessario al rito religioso.

SEZIONE HL
Autopsie ed fmbalsamaziou.

Articolo 182,

Guando non sia alirimenti disposte dal’Autorita Giudiziaria, & vietato
procedere dopo la verifica di decesso ad autopsie senza licenza del Capo del-
PAmministrazione comunale, consentendola o su richiesta dei parenti del de-
funto; nelfultimo caso essi dovranno indicare lo scopo delia autopsia. E fatta
eccezione per gli istituti ospedalieri e per tuiti gli altri casi contemplati dal
Regolamento speciale di polizia mortuaria.

Articolo 183

Lautopsia dovrz aver luogo nelle ore che saranno prescritte nella fi-
cenza, e per regola generale esclusivamente nella camera annessa al cimitero.
Soltanto ini circostanze assolutamente eccezionali potra if Capo del’ Amministra-
zione comunale permetterla nell’abitazione del defunto, sotto la sorveglianza e
con le cautele indicate dall’Ufficiale sanitario.

Articolo 184;

E vietato procedere all’imbalsamazione di un cadavere senza lautoriz-
zazione del Capo dellAmministrazione comunaie.
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Articolo 185,

E vietato a chiunque, anche ad organi dell’Auforitd giudiziaria, di prov-

vedere ad autopsie o ad imbalsamazioni, se non dopo decorse 24 ore dalla
morte nei casi ordinari, e 48 ore nei casi di morte improvvisa.
7 Solo il Capo della Amministrazione comunale pud concedere un’abbre-
viazione di questi termini, quando si manifesti putrefazione precoce del cada-
vere o la morte sia accertata da altri segni evidenti o ¥i sia un alto interesse
perché ne venga eseguita piit presto la autopsia o I'imbalsamazione.

SEZIONE V.

Cimiteri.

Artico]o 186.

Il custode del cimitero & responsabile deli'esatto adempimento delle di-
sposizioni riguardanti il ricevimento dei cadaveri, la tenuta dei registri e l'os-
servazione dei cadaveri nella sala mortuaria contenute negli articoli 49, 50, 81,
52 e 53 del Regolamento speciale di polizia mortuaria, 25 luglio 1892, N. 445,

Il custode del cimitero & tenuto a riferire all’Ulficio Sanitario qualunque
inconveniente dovesse rilevare nelle condizioni del cimitero.

~Articolo 187.

i Capo del’Amministrazione comunale ordinera ispezioni tecnico-igie-
niche periodiche, ed ove occorra straordinarie, dirette a vigilare :

a) che sia osservato il pilano regolatore della fossa nell’area destinata al sep-
pellimento comune e le norme di occupazione ;

b} che le fosse sieno scavate alla profonditd stabilita, e ricolme secondo le
istruzioni contenute nel regolamento speciale di polizia mortuaria.

c) che I'estensione dell’area destinata al seppellimento sia mantenuta nella

" misura determinata dal succitato regolamento, in rapporto al numerc dei
morti da seppellirsi;

d) che gli scoli delle acque meteoriche ed i drenaggi siano sufficienti e rego-
larmente mantenuti;

e) che le sepolture destinate a tumulazioni definitive o temporanee sieno co-
struite e cementate in modo da impedire infiltrazioni;

f) che la camera mortuaria e quella annessa per le aufopsie e P'ossario, siano
nelle condizioni volute dal suddetto Regolamento speciale di polizia mor-
tuaria;

g) che la manutenzione delle tombe sia fatta con diligenza e siano riparati e
rimessi i monumenti pericolanti ;

h) che sia curata dai proprietari la pulizia dei monumenti.

Articolo 188,

le norme per le inumazioni, tumulazioni, cremazioni ed esumazioni
contenute nel Regolamento generale di polizia mortuaria fanno parte integrale
del presente Regolamento.
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TITOLG VL
Disposizieni generali ¢ penali.

Articolo 189.

In materia di Igiene del lavoro sono normative le disposizioni dettate
dal Regolamento generale approvaio con R. D. 14 aprile 1927, N. 530.

Articolo 190.

Le inirazioni alle prescrizioni del presente Regolamento od a quelle in
esso richiamate saranno punite a termini dell’art. 199 del Testo Unico: delle
leggi sanitarie approvato con R. D. 1 agosto 1907, N. 636, salvo che le me-
desime siano altrimenti punite da leggi o da regolamenti speciali.

Articolo 191.

Il presente Regolamento andrd in vigore un mese dopo la sua pubbli-
cazione, e da quel giorno si intenderd abrogata qualunque disposizione ante-
riore tiguardante I'igiene e la sanitid pubblica ne! Comune di Rovereto, con-
trastante con esso. :




SECONDA PARTE

Igiene del bestiame e delle carni.

SEZIONE 1.
Disposizioni generali.

Articolo 1

If servizio veterinario nel Comune & al[e dipendenze del Podesta e viene
esercitato dal Veterinario civico, a sensi del Regolamento di polizia veterinaria
(R. D. 10 maggio 1914 N. 533) e delle Istruzioni per la polizia veterinaria (20
giugno 1914 per quanto riguarda le malattie infettive e parassitarie e del pre-
sente Regolamento e dalle disposizioni sull'igiene degli alimenti per quanto
concerne il servizio del Macello e Ia vigilanza sulle carni.

Articolo 2.

Dai rapporti che le malattie degli animali potessero avere con quelle
delluomo e sui pericoli di trasmissione all'uomo di morbi infettivi e parassitari
del bestiame il Veterinario si mettera in relazione colf Uificio Sanitario ed agira
di concerto con esso, cooperando attivamente alla effettuazione delle misure
disposte dallo stesso.

Articoio 3.

"Il servizio del canile comunale viene disimpegnato sotto la direzione del
Veterinario civice, uniformandosi al Regolamento di polizia vetermar:a alle
Istruzioni per la polizia veterinaria e all’allegato a).

Articolo 4.

Il mercato del bestiame & regolato daii’allegato b).

Articolo &
Il Veterinario da periodicamente relazione al Podesta su tutto Pandamento
del servizio veterinario.
SEZIONE 1L

Macellazione in genere e servizio del macello civico.

Articolo 6.

Sono animali da macello i bovini, i bufalini, gl equini, i suini, i caprini
e gli ovini. Si considerano carni da macello i muscoli ele altre parti molli con
le ossa relative, tutti gli organi interni, esclusi i grasi e la trippa.



Per macellazione s'intende P'uccisione di un animale e la sua prepara-
zione allo scopo di destinarne la carne al consumo alimentare.

Articolo 7.

La macellazione si distingue in pubblica e privata.

La macellazione pubblica & praticata da esercenti che abbattono gli ani-
mali per destinare le carni ed iloro prodotti alla vendita in spacci pubblici.
Saivo il disposto dell’articolo seguente, essa $i effettuerd solo nel Macello co-
munale, gestito dal comune con diritto di privativa.

La macelilazione privata & praticata da chiunque abbatta a mezzo di per-
sona pratica, uno o pitt animali, che servono escluswamente al consumo delle

famiglie e dei dipencenti.

Articolo 8.

Coloro che hanno uno stabilimento per la confezione di carni insaccate
e simili, il quale rivesta carattere speciale d’importanza, potranno essere auto-
rizzati daila Autorita comunale a macellare suini nello stabilimento, salvo cor-
rispondere aile disposizioni di cui 'art. 5 del R D. 20 dicembre 1928 N. 3208,
€ provvedere ad assicurare il servizio di vigilanza sanifaria, rispettivamente
daziaria: :
a) il luogo di macellazione nsponda aI[e condizioni stabilite dal presente Re-
golamento ed a ‘quelle che venissero dettate da una commissione tecnica;
b) sia assicurato un efficace servizio sanitario con personale dipendente dal
Comune;
¢) una guardia municipale o daziaria resti comandata coniinuamente per la vi-
gilanza fiscale e sanitaria dello stabilimento.
La spesa della vigilanza di cui alle lettere b) e ¢) deve dall'industriale
venire rimborsata al Comune.
L’Autorita comunale poira concedere in tali stabilimenti il permesso di
macellazione dei bovini, quando vengano usati alle confezioni di salumi e di
carne mista e vi siano locali adatti allo scopo.

Articolo 9.

Sard concessa la macellazione a domicilic di bovini, suini, ovini ¢ ca-
“prini a tuttl i privati abitanti della zona rurale del Comune, purche detti ani-
mali abbiano a servire ad esclusivo use della famiglia e siano rispettate le
norme di pofizia, vengano visitati prima e dopola macellazione dal Veterinaric
municipale e la macellazione abbia luogo con Tintervento di persona pratica €
in luogo riconosciutc adatto dal Veterinaric.

L interessato dovra fare dichiarazione del lucgo e del tempo in cui in-
tende macellare e gliene verra rilasciato il permesse dal Municipio.

Per otftenere tale concessione, dovra farne domanda 24 .ore prima della
macellazione versando la tassa prescritta pella macellazione a domiciiio.

E perd vietata senza alcuna eccezione la macellazione nelle ore di nmt

ciod dal cadere al sorgere del sole

Articolo 10.

E permessa 'entrata nel Macello comunale soltanto alle persone ad-
dette ai lavori di macellazione e agli altri servizi del Macelio. Alire persone
non vi possono accedere che col permesso del Veterinario civico, osservate
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le disposizioni vigenti. A ragazzi sotto i 14 anni & proibito 'ingresso nel Ma-

5,

cello. Ne! Macello & vietato il commercio e vendita carne al minuto.

Articoio 11,

Gli animali destinati alla macellazione siano essi provenienti dal Comune
civico, o da altri luoghi, non potranno sostare in cittd, ma saranno condotti
direttamente nel Macello per essere ivi macellati o ricoverati nelle stalle. Tra-
sporti ferroviari di bestiame da macello destinati per intiero a Rovereto citta,
dovranno possibilmente venire scaricati al piano scaricatore del Mace]lo dove
saranno condotti col raccordo ferroviario.

Trasporti destinati in parte al Macello e in parte altrove, dovranno es-
sere scaricati al piano scaricatore deila stazione ferroviaria.

Articolo 12,

Gli animali che entrano nel Macello sia a piedi, sia su carri, come a
mezzo ferrovia, dovranno essere annunciati all’'Ufficio del Macello. Il bestiame
che giunge per ferrovia sara visitato ove occorra, allo scarico o carico dal ve-
terinario civico, il quale ne dovrd esserc avvisato almeno due ore prima.

Articolo 13.

Gli animali che si conducono al Macello, dovranno essere bene assicu-
rati, a seconda di quanto dispone il Regolamento di polizia urbana.

Lo scarico del bestiame dai carri avra luogo mediante piano inclinato,
restande severamente proibito farlo saltare o spingere a terra per sollecitare

la discesa.
Animali singoli poiranno essere condotti anche a piedi, co]] obbligo di
caricarli qualora stentassero o si rifiutassero a camminare.

Articolo 14,

E proibito lasciar vagare animali entro lo stabilimento del civico Ma-
cello. E proibitg 'entrata con cani.

Articolo 15.

Avranno diritto alla macellazione quei macellai, che per i primi intro-
dussero i toro animali nell’'ammazzatoio.

Articoio 16.

L'assegnamento dei posti e la disposizione dei diversi servizi, sia negli
ammazzatoi che negli altri scompartimenti dello stabilimento spetta al Veteri--
nario civico.

Articolo 17.

Ogni macellaio e suo dipendente, come qualsiasi altra persona occupata
nelio stabilimento ha I'obbligo di presentare al Veterinario ispettore degli animali
e le carni e visceri per la visita, secondo gli ordini impartiti dal Veterinario
stesso. In generale tanto i macellai quanto 11 personale da loro dipendente do-
vrannie ubbidire agli ordini det Yeterinario direttore e del personale del Macelio.

Articolo 18.

Nei locali del Macello ed adiacenze & severamente proibito di lordare.
Le occorrenze naturah si potranno soddisfare esclusivamente nei luoghi a cid
destinati. -
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Articolo 19,

Tanto i macellai come i loro dipendenti e le altre persone occcupate nel
Macello dovranno tenere un contegno corretto e rispettoso verso gli organi del
Macello; ognuno dovra attendere al proprio lavoro senza permettersi schia-
mazzi, canti, grida, risse o atti contrari alla decenza e al buon costume, 0,
principalmente, di qualsiasi crudelid verso le bestie. ’

Del’ contegno dei garzoni macellai o d'allri dipendenti & responsabile io
stesso padrone. '

Articolo 20.

E proibito ai macellai e alle alire persone di soffermarsi nello stabili-
mento, dopo ultimati i lavori, o girovagare per i divers scompartimenti come
rion & permésso ad alcun maceflaio o ad estranel di pernottare nel Macello.

Articolo 21.

Chi nello stabilimento causasse dei guasti alla proprietd comunale & te~ '
nuto a rifonderne i danni. Per il persona'e dipendente risponde sempre il prin-
cipale. '

Articolo 22,

il Capo delP’Amministrazione comunale, su proposta del Veterinario ci-
vico, potra proibire temporaneamente, o anche per sempre, l'accesso al Ma-
cello o in qualunque reparto dello stesso, a persone che ripetutamente si 0ppo-
nessero agh ordini o a disposizioni degli organi di sorveglianza, che tenessero
“un contegno scorretto e irrispettoso verso gli stessi, o che turbassere in alire
modo l'ordine dello stabilimento.

Articoio 23.
il Veterinario allontanera da! Macelle chi si trovasse in istato di ub-
briachezza. '

Articolo 24.

Reclami per eventuali manchevolezze od inconvenienti di gualunque
sorta sono da farsi al Veterinario municipale.

Articolo 25

il Veterinario, quale direttore del Macello, rappresenta nello stabilimento
Pautorita- municipale ed & rivestito della carica ed assume le prerogative di
pubblico ufficiale a mente dell'art. 207 del Codice penale. A lul & aifidata la
visita del bestiame e delle carni, la manutenzione d’ordine, della disciplina e
della nettezza, nonché il buon andamento sanitario e amministrativo dello
stabilimento.

Fara osservare l'orario stabilite e nel praticare la visita sanitaria degli
animali e delle carni si atierra alle disposizioni in vigore.

‘ Sorvegliera tutti i servizi del Macello ed in special modo le stalle che
racchiudessero animali in sequestro per morbi contagiosi o per sospetto di taki
malattie. Vegliera sul contegno del personale addetto al Macello, il quale di-
pendera direttamente da lui. : ‘

Articolo 26.
Le aftribuzioni e gli obblighi dell’esattore e controliore del Macello, def
custode e dellaltro personale di servizio, potranno venir stabilite dal Municipio
mediante norme speciali. -
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In ogni modo & obbligo degli addetti al Macello di attendere esclusi-
vamente al proprio servizio, di trattare il pubblico con la dovuta cortesia e di
non usare ingiustizia o parzialita.

ArticoIQ 27,

Tutti gli animali bovini, equini, suini, ovini e ceprini destinati alla ali-
mentazione, devono essere sottoposti prima della macellazione, ad una visita
sanitaria per constatare ['etd, o stato di nutrizione, e le condizioni di salute;
il sanitario, qualora non possa presenziare alla macellazione, potra applicare
agli animali vivi trovati sani, dei contrassegni speciali per controllarne ! iden-
tith a macellazione compiuta. Le carni di detti animali non possono essere
ammesse al libero commercio se prima non sono state ispezionate dal medico-
veterinario incaricato, e bollate. Il proprietario della carne o degli animali
macellati non ha alcun diritto di opporst al modo con cui la visita veterinaria

viene effettuata.
' Animali o parti di essi, ed organi, che dal Veterinario venissero dichia-
rati non commestibili o utilizzabili soltanto come carne da bassa macelleria,
verranno trasporiati nella camera dei sequestri per la loro distruzione, o I'ul-
teriore trattamento. E vietata la macellazione di animali che giungessero al
macello dopo un viaggio lungo o dopo aver subito strapazzi di qualsiasi ge-
nere che li riducano in stato di prostrazione e affaticamento.

Articolo 28,

Qualora venga riconosciuto un caso di malattia contagiosa, tanio nell’a-
nimale vivo, quanto dopo la macellazione, il proprietario deve dichiarare se
I'animale proviene da! ferritorio del Comune o di altro Comune, affinch? il
Capo dell’ Amministrazione comunale sia in grado, nel primo caso, di prendere
i necessari provvedimenti e, nel secondo caso, di darne comunicazigme al
Prefetto ed al Podesta del luogo di provenienza dell’animale.

Articolo 26.

Non sono ammessi alla macellazione i bovini, i suini, gli ovini, i caprini
e gli equini, che non abbiano raggiunto un’etd ed uno sviluppo fisico tale da
assicurare una conveniente nutrizione delle loro carni

Di regola non & permessa ia macellazione di animali di eta inferiore ad
un mese per bovini e suini; di 20 giorni per gli ovini e caprini.

Non possono essere ammessi alla macellazione per il consumo negli
spacc1 gli animali molto vecchi o molto denutriti.

Articolo 30.

Nei casi di macellazione d'urgenza, il Veterinario comunale, o chi lo
sostituisce, deve essere immediatamente avvertito, peri necessari accertamenti
sanitari e per poter constatare se effettivamente era giustilicata la necessita
della pronta macellazione.

Qualora non risulti dimostrata I’ urgenza ed appaia evidente il dolo, il
suddetto sanitario deve farne denunzia all’autoritd comunale per i provvedi-
menti del caso, anche nei riguardi delle penalitad stabilite dali’art. 61 del Re-
golamento sulla vigilanza sanitaria delle carni approvato con R. D. 21 luglio
1927 N. 1586.



Asticolo 31.

Non sono amimessi alla macellazione animali infetti e clinicamente sospetti
di rabbia, carbonchio ematico, carbonchio sintomatico ed edema maligno.

Saranno perd ammesse al consumo le carni di animali morsicati da altro
animale riconosciuto rabbioso, sospetto di esserlo o rimasto ignoto, purché gli
animali morsicati siano uccisi entro cinque giomi dalla morsicatura, oppure sia
per essi trascorso favorevolmente il periodo di osservazione, a sensi dell’art. 51
del Regolamento di Polizia veterinaria 10 maggio 1914, N. 533. ,

Per gli animali affetti o sospetti di morva pleuropolmonite e sudativa e
peste bovina valgono Ié speciali norme di cui ai Regolamento di Polizia vete-
rinaria 10 maggio 1914 N. 533.

[ trasporto di animali e carni al luogo di ‘sotterramento sard eseguito
a cura e spese del proprietario sotto la sorveglianza del Municipio; piccole
parti saranno distruite sul luogo dopo essere state trattate con sostanze disin-
fettant, L'Autorita comunale provvederd alla rimozione e distruzione degh
animaii e delle carni non ammesse al consumo.

Articolo 32,

Per la macellazione degli animali verra adottata la enervazione rispet-
tivamente la jugulazione, secondo si tratti di animali grossi o minuti, in confor-
mita al disposto del decreto prefettizio 24 giugno 1829 N. 30480.

Articolo 33.

La insufflazione dell’aria nei polmoni e nel connettivo sotfocutanes, anche
'se eseguita con apparecchi meccanici e con arla purificata & proibite, sotto
pena di sequestro e distruzione dei visceri e degli animali assoggettati ali'ope-~
razione. Dato il bisogno, il Veferinario permetterd fa insufflazione da eseguirsi
al macelio setto sorveglianza.

Articoto 34.

La macellazione degli animali pud essere eseguita solamente da macellat
autorizzatl e dai rispettivi garzoni capaci di esercitare il mestiere,

Articolo 35,

Prima dell'abbattimento i grossi animali saranno assicurati mediante ca-
tena agli anelli infissi- rel suole. e N

Articolo 36.

Se i vitelli per la lore uccisione vengono sospesi alle uncinaie, ogni
singolo animale sard immediatamente sgozzato senza frapporre alcun indugio.

Articolo 37.

E severamente proibito preparare i tendini delle gambe degli animali,
finche guesti danno segni di vita, : '

Articolo 38

La preparazione degli animafi uecisi seguira appena ultimato il dissan-
guamento.



SUVEE

. Articolo 39.

Gli stomaci e gli intestini non devono essere aperti e vuotatl nell’'am-
mazzatoio, ma a cura dei macellai saranno trasportati nel locale adibito al loro
vuotamento. Cola si effettuera la prima grossolana pulizia dei visceri che devono
essere poi portati nella tripperia per le ulteriori operazioni di scottatura e la-
wvatura; nel Macello & proibito I'essicamento e gonfiamento delle budella, che
~dovranno venir asportate in giornata. Gli stomaci e gii infestini dovranno essere
_deposti presso il rispettivo animale macellato e d; i allontanati soltanto dopo
superata la visita sanitaria. :

Articolo 40, _

Il cuore, i polmoni, coi relativi organi annessi, il fegato, la milza, il
~diaframma, i reni, la testa colla lingua e altri organi o altre parti dell ammale
indicate dal Veterinario, verranno staccati e tolti dalle rispettive caviti e appesi
alle uncinaje in prossimita della bestia macellata, donde non potranno ‘essere
_allontanati che dopo ultimata la visita sanitaria. Finche 1'ispezione non ha
avuto luogo, non potrd essere staccata dagli organi alcuna parte. Le corate dei
vitelli, capretti e agnelli potranno, col permesso de! Veterinario, essere lasciate
in posto, purché Panimale venga separato in modo da rendere visibili tutti
gli organi. '

' Articolo 41.

“Finita la macellazione e ultimata la visita sanitaria, tulti gli organi del-
Panimale - visceri, grasso, testa, piedi, pelle, sangue, unghie, setole ecc. - sa-
ranno aliontanati dall’ammazzatoio.

Articolo 48,

It sangue degli animali appartiene al rispettivo propnetano resta perd
a disposizione del Municipio, quando il proprietario rnuncia a raccoglierlo. In
ogni modo il sangue raccolio verra depositato nel luogo a cid destinato.
Quelio prelevato a scopo alimentare potra essere asportato solo in re-
cipienti puliti e ben chiusi.
Articolo 43.

Alle carni e ai visceri verra applicato il bolto sanitario nel modo che ii
Municipio credera pii opportuno usando una diversa bollatura per le diffe-
renti qualita di carni. - :

“Articolo 44,

Gli esercenii o altri proprietari prima di allontanare animali e carni
dal Macello, dovranno accertarsi della esistenza della prescritta bollatura, es-
sendo essi tenufl responsabili per la mancanza della stessa. Le parti degli ani-
mali che portano il bollo devono essere vendute per ultime.

Articoio 45.

Animali o carni che il Veterinaric dopo la macellazione ¢ la visita, tro-
vasse non corrispondenti alla categoria, per cui il macellaio ha il permesso di
vendita, saranno passate ad altro esercente, o col permesso del Veterinario, e
dopo pagate le prescritte tasse, trasportate fuori del civico distretto, mante-
nendo perd sempre la stessa classifica gia stabilita dal Veterinario.




Articolo 46,

Resta assolutamente proibito l'aliontanamento dal Macello di animali e
carni dichiarati di qualita scadente e destinati elia bassa macelleria, senza spe-
ciale permesso del Veterinario e dellAutorita comunale. . -

~ Articolo 47.

Anche all’infuori dei casi indicati espressamente dalle leggi e dai rego-
jamenti ‘sanitari, potrd il Podesta, sul parere del Veterinario municipale, ordi-
‘nare al Macello, Pabbattimento degli animali ivi ricoverati e giudicati affetti o
sospetti di malattia jnfettiva soggetta all’obbligo della denuncia o sospetti di

_contravvenzione per detta malattia, ove 'abbattimento si ritenga necessario
per impedire la diffusione della malattia. . : o

Articolo 48.

. In vicinanza delle sale d’abbattimento esiste un locale per il personale
preposto al lavoro di macellazione. Nello stesso | macellai potranno deporre
gli abiti e coprirsi di altri piin adatti al bisogno. Durante il lavoro & obbligo
dogni macellaio di indossare un lungo soprabito di tela, che sara mantenuto
costantemente in stato decente. A clascun esercente sara assegnato, a norma
della disponibilita, un ripostiglio per deporvi gli abiti e i suoi attrezzi,

Lo spogliatoio & provvisto di un lavatoio con rubinetto dacqua.
E obbligo dei macellai di- mantenere il proprio ripostiglic in stato di as-

soluta nettezza. .
Articolo 49.

£ dovere di ogni macellaio dopo finite le operazioni di macellazione ©
qualsiasi altro lavoro sia negli ammazzatoi, che negli aliri locali, di pulire lo
spazio occupato, nonche gii arnesi propri e quelli dello stabilimento.

Articolo 30.

E proibito lasciar cadere materie solide di qualsiasi genere nei canali
di scolo dei diversi reparti dello stabilimento.

Articolo 51.

‘Nei iocali del Macello, come in tutto il resto del fabbricato, & vietato
qualsiasi tordamento, che non sia causato dalla maceliazione o da altri lavori
da essa dipendenti. Spese per avvenuti lordementi verranno rifuse dai con-
travvenfori.

Articolo 52.

il macellaio deve procurarsi a proprie spese, tutti gli attrezzi, secchi
compresi, necessari alla macellazione e preparazione degli animali e al tra-
sporto delle carni.

Tutto quanto occorre per meitere lo stabilimento in stato di regolare
attivita, viene fornito dal Municipio e ognuno ha l'obbligo di usare con ri
puardo degli apparecchi di sospensione, delie ferrovie aeree, delle caldaie,
delle vasche, dei tavoli, degli acquedotti e di tutti gli utensili e tutte le instal-
lazioni dello stabilimento. :



_ Articolo 53.
Gli attrezzi del mestiere, i carri, il soprabito ed altri oggetti, di cui i

i macellai facessero uso nel mattatoio, saranno contrassegnati con un numero
d’ordine corrispondente -al numero del ripostiglio assegnato. :

SEZIONE I

Trasporfo carni macellate.

Articold 54.

Qualsiasi trasporto di animali macellati, carni o visceri, si dovra fare it
carri chiusi con coperchlo fisso secondo il modello prescritto  dall’autorita
comunale.

I carri saranno mantenuti costantemente in buon stato, nettl e colorati
esternamente. L’ interno sard foderato con lamina di zinco, in modo da poter
essere facilmente puliti e ail'occorrenza disinfettati e da evitare spandimenti
di sangue o di altri liquidi. Il coperchio sard costruito .in guisa da poters
aprire in due meta laterali, e cid allo scopo di agevolare il carico delle mez-
- zene e dei quarti. :

~ Sui carri & proibito coliocare altri oggetti che non stano carni, visceri
o trippe perfettamente lavate.

Ne! Macello i carri saranno collocati netPapposila rimessa e non po-
tranno tenersi sotto ia galleria di intefcomunicazione, che al momento del
carico delle carni.

Lo stato dei carri, nonché il loro carico e i[ personale dovranno essere
controiiati dal custode all’'uscita dal Maceflo, e nella circolazione in citta dagh
.agenti di controllo dei dazi e imposte e dat vigili urbani.

Articolo 55,

‘Prima di abbandonare lo stabilimento i macellai, deposti gli induntenti
imbrattati di sangue e insudiciati, avranno cura di lavarsi le parti scoperte
del corpo e coprirsi di abiti puliti e in ispecial modo il personale addetto al

. trasporto delle carni dovrd sempre indossare lini candidi; lo stesso vale per

i garzoni macellai, che dagli spacci portano carni per la citta.

In tale caso anzi, sard cura degli esercenti che le carni siano portate
in bacinelle di zinco pulite e coperte da un panno bianchissimo, o per lo
‘meno di carta non fsata e non ceolorata.

Articolo 56,

Nessun macellaio o sud dipendente potra {ransitare per la citta con
coltelli o aliri oggelti taglienti, che non sianc coperti o deposti in apposita
custodia.

SEZIONE IV.
Macellazione suinl,
Articolo 57.

Mentre per i bovini, equini, pecorini ¢ caprini la macellazione ha luogo
in una sala comune, quella dei maiali seguird in un apposito padiglione, dove
saranno praticate pure la scottatura ¢ la depilazione.




Articolo 58.

Per la macellazione dei suini si osserverd, come per gli altri animali, il
turno di presentazione. E obbligo dei macellai di annunciare la sera antece-
dente la maceliazione di maiali, perché possa essere approntata I'acqua per .
lo scottamento. S ' S .

Articolo 59. -

" La scottatura dei maiali potrd effettuarsi solo allorquando ¢ cessato
" ogni segno di vita. Términata la depilazione, l'animale sara sospeso alle unci-
naie; indi si procedera alla apertura delle cavita e all’allontanamenta di tutii
i visceri, che verranno appesi agli uncini per la visita sanitaria. Lo stomaco
e gli intéstini saranno vuotati nel luogo apposilo, indi portati alla tripperia per
1a ‘ulteriore lavorazione.

Articolo 60.

Le carni ed il 'grasso degii animali bovini e suini infestati da cisticerco
possono essere ammésse al consumo alimentare, previ appropriati trattamenti,
da eseguirsi nel pubblico Macello, sotto la diretta sorveglianza del Veterinario
comunale. . '

| trattamenti cui le carni ed il grasso anzidetfo devono essere sotio-
poste prima di essere ammessi al consumo, sono: ‘

-a) la cottura, che deve essere completa per le carni ¢ fino a perfetta fusione
per i grassi, :

b) la salatura per non meno di un mese;

¢) laffumicamento per non meno di venti giomi; .

d) la conservazione in un frigorifero per il periodo non minore di ire setiimane
per le carni panicate bovine e di quaitro settimane per quelle suine.

Detio termine pud essere ridotto a giomi 15 per le carni bovine ¢ a
giorni 20 per le carni suine, nei casi in cui siano mantenute ad una lempera-
tura non superiore a 5 gradi. '

1l Veterinario stabilira in tal caso, tenuto conio del grade della infestione,
se le carni anzidette debbano essere ammesse alla libera vendita o classificate
e vendute come carni di bassa macelleria.

I visceri riscontratl esenti da cisticerco ¢ le carnl di animaili cosidetii
«unigrani» sono ammessi liberamente al consumo. '

Nei casi nei quali la infestazione sia tale da aver prodotte gravi e pro-
fonde alterazioni nelle masse muscolari e nel connettivo (degenerazione, in-
zuppamento sieroso, sclerosi ecc.) le carni devono essere sequestrate e di-
strutte ed il grasso, fuso e denatGrato, adibito ad uso industriale.

Articolo 61. -

Le setole che non vengono tosto raccolie dal proprietario restano a di-
sposizione del Municipio. :
' Articolo 62,

In caso di malattie contagiose fra i suini destinati alla macellazione il
proprietario dovra attenersi alle istruzioni che verranno di volta in voita impartite.




'

SEZIONE V.
Tripperia,
Articolo 63.

Gli stomaci e gli intestini, dal Tocale destinato al loro vuotamento e alla
prima grossolana lavatura, passano d1rettamente aIia tripperia per Pulteriore

: ]avorazlone

“Nella tripperia devono far capo pure le teste e i piedi d1 v1te!10 per la
opportuna pelatura e puhzla
_ Artico_]o 64.

‘ 1 visceri gastro-intestinali.e tutte le parti destinate alla tripperia non po-
{ranno essere asportate dallo stabilimento se non perfettamente lavorate e pre—
parate per la vendita. :

Arhcolo G5,

I trasporto nelle rivendite sard fatto o col mezzo dl carri, come per le
carni, o con appositi recipienti di zinco, provvisti di copertura.

Articolo 66.

Le teste e i piedi di vitello non potranno essere scottati che in acqua
pura, non contartinata dalle trippe o budelia.

Articolo 67.

Le secchie, le tinozze, o altri recipienti occorrenti per il deposite, la
preparazione e il trasporfo delle trippe ecc. saranno provveduti e mantenuti
dagli esercenti. : :

Articolo 68. | : S

Il Municipio fornisce 'acqua calda e fredda mediante apposito condotto
munito di rubinetti.

Dopo estratta {a quantita di acqua corrente i rubinetti dowanno chlu-_
dersi, restando responsabu gli esercenti per inutili spandimenti di acqua. )

Artlco_]o 69.

Tutte le materie staccate dalle frippe, dalle teste e dai piedi durante la
preparazione, verranno raccolte dagli esercenti o loro dipendenti in un canto
della tripperia per essere irasportate nella concrma:a :

: Artico]o 70.
It grasso staccato ddlle frippe e budella, sara trasportato nel locale de-
stinato al deposito e alla fusmne dei grassi.

Articolo T1.

La tripperia resta aperta titti i giorni nei quali ha luogo la macellazione
di animali.

L'acqua calda verrd approntata ogni qualvolta il Direttore del Macello
1o riterrd necessario. Per la tripperia vale lorario delle macellazioni.
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Articolo 72.

Nella tripperia si dovra usare anche durante it lavoro la maggior pos-
sihile pulizia e i macellai o loro dipendenti dovranno adoperare le vasche, le
vuschette, i rubinetsi, i tavoli ecc. col massimo riguardo, restando a carico dei
primi qualsiasi guasto che avessero a cagionare.

SEZIONE VL

Spacci di carne.

Articolo 73.

A sensi delle disposizioni contenute nella parte pri’ma del presente Regola-
mento chiunque intende aprire uno spaccio pubblico di carni o laboratorio di
carni insaccate o comungue preparate per farne commercio, deve darne’avviso
all’Autority comunale almeno quindici giorni prima.

Nel detio termine, I’Autorita municipale fard eseguire una ispezione da
parte dell’Utficio tzenico-saniiario e veterinario, sul cui voto favorevele, dato
per iscritto concedera l'autorizzazione, |’ autorizzazione per i laboratori di carne
insaccata ¢i maggior importanza potra es.ere rilasciata solo previo sopraluogo
e parere del Veterinario provinciale. :

Nella domanda dovranno essere indicati con precisione gli annessi luoghi
di deposito o di conservazione ed indicato il luogo ove & sito il negozio. uni-
formandosi a quanto prescrive il Regolamento di Polizia Urbana.

Il Podesta rilascerd un certificato deli’adempimento delle condiziont pre-
seritte, il quale dovra perd essere sottoposto cgni anno ad un auovo vistu
Jeli’Autoritd comunale.

Articolo T4

Gli spacci di carne devono essere sufficientemente ampi ed arieggiati,
- ed avranno le pareti intonacate a fucido o rivestite di materiale impermeabile
“fino a due metri di altezza dal suolo. ]I pavimento sara impermeabile e facii-
imente lavabile e provvisto di scelo con chiusura idraulica, If locale sara prov-
" wisto di acqua potabile.

Gli accessi agli spacci di carne bovina, suipa, ovina e caprina, ed 4
quelli di carne equina devono essere provvisti di imposte delle quaii almeno
ii terzo superiore, munito di inferiate e rete metaflica. deve rimancre aperto
tutta la notie; e tutti, devono prospettare vie pubbliche o plazze.

Non vi potra essere comunicazione tra o spaccio e qualsiasi akro lo-
cale, fatta eccezione del retrobotiega.

Le finestre saranno munite di inferiate e reti metalliche fisses

1l hanco aperto sut davanti ed i tavoli devono-essere ricoperti di marimu,
o di materiale che non possa nuocere in alcun modo aila salubrita delia carne.

Le uncinaie di ferro e tutti gli utensili ed attrezzi che possono venire
a contaito con le carni non debbono avere vemiciature fatie con sostanze no-
cive. nd essere stagnate con stagno hnpuro.

Gli spacci devono avere unma insegna su cui siano annofati a caratteri
hene evidenti, il nome e cognome dell’esercente. ¢ la specie 0 gualita della
carne venduta. _ :

_ [ focali antiessi agli spacci ad uso depotito e taboratorio devono avere
e stesse condizioni di salubrita e d'accesso deghi spacc. | suddetti locali do-
vranno essere provvisti di abbondante acqua potabile. In questi laborator verra,
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specie nei giorni di maggior lavorazione, esercitata frequentemente la vigilanza
veterinaria. :

Nessuno dei locali di cui sopra pud essere modificato senza che ne sia
dato preventivo avviso al Podesta.

Articolo 75

Gli spacci di carne ed i locali annessi non pofranno servire ad altri usi,
ne come deposito d'ossa, di grassi vecchi, di pelli, d'unghie ed altri residui di
animali i quali dovranno essere giornalmente asportati con carro chiuso nel
Jduogo a cid destinato.

Uesercente sard dichiarato in contravvenzione gualora egli o i suoi di-
pendenti, servendo a banco, non indossino giubba e grembiuli di tela, bianchi,
sempre pulit.

Saranno esciusi dal servizio coloro che presentassero segni di sudiciume
o di malaitic trasmissibili a sensi del Regolamento d’igiene, Parte L

il personale addetito alla macellazione, alla lfaverazione e alla vendita

delle carni dovra essere assoggettato a visita medica.

Articolo 76.

£ vietato tanto ai macellaj che ai salumieri di esporre le carni fuori
datla bottega.
Articolo 77.
Per la conservazione della carne nella stagione cafda non potra Feser-
cente servirsi che di celle frigorifere ove deporrd solo carsi della qualith d&
guelie che commercia.

Articolo 7&.

I serbatoi pel ghiaccio che si tengono negli spacci e in locale annesso
deveno essere costruiti con materiali impermeabili ed avere un tubo di scarico
che metta in apposito pozzo o canale.

Articolo 79

La vendita delle carni & disciplinera dal R. D. L. 26 settembre 1930 N. 1455

Articolo 80,
Fer la impaccatura della carne e dei preparati di carne si dovra usare
solamente carta pulita. non usata e non colorata.
i Articole 81

1 prezzi delle diverse specie e qualitd di carne saranno resi pubblici.
in-modo chiaro e a caratteri grandi, mediante tabelila appesa al muro fuori
dell’esercizio senza che lavventore sia costretto ad entrare nel locale per
conescere b prezzo della carne.

Articolo 82,

Le bilancie saranno coliocate sul banco in modo che i pubblico possa
controllare facilmenie la pesatura.



Articolo 83,

I macellai dovranno essere sempre provvisti, per quanto & possibile, di
un numero di animali da macello sufficiente per il bisogno della citta.

Articolo 84,

Non si potranno vendere, distribuire od anche scltanto tenere negti
spacci carni fresche e preparate divenute insalubri per decomposizicne anche
solo incipiente, carni rancide, carni rosse, fosforescenti, alterate per presenza
di larve di insetti, dai quali dovrannoc essere dilese. specialmente nella stagione
estiva (dat 1 maggio a tutio ottobre) per mezzo di biancheria, di veli puliti o
tipari di rete metallica. , .
Articolo 85.

‘La carne equina e quella congelata possonc essere vendute softanto in
spacci speciali, nei quali resta percit proibita la vendita di altre carni.

'A‘rticolo &6.

La selvaggina a pelo, come if cignale, capriolo, camoscio, cervo, daino. lepre
ecc, deve far capo al Macello e sottostare a visita sanitaria ed essere bollata.
Deve portare evidenti le traccie dell’avvenuta uccisione e deve essere esclusa
dal consumo la selvaggina morta per malattia o che si trovasse in via di
putrefazione. g

Articolo 87.

Le parti piht scadenti dell'animale, ciog, il collo, il petto, la pancia e la co-
stata dovranno essere messi in vendiia senza giunta di sorta col solo osso even-
tualmente conglobato. Le parti pils fine saranne caricate d'una giunta i 0sse
col 33", per le carni bovine, del 357, per le ovine e del 40 %/, per guelie di
itello, La percentuale ossea stabilita comprende I'osso conglobato nella carne
e guelio eventualmente dato appresso. Per osso ¢ intese lo scheletro con piedi
e la testa. Le frattaglie o rottami, sono il cuore, i latticini, il fegato. la milza.
i reni, la lingua, le cervella, la testa, i piedi (stinchi) e la trippa. Cuore. pol-
moni, fegato, milza, latticini, diaframma, reni, lingua. cervella sono considerati
come carne e vanno venduti al prezzo della stessa. La lingua salata e la trippa
hanno libera vendita. Sara fissato un prezzo separato per la polpa di ogni
specie di carne. Non & permessa la vendita frammista di due o pil specie di
carne p. es. manzo con vitello ecc.

' Articolo 8%,

La vendita delle carni pud essere concessa solo in spacci approvati. Non
¢ permessa la vendita girovaga di carni o sui banchi di piazza. Sulle piazze
e permessa la vendita del pollame. del pesce.edella selvaggina, qualora sianc

usati banchi foderati di zinco, tenufi colla massima pulizia e coperti da ampia
tenda. Il permesso a tale vendita & riservato alla Giunta Municipale.

SEZIONE VIL.
Importazionf di carni e controllp,
Articolo 80

Gl animali maceliati, i lardi. e tutle te carni siano esse fresche o in
qualsiasi modo preparate. inirodotte dal di luori, dovranno far capo direttamente
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mente al Macello per essere ivi sottoposti alla visita sanitaria e all’applicazione
delle tasse stabilite dall’apposita tarilfa; esse non potranno sottc gqualsiasi pre-
testo essere altrove depositate. La merce introdotta dovra essere coperta dal
prescritto certificatc sanifario e marcata con timbro sanitario del comune d
provenienza. _

‘Animali macellati e carni facenti capo alla stazione ferroviaria di Rovereio e
destinate ad essere asportate in altri comuni, vanno soggetti alla sola ispe-
zione sanitaria in stazione; animali maceilati € carni destinati al consumc in-
terno dovranno far capo al Macello per la normale tassazione e la prescritta
visita sanitaria.

Articolo 90.

Carni o animali morti che restassero nel magazzino del Macelio oltre le
48 ore vanno soggette alla sopratassa di cent. 2 fino al 100 kg., ed oltre i
100 kg. ad un centesimo per chilogramma e per giorne.

Articolo 91.

La introduzione di carni e di animali vivi da-macello potra effettuars
“soltanto sulle vie sottonominate, salva modificazione della loro nomenclatura
a) Corso Vittorio Emanuele, Via Giardini, Via A. Manzeni, per la provenienza

da S. llario, Votano e Villa Lagarina;

b) Viale dei Colli, Corso Rosmini, Via A. Manzoni, per le provenienze da Val-
iunga, Noriglio e Terragnolo; _

¢} Via 2 Novembre, Via Calcinari, Via Setaioli, Piazza D. Chiesa, Via G. Tar-
tarctti, Via Scuole, Via A. Stoppani, Via A. Manzoni, per le provenienze
da Vallarsa, Porte e Madenna del Monte!

d} Via Fogolari o Benacense. Fonte Nuovo, Via Dante, Via Garibaldi, Via Fe-
lice e Gregorio Fontana, Vie N. Tommaseo. Via A. Manzoni, per le pro-
venienze da Lizzana e Mori: '

2) Piazza Libertd, Fabbrica Tabacchi, Stradene nuovo, Stazione ferroviaria.
Corso Rosmini, Via . Prati, per le provenienze dal Ponte di Sacco ¢
Borgo Sacco; ' :

f) Corso Rosmini, Via G. Prati e Via Manzoni per le provenienze dalla Sta-
zione ferroviaria.

Su altre vie o piazze & proibito il transito con animali vivi da macelio.
e con carni non munite del hollo sanitario del Comune di Rovereto.

Articolo 92

Dalla presentazione al Macello sono dispensate le carni destinate a pri-
vati per il proprio consumo, del peso non superiore ai kg. 5.
‘ Per i privati sono intese guelie persone che non si occupano della ven-
dita e della confezione di carni

Artico}o 03,

Il controllo delie carni negli spacci, nel magazzini, lavoratori, frigoriferi,
nei negozi di grascie, negli alberghi. nei ristoranti ecc. sard praiicata dal Ve-
terinario- e da appositi agenti di controllo, sotto la sorveglianza dell’ Utficio del
Macelio. ' .

Il medesimo diritto degli agenti spetta pure ai vigili urbani ed agli agenti
del dazio.



Articolo 94..

- Se negli esercizi citati all'articolo antecedente, sulle pubbliche vie, o in
case private venissero trovati animali o carni non munite del bollo del Co-
mune, la merce sard sequestrata e confiscata e il proprietario denunciato per
contrabbando. La carne sequestrata, se dichiarata commestlbzte verra messa
in vendita per cura dell’Utfficio del Macello.

Articolo 95.

Gli agenti di controllo e le guardie civiche sono autorizzate a farsi mo-
strare ovunque la bolletta, nonché le carni stesse per controllarne la esistenza
della bollatura; e i macellai, garzoni e chiunque tiene o & in sospetto di te-
nere carni, ha Pobbligo di non rifintarsi alla loro richiesta.

Articolo 96,

~ Animali macellati e carni provenienti dail’esierno e destinati al transito
pel Comune civico, dovranno essere condotti direttamente al {uogo di destina-
zione senza alcuna sosta in citta.
Animali e carni che dal Macello o comune civico sono destinati all’ espor-
tazione, dovranno venire coperti dal prescritto certificato sanitario da rilasciarsi
dall’Ulticio det Macello verso pagamento della tassa secondo tariffa.

Articolo 97,

Macellai, salumieri, negozianti di grascie ecc. sono tenuti ad annunciare
al 1. gennaio d’ogni anno all’ Ufficio di controllo del Maceilo tuttl i locali che
servono alla vendita e al deposito carni come pure ogni cambiamento che
avesse a verificarsi.

SEZIONE Vil

Laboratori di carni insaccate.
f

. Articolo 98,

I locali destinati alla lavorazione delle carni insaccate e comungue pre-
parate devono rispondere alle seguenti condizion:

a) essere esclusivamente riservati a tale uso;

b} avere paretfi intonacate in cemento levigato o rivestite di aliro materiale im-
permeabile fino ail’altezza di metri 2; 7

¢) avere il pavimento impermeabile e provvisto di scolo per le acque di lavaggio:

d) avere ampiezza corrispondente all'entité della lavorazione

) essere bene illuminati e ventilati;

f) essere mantenuti costantemente puliti;

g) essere provvisti almeno di 25 litri di una miscela fenosolforica. che verra
usata in luogo per la distruzione di visceri o plccole parti di animali non
ammesse al consumeo,

Non potra venire stahilito un laboratorio di carni insaccate lontanc dal-

I'abitato ed in luogo di difficile accesso.

Ai’tico}o 99,

1l personale addetto al laboratorio dovrd vestire abiti da .lavoro, possi-
bilmente di tela bianca, costantemente puli e non dovrd essere afletto da
malattie trasmissibill.
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I tavoli su cui si compie la lavorazione dovranno essere di materiate
impermeabile o di legno duro e saranno, come gli attrezzi mantenuti costan-
temente puliti ed almeno una volta per settimana accuratamente lavati e di-
sinfettati con soluzione di soda calda al 59,

E vietato fumare nei locali di lavorazione delle carni.

Articelo 100,

Nella preparazione dm sanguinacci di fegato e salsiccie non si possono
adoperare visceri conservati o sangue stantic al di Ia cioe di 24 ore da!ia loro
estrazione dal corpo degli animali.

¥

Articolo 101,

Le budella degli animali adoperate per Pinsaccamento delle carni de-
vono provenire da animali sani, essere ben conservate e, prima d'essere poste
in uso, rispetutamente e scrupolosamente lavate e disinfettate.

Articolo 102,

La salagione dei lardi si deve fare con cloruro di sodio cristallizzato o
con salamoia fresca, esclusi i bisolfati alcalini e terrcsi. La conservazione dei
lardi deve farsi in luoghi asciuiti e ben ventilati,

Articolo 103.

Le carni insaccate, salate o comunque preparate o conservate, poste in
vendita ¢ ritenute nef siti di deposito, che venissero riconosciute dai saniiari
guaste, adulterate con sostanze nocive o colorate artificialmente verranno se-
questrate ¢ distrutte,

Articolo 104,

La preparazione dello strutto st deve fare in recipienti bene stagnati, ed
-esclusivamente con grasso di maiali dichiarati atti alia alimentazione. '

E quindi proibita qualunque mescolanza con altri grassi e con sostanze
estranee, ancorché non nocive.

Articolo 105.

Nell Ufficio comunale sara tenuto al corrente un apposito elenco dei
Laboratori autorizzati. Copia deil’elenco e delle eventuali modificazioni a mi-
sura che intervengano, sara comuricato alla Prefettura, per le verifiche che il
Prefetto credesse in qualunque tempo di disporre per parte del Veterinaric
provinciale. Ciascun laboratorio dovra essere sottoposto ad una continta ed
efficace vigilanza, a spese degli interessati, e giusta una tariffa fissata dail’Au-
torita tutoria, del Veterinario municipale o di aliro Veterinario prescritto dalla
Autorita comunale. 1" Ufficio Sanitario ispezionera periodicamente i laboratori
speciaimente per quanto riguarda lo stato sanitario del personale addetto ai
medesimi.

La fabbricazione di insaccati di carne. sia nei grandi che nej piccoli
laboratori, potra effetruarsi soltanto durante Vorario, che nel caso concreto
verra stabilifo dal Veterinaric comunale competente daccordo con le parti
interessate.

Articolo 106.

[ taboratori di carne esistenti dovranno mettersi in regola colie norme
riguardanti { locali entro il 1 luglio 1927
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Articolo 107,

Il Podestd pud ordinare la chiusura di un laboratorio, di uno spaccio
di carni, quando I'esercente non ottemperi alle prescrizioni suindicate, o vi
abbia due volte contravvenuto.

SEZIONE IX.

Bassa macelleria,

Articolo 108,

Come carni di bassa macelleria si considerano quelle, che pur -prove-
nendo da animali infortunati, colpiti da malattie 0 da alterazioni speciali, im-
maturi, denutriti, mal dissanguati possono essere giudicate consumabili dal
Veterinario ispettore soltanto a determinate condizioni, carai in una parola,
che, per particolari condizioni fisiche-fisiologiche-patologiche, non possone venir
licenziate liberamente dal consumo. '

Articolo 109.

l.a vendita delle carni di bassa macelleria & gestita direttamente dal-
PAutorita comunale. Secondo 'opportunita del case P'Autorita comunale potra
affidare la gestione della medesima a terze persone riservandosi la direfta sor-
veglianza ed il controllo. La vendita delle carni di bassa macelleria avverra in
appositi locali sotto la sorveglianza del Veterinario comunale o del vigile sa-
pitario. L’Autorita comunale si rivarra nei confronti del proprietario delle spese
~di vigilanza sanitaria e di- uso del locale.

Articolo 110,

L'assunzione delle carni alla bassa macelleria verré fatta adottando i cri-
teri e applicando le disposizioni del R. D. 20 dicembre 1928 N. 3298, dal Ve-
terinario ispettore, ii quale fissera caso per caso le norme per il trattamento
ed il conswno delle rispetiive carni ed il prezzo di vendita delle medesime.

Articolo 111,

L'orario di vendita sard di volta in volta fissato d’ Ufficio. L'incasso sara
fatto d'Ufficioc a mezzo di apposita persona designata dal Comune, la quale
prenders in consegna la carne al Macello, essendo essa  responsabile deila
vendita. La vendita sard al bisogno resa nota in cittd mediante avvisi, faita
eccezione di piccoll quantitativi. che il Comune potrd cedere ad Istitufl della
cittd. Presso lo spaccio sard esposta in luego visibile una tabella indicante la
specie della carne ed it prezzo fissato.

Articolo 112.

E proibito ai macellai e rivenditori ‘'di carne di provvedersi alla bassa
macelleria: alle altre persone non potréd di regola essere venduta una quantita

supericre ai kg, 3.
‘ Articolo 113.

La carne rimasta invenduta sard consumatz nel venditorio o depositata
nel Macello dopo averne controliato il peso.

Articolo 114,

Ii macellaio o privato dovranno pagare le tasse prescritte.



Articolo 115. , ;ﬁ

Se il macellaio proprietario della carne rifiutasse di assumerne la -ve',:n-
dita o il proprietario privato fosse assente, la vendita sara fatta per cura della
Direzione del Macello a mezzo di apposito personale. Al proprietario, cui,si
riconosce if diritto di presenziare alla vendita, verra consegnato il ncavato
della stessa, dopo diffalcate le tasse di bassa macelieria, come sopra.

Articolo 116. ' . ‘

-Le carni assegnate alla bassa macelleria potranno essere consumate dal
proprietario e dai suoi famigiiari, su autorizzazione dell’Autorita sanitaria co-
munale, gualora sia assicurato il preventive eventuale trattamento “delle me- .
desime e comungue eiflininata ogni possibilita di abuso con le carni rispeitive.

Articolo 117.

-Lintroduzione di carni di bassa macelleria, provenienti da altri comuni.
nello spaccio comunale per la vendita, & permessa previa sepnalazicne da -
parte dell’Autorita comunale del luogo di provenienza e assenso circa la pos-
sibilita del suo smaltimento nel Comune di Rovereto, salvo sempre oftemperare
& quante dispone Tart, 49 del Regolamento di vigilanza in merito al trasporto.

Le carni di bassa macelleria potranno da Rovereto essere inviate in altri
Comuni, qualora la-vendita delle carni nei Comuni di destinazione risulti con-

“trollata e disciplinata dalle necessarie disposizioni previo avvisc all’ Autorita s8-

nitaria comunale di destinazione che dara il consenso all’introduzione.

Il trasporto nel o dal Comune delle carnj di bassa macelleria prove-
nientt da animali afietti o sospetti di malattie infettive diffuse sard subordinata
all’antorizzazione dziUHicio veterinario peovinciaie della R. Prefattura.

SEZIONE X.
»lrzmm!z da cortile ¢ selvaggina

‘Articoio HH_.

Nei mercati e negli spacci di pollame si sequestreranno e si distrugge-
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-ranno i capi di pollame morti per malattia o, portanti segni di infermita o i

decomposizione anche incipiente.

Tutto il pollame ‘esposto in vendita dovra portare traccia dell’avvenuta
uccisione; quello che non soddisfasse a queste condizioni sara qbquectratn £
distrutto.

In occasione di epizozie il Podesta potra prescrivere che i poliame venga
assoggetiato dopo P'uccisione a visita e bollatura ed esigere che il poilame posto
in vendita contenga polmoni, fegato e milza.

Articole 119,

E vietato insufilare aria sotto la_pelie degli animali da cortile allo scopo
di far comparire migliori condizioni di nutrizione, tenerli nell'acqua per con-
servarli o sottometterli a qualsiasi operazione che ne possa nascondere la
iniziata decomposizione.

Il sangue estratto coli'uccisione dei pollame. che si vog ia vendere per-
uso alimentare, deve essere raccolto e conservato in recipienti puliti e tenuti
al riparo dalla polvere e dagli insetti; in caso contrario sard sequestrato.e di-
strutto, e cio indipendentemente dalle pene comminale dal presenie Regolamento,



Articolo 120.

Le botteghe ed i depositi di pollame e selvaggina, devono essere ben
arieggiati ed illuminati e tenuti sempre rigorosamente putiti. ] tavoli ed i banchi
s cui posano gli animali morti devono essere ricoperti di lastre di marmo o
di alire sostanze impermeabili che non comunichino qualitd nocive alle carni.

Il poliame ucciso, esposto in vendita sul mercato o davanti ai negozi,
dovra essere nella stagione estiva tuito coperto con veli o difeso con ripari-
di rete metallica.

Le gabbie di custodia del pollame negli spacci devono essere di griglia
metailica e di dimensioni proporzionate al numero dei polli; il piano di esse
distera dal pavimento non meno di 30 centimetr. Saranno tenuti sempre puliti.

L'uccisione dei conigli, pofii e simili, la spiumatura e la vuotatura del
budellame & vietata negli spacci o sulle vie, e dovra farsi in locali apparati,

SEZIONE XL
Pesei, crostacei e moliuschi,

Articolo 121,

La vendita del pesce ha {uogo suila piazza Erbe. I pescivendoli devono
annunziare al Comando dei vigili urbani ogni arrivo di pesce fresco ed av-
vertice il Veterinaric civico o in sua assenza |'Ufficiale sanitaric almeno un'ora
prima della vendita.

la vendita de! pesce fresco a mezzo di girovaghi non & permessa.

| pesci in vendita poseranno su lastre di marmo, di cemento o di con-
genere materiale impermeabzie esciusivamente nel posto a cid destinatc dal
Municipio. Poira venir fatta ecc euone per le sardine di mare e di lage.

! banchi e le suppelieitifi saranno tenuti con la massima nettezza.

| residai di pulitura del p ce devono essere raccolil entro recipient
adatti muniti di coperchio ed asportati sollecitamente ne' fuogo destinato.

Articolo 122.

Saranno sequestrati e distrutti i pesci che presentino segno di decom-
posizione anche solo incipiente, o che siano staif uccisi con sostanze narco-
tiche o comunque nocive, o quelli appartenenti a specie che sono notoriamente
nocive, in particolare durante l'estate, e neli’epoca della fregola. e i pesci,
molluschi e crostacei in istato di putrefazione anche solo incipiente o <che
siano stati trattati con sostanze coloranti anche non nocive.

Articolo 123
Le vasche dove si ammolla e si mette in guazzo il baccalz dovranno

essere di marmo, di poreellana, di vetro o di altro materiale impermeabile
che soddishi alle disposizioni vigenti. L'acqua che serve per tale uso dovra
essere salubre e, possibilmente, si dovra di continuo rinnovare.

| pesci conservati colla salazione o Paffumicamento. cosi detti marinati
od all'olio, che si presentino alterati o comunque deteriorati, saranno seque-
strati e distruit,

‘ Articolo 124,

E vietata la pesca.in fossi di scolo, stagni. canali o torrenti inquinati
di materie luride, o in acque pantanose di macerazione di line o canape.

E pure vietata la pesca fatta ml mezzo di sostanze narcotiche o altri-

menti pocive,



SEZIONE XH.
Installazioni frigorifere.

Articolo 125, .
Nel pubblico Macello esiste un impianto frigorifero.

Articolo 1_26.

L’accesso ai frigoriferi e alla sala delle macchine & permesso solo alle
persone ivi occupate e a chi s¢ chiede il permesso al Veterinario,

Articola 197.

Le celle irigorifere vengono affittate dal Municipio di regola per la du-
rata di un anno verso pagamento di un canone da stabilirsi dall'Autoritd co-
munale e da pagarsi alle epoche fissate nel contratto. Morosi al pagamento
perdono il diritto all'uso delle celle.

Articolo 198.

L'uso dell’anticamera della installazione irigorifera ed eventualmente di
celle non affittate stabilmente, & fissato colle modality di cui I'allegato sub C,
annesso a questo Regolamento. |

La carne depositata neli’anticamera o in ceile lihere dovra dal proprie-
tario venir contrassegnata col nome del proprietario sfesso. ‘

-Articolo 129.

Ogni singola cella pud essere occupata di regola da un solo esercente,
Se due esercenti intendono occupare una stessa cella, si dovra farne analoga
domanda ; di fronte al Municipio & responsabile il primo firmats.

Articolo 130

Sano proibiti il subaffitto delle celie e il deposite di carni appartenenti
ad altre persone.
- Articolo 131.

L'occupazione di altre celle, da parte degli affittuali senza il permesso
della Direzione sard punita a sensi della legge comunale e provinciale e in
caso di recidiva il Municipio petrd togliere all'affittuale la cella affiitata senza
obbligo di rifenderne il canone pagato.

Articolo 132,

L'esportazione di carni dalle celle avra fuogo destate (maggio inclusivo
ottobre) dalie ore 5.30 alle ore 7 e dalle ore 14.30 alle ore 15: d invernc
dalle ore G alle ore 7.30 e dalle 11 alle 12, L’ introduzione di carni avra iuogo
d'estate dalle ore 11 alle ore 12, daile 17 alle 18 e dalle 19 alle 20; al sabato
dalle ore 19 alie 20.30. d’inverno invece dalle ore 11 alle 12 e dalle 18 alle 19,

L’esportazione e lintroduzione di carni nei giorni festivi avranno luogo
d'estate dalle ore 5.30 alle 7 e dalle 11 alle 12, d'inverno dalle ore 6 alle 7.30
e dalie 11 alle 12 . ‘
Articole 133

In caso di assolutc bisogno sara permesso del direttore del Macello
Faccesso alle celle fuori delle ore stabilite. verso pagamenio delle tasse di
tariffa (allegato D). )



- Articolo 134,

Il Veterinatio ha diritto di accedere alle celie in qualungue momento
per farne la visita, & 1 rispetiivi locatari non potranno opporvisi per qualsiasi
motivo. '

Articolo 135.

L'organo che sorveglia la introduzione e {’esportazione deile carni, ha
il diritto di sequesirare o respingere quelle carni che o non sono piu atte al
consumo o non. si adattano alia conservazione,

Lagnanze in proposito sono da farsi al Veterinario.

Articclo 136.

Per Puso dell'anticamera e delle celle frigorifere valgono le seguenti
speciali disposizioni:

a) prima di entrare nel frigorifero & dovere di ognuno di pulissi le calzature
da ogni immondizia; _

by le porte dei frigoriferi rimarranno aperte il meno possibile per evitare il

-~ disperdimento del freddo; '

¢) le pareti e il pavimento dell’anticamera e delle celle saranno possibilmente
preservate da qualsiasi imbrattamento.

Alla pulizia, che dovra eseguirsi almeno una volta alla settimana, devono
provvedere i rispettivi locatari nel modo che sarg indicato dalta Direzione.
A quelia dei corridoi e dell'anticamera provvedera la Direzione del Macello.

d) se il locatario trascurerd la prescrifta pulizia, essa saré fatta per cura delia
Direzione a spese dell'affittuale. La spesa verra rascossa in via esecutiva
dal Podesta.

e} la carne, nelle celle, sara appesa 0 disposta in modo che i pezzi non si so-
\-':'apponguno gli uni agli aitri . E proibito collocare carni sul pavimento delle
celie e dell'anticamera;

f) introduzione e la esportazione della carne sara fatta colla maggior solie-
citudine per non ingombrare lo spazio;

g) gi animali di fresco macellati e le carni fresche saranno introdotte nell’an-
ticamera dopo che sono convenientemente prosciugati. Prima della loro in-
troduziens nelle celle, le carni dovranno sostare néll'anticaniera almeno G ore:

h) & vietato introdurre e depositare nell'anticamera’e nelle celle carni affefte
da un principio di puirefazione, carni di selvaggina, pesce, polli, pelli, grassi
vecchi, abifi o grembiuli sporchi, corde od aitri oggetti e generi che potes-
sero trasmettere alle carni odori sgradevoli.

Articolo 137, _
E in facolta degli organi del Macelio di far asportare dai frigoriten carni
che, dopo depositate. manifestassero odore od inizio di ‘putrefazione.
Articolo 136
in caso di.guasti alia installazione frigorifera che ne ostacolassero 'uso
per una durata fino a & giorni, gl affittuali delie celle non hanno diritto atla

rifusione dei danni: se if guasto durasse pinn di otto giorni. sard dal Municipio
rifusa la parte corrispondente daffiito.

© Articolo 134

Le celle si consegnano all'affittuale in perfeito ordine e formite di tutto
il necessario per il collocamento delle carnt.
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Articolo 140,

Ogni cella & chiusa a chiave e i locatari non potranno promucvere
alcuna azione di danno contrg il Municipio per mancanza o manomissione
delle carni depositate nell’anticamera e nelle celle.

Articolo 141.

Col permesso del Municipio i locatario pud intredurre a proprie spese
modificazioni e aggiunte nelle celle.

SEZIONE XIil,

Stalle, reparto 4’ isolamento nel civieo Macello e banchina di carico ¢ scarico.

Articolo 142,

| macellai, negozianti e qualsiasi altro proprietario di animali da macelle,

sono tenuti a ricoverare il proprio bestiame solamente netle stalle del Macello.

A ftale scopo si trovano nello stabilimento, a disposizione degli esercent

macellai e di alri proprietari di bestiame da macello, stalle di ricovero per i
grandi e piccoli animali e stalle per i suini.

Articolo 143

Per I'uso delle stalle del Macello, sara pagato dai proprietari del be-
stiame un canone annuo da stabilirsi. o 1o stallaggio secondo P'apposita tarifia
(vedi allegato D.}

Articolo 144

Il foraggio & la paglia sono somministrati esclusivamente ‘dal Municipio.
il guale provvedera a! foraggiamento, a mezzce del proprio personale, alla cu-
stodia e al governo def bestiame e delle stalle a norma del regolamento (alleg. E).

Articolo 145.
Il prezzo del foraggio sara fissato e pubblicato ogni tre mesi dalla
Giunta Municipale,
Articolo 146.
Appena avvenuto lo scarico di un trasporto di hestiame, §i avrd cura
di tosto abbeverario e foraggiarlo. ‘
Articoto 147.

I collocamento del bestiame nelie stalle sard annunciato all’ Ufficio di
controlio. '

Articolo 14n

Ogni animale introdotto nella stalla sard munito di un sumero corrente .
e inscritto ne! libro di stalla.

Articoln 1489,

Gli animali potranno essere allontanati dallo stabile solo per passare
alla sala di abbattimento.
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Articolo 180,

In pagamento delie tasse di stalla. come ¢ qualsiasi altra tassa di ma-
cello, I'Utficio di esazione ¢ autorizzato a trattenere in pegno gli animali in-
stallati o le carni depositate.

Articolo 151,

E proibito fumare o tenere sigari e pipe in mano nelle stalle e adia-
cenze; cosl pure & vietato entrare nelle stalle con lumi accesi. -

Articojo 152

Il Municipio non assume garanzia per il hestiame installato il quale sta
a rischio e pericolo dei ‘proprietario stesso, anche in caso di incendio.

Articolo 133

in un angolo del Macello esiste i ripasto d'isolamento per il ricovero

e la macellazione di animali affetti o sospetti di morbi contagiosi.

Esso e composto di due stalle d’isolamento, di un piccolo ammazzatoio,
di una saleita per le autopsie ¢ il deposito di cami sequestrate e diun locale
per 1a pulizia e la disinfezione del personale.

Articolo 154,

l.a persona addeita alle stalle d"isolamento dovrd calzare apposite scarpe
¢ indossare un lungo soprabito; ogni qualvolta ahbandona le stalle dovra pu-
lirsi e disinfettarsi: le resta vietate di venire in contatto con altro hestiame e
di entrare nelle altre stalle.

Articole 155,

| macetiai occupali nel riparto d’isolamento indosseranno essi giessl pure
una lunga tunice e potranno allontanarsi softanto dopo una generale e accurata
pulizia e la disinfezione della persona. dei vestiti e deghi arnesi.

Articolo 1506

Le pelli prima di essere asportate dalla sezipne d'isclamento, saranno
disinfeftate nel modo che il Veterinario stimera pitt opporiuno.

Articolo 157.

L’acqua di lavaggio dovra disperdersi nel sottosuolo e § cascami saranno
disinfettati e raccolti in- apposita concimaia o sotterrati,
" Le trippe dopo lavate grossolanamenie nel riparto stesso. saranno di-
sinfeitate immergendole in acqua hollente.

Articolo 168,

In prossimita dello stallo di ricovero e di isclamento esiste la banchina
di scarico e carice degli animali che arrivano ¢ pariono a mezzo delia linea
d’allacciamento colla stazione ferroviaria,

In via di massima e vietata la esportazione di animali vivi dal Macello,
in seguito perd a sovrabbondanza di bestiame pud essere accordata di volta
in volia dall' Uticio veterinario la esportazione in altri macelli e nel pressi cir-
costanti di animali vivi, quando quesi siano perfeftamente sani e non sospett
e ie condizioni sanitarie del Macello lo permettano.
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SEZIONE XIV.
Tariffa della tassa di Macello ¢ tassa carni.

Articolp 154.

Le tasse sono elencate nell’apposita tariffa (vedi allegato D).
A questa tariffa vanne soggette tutte le carni e tutti gli animali vivi o
macellati introdotti nel Macello rispettivamente nel distretfo civice.

Articolo 160.

A privati che macellassero per esclusivo uso privato, sara fatto un ab-
buono delle tasse di macello fatta eccezione della tassa per visita a domicilio.

Articolo 161.

Per le carni destinate alla bassa macelleria verra accordato un abbuono
della metd su qualsiasi tassa.

SEZIONE XV.
Orario del Macello ¢ pesaiura,
Articolo 162.

Il Macelle resta aperto per U'introduzione di animaii e carni dalle ore

-6 alle 18 nei mesi di ottobre, novembre, dicembre, gennaio, febbraio e marzo:

dalle ore & alle 19 neghi altri mesi. Per I'esportazione di carni & aperto daile
ore Galle 7 rispefiivamente dalle ore 5 alle 6.30 e durante le ore df maceliazione.

Articolo 163

Le macellazioni avranno luogo: nei mesi di ottobre, novenibre, dicembre.
gennaio, tebbraic e marzo dalle ore 9 alle 17 ininterroftamente; negli altri

resi dalle ore 7 alle 12 e dalle ore 15 alle 18, Alie 17 rispestivamente 12 e 18
le sale saranno sgomberate,

Articolo 164,

La visita sanitaria degli animali macellati e delle carni importate avra
luogo datle ore 11 alle 11.30 e dalle ore 16 alle 16.30 net periodo invernale,
dalie ore 11 alle 11.30 e dalie ore 17 alle 17.30 nel petiodo estive. Per le
carrii importate, compertandolo le mansioni del civico Velerinario, poira esser
fatta durante 'orario d'ufficio del Veterinario stesgo,

Articolo 165,

La pesatura degli animali e delle carni seguira dalie ore O alle 12 ¢
dalle ore 13 alle 17, rispettivamente dalie ore 7 aile 12 e dalle ore 15 alie 14,

Articolo 166
Nelie ore fissate dal precedente articolo resta pure aperto I’ Ufficio di
esazione e di controilo per il pagamento delie tasse, il rilascio delle bolietie ecc.
Articolo 167,

La bollatura avra luoge dopo la visita sanitaria e gusndo le carni sa-
ranno .convenientemente asciutte.



Articolo 168,

Nei giorni di domenica e nelle feste stabilite dal Municipio il Macello -
resta chiuso. Solo in casi eccezionali potra essere accordato dal Veterinario
dietro richiesta fatta il giorno antecedente, if permesso di macellare dalle ore 9
alle 12 verso pagamento delle sopratasse di cui all'allegato D.

In questi giorni & permessa la esportazione delie carni dalle ore Galle?,
rispettivamente dalle ore 5.30 alle 7.

Articolo 169.

Chi desiderasse, in seguito ad urgente bisogno, continuare le macella-
sioni oltre le ore siabilite o macellare fuori orario dovra chiederne il permesso
al Veterinario e pagare -le sopratasse fissate dalla tariifa allegato D.

Articolo 170,

Il servizio di pesatura sara praticato dal civico pesatore o in sua ds-
cenza dal cusiode del Macello a norma del Regolamento all'aliegato Fye le
relative bollette verranno rilasciate dall’Ufficio di esazione, Sul libro di pesa
sard tenuto nota de! peso morto e vivo dell'animale e se la carne fu pesata
& caldo o a freddo. Informazioni sul peso degli animali e delle carni saranno
~ date solo alle persone direttamente interessate. Le tasse di pesatura vengono
a fluire afla cassa comunale e vengono introitate soltanto quando la pesaiura
non viene fatta a scopo fiscale.

SEZIONE XV
Disposizioni penall.
Articole 171,
Contravvenzioni al presenie Regolamenio verranno pumite a tenore
delte disposizioni penali contenute neila parte prima, rispettivamente dell’art, 82
del Regolamento di vigilanza sanitaria delle carni. '
Articolo 172,
~Animali macellati, lardi, carni e preparali di carne introdotti di contrab-
bando nel Comune civico vanno soggetti a confisca o trattati a norma deli'art, 100,
Articolo 173.
Le multe inflitte per contravvenzione del presente Regoiamenio saranno
deveolute per metad al denunciante.
Articolo 174,

Qualora dovessero sorgere divergenze fra gli interessati ed il giudizic
emesso dal Veterinario direttore del Macello in merito alla classifica o destina-
Lione delle carni decidera inappellabilmente 1'Ufficio Sanita della R. Prefettura.

Articole 175

Disposizioni generali.

La vigilanza sanitaria delle carni € discwiplinata dalle disposizioni conte-
nute nel Regolamento sulla vigilanza sanitaria delle carni approvato col K. D.
21 luglio 1927 N. 1586, al quale il presente Regolamento si informa.
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Allegaioc A.

CANILE COMUNALE

Articols 1.

Nel canile comunale vengono rinchiusi:
a) cani non muniti di museruola © piastrina, o in altro modo trovati in con-
travvenzione alle disposizioni di legge e dei regolamenti;
b} cani che hanno morsicato persone:
¢) cani sospetti di rabbia per essere stati morsicati da aliri animali idrofobi o
sospetti di esserlo; quando il proprietario si opponga alla loro uccisione.

Articolo 2.

Nel caso ad a} i cani catturati vengono tenuti in custodia sei giorni.
trascorso il qual termine, senza che il padrone si presenti a ricuperarli, ven-
gono uccisi.

Articolo 3.

Le spese di custodia e mantenimento dei cani sonoa carico dei proprietario,

Articolo 4.

Nel caso b), articolo 1, il cane morsicatore pué, a giudizio del Veterinario.
essere tenuto in casa del proprietario, qualora questi si ohblighi al sequesiro.
i cane sequesirato non deve essere mosso dal luogo di sequestro. Per le visite
necessarie il Veterinario dovra recarsi sul poste a spese dell’interessato du.

ranfe tutto il periodo di osservazione.

Articole 5.
Le spese di custodia e mantenimento di un cane vengono fissate in
Lire 2.—"al giorno. Esse saranno versate al Municipie, il quale rilasciera al

‘proprietario del cane analoga ricevuta da esibirsi per il prelevamento dell'animale,

Il giorno d’entrata nel canile & gratuito; il giorno d'uscita deve essere
pagato per intiero.

Articolo 6.
Il servizio del canile viene affidato al civicoe camicida. L'Autorita muni-
cipale potrd incaricare del servizio altre persone.
Articolo 7.

Al custode del canile compete la rifusione delie eventuali spese di man-
tenimento di tutti i cani.

Articolo &

I cadaveri dei cani devono essere distrutti; queli di cani idrofobi do-
vraino essere trattati a norma di legge. Le pelli vanno pure soggette a dIShU
zione assieme ai cadaveri.

Ariicolo

Il custode consegnera i cani detenuti net canile scltanto a quelle per-
sone che sono munite dell’ordine de! Municipio.



Articolo 10.

L'uccisione dei cani sara effettuata con un metodo, che escluda gua-
siasi sofferenza o maltrattamento.-
Articolo 11
Il Municipio non assume responsabilita per eventuali mortt o infortuni,
che avvenissero nel caniie,
Articole 12.

i 'Ufficio del Macello a mezzo del custode del canile terrd un registro
suil’entrata e uscita dei cani. '




Alicgato B,

MERCATO DEL BESTIAME

Articolo 1.

‘I mercati del bestiame hanno luogo in Roverefe il 2° ¢ il 4¢ martedi di
ogni mese nella ‘piazza di fiera alla Pista; nel Sobborgo di Sacco il 1° mar-
tedi dei mesi di giugno e settembre nel crocicchio di Via Zandonai, ed & eser-
citate dal Comune con diritto di privativa.

Articolo 2.

Ii mercato incomincia alle ore 7 dal maggio all’agosto inclusivo, alle ore 8
negli altri mesl.

Articolo 3.

Possono essere introdotte nel recinto del mercato tutte le bestie bovine.

equine, suine ed ovine che a giudizio del Veterinario comunale non presenting

sintomi di malaitie contagiose.

Articolo 4

La direzione del mercato & affidata per Ia vigilanza zooiatrica al Vere-
rinario municipale e per la palizia e Pordine ai Vigili Urbani e al personale
che dall’Autorita comunale venisse destinaio al servizio del mercato stesso.

I Vigiti Urbani potranno rmhmdere Fintervenio degli agenti della forza
pubblica. gualora fosse mecessario nell'inicresse del servizio.

Articolo 3.

Aila chiusura di cisscun mercato i Vigili Urbani daranno relazione circa
Tandamento degli affari; sa:a pol cura del Veterinario di proporre e provacare
dall’Autoritd comunale quei provvedimenti cosi sanitar, come di polizia. che
in progresso di tempo si manifestassern opportuni.

~ Articolo 6.

A tutela della sanitaz pubblica il mercato sard sorvegliato dal Veterinario
comunale, il guale prendera norma ne! disimpegno dei propri incombenti delle
disposizioni sancite dal presente Regolamento e da quele stabilite dalla legge
sulla sanita pubblica e relativi regolamenti. | proprietari di lattifere sono tenut

alla mungitura delle stesse.

Articolo 7.

Coenstatandosi un caso di malattia infetiiva e diffusiva durante il mercato.
la fiera, o Vesposizione degli animali, dev'esserne fatta immediata denuncia al
Podesta, il quale, sentito il Veterinario incaricate del servizio di vigilanza, prov-
vederd all'isolamento, in una apposita stalia al magazzino al Follone dell’ani-
male infermo e di quelli sospetti. ed all’allontanamento di quelli sani, nonche
alla disinfezione dei posti occupati, provvedendo per it resto. e secondo i casi.
a norma delle disposizioni di legge.

Il Prefetto della Provincia ed if Podesta del Comune da cui proviene
Fanimale malato devono es.ere subito informati per le indagini e per i prov-
vedimenti opportuni.



Articolo 8.

Per la visita del bestiame sul mercato e per il rilascio di eveniuali cer-
tificati sanitari si osserveranno le disposizioni emanate al riguardo dal Prefetta,

Ariicolo O
- Coloro che intendonc esercire il mestiere di mediatore nel recinto de!
mercato dovranno esibire regolare licenza loro rilasciata dall’Autorita di Pub-
blica Sicurezza.
: Articolo 10,

Chiungue introduce nel recinto del mercato bestie bovine, equine, suine,
ovine e caprine, dovrd pagare all'atto dell’ingresso le tasse di posteggio se-
condo la seguente

TARIFFA
Bovini . . . . . . . cent &0
Vitelli da ilafte . . . . » 20
Maiali . . . . . .. y 20
Equini . . . . . . . B0
Ovini . . . . . ... o 20
Caprini . . . . . . . » 20

Articolo 11.

A prova del pagamento di detta tassa, gli agenti municipali rilascianc
apposite scontrino numerizzato secondo il module predisposto dal Comune,

Articolo 19,

A garanzia de! mantenimento dei patti di contratto, potra if compratore
od una delle parti permuitanti pretendere dal Veterinario ispetiore una nolletts
col nome dei venditore, del compratore e mediatore, con le condizioni di con-
tratto, con la data e firma. _

Articolo 13.

Nel recinte del mercato nen potranno accedere che i carri destinati ad
introdurre od asportare vitelli, agnelli o suini, mediante pagamento della tassa
4i posteggio. :

Questi carri dovranno allinearsi nelle iocatita e nelt’ordine che verranno
prescritti dai Direttore del mercato.

Articolo 14,

E proibito a chiungue nel recinto del mercato loccupazione anche fem-
poranea con banchi, carrette a mano ecc. destinati alla vendita di commesti-
bili od altro, se non previo permesso del Municipio e pagamento di corrispan-
dente tassa a seconda delia tariffa vigente per Poccupazione di spazi ed aree
comunali.

Articolo 15.

E vietato nei giorni di mercato tratienere le bestie ed 1 carri destinati
al trasporte bestiame, fuori dell’apposito recinto e sulle pubbliche vie e piazze.
Articoto 16.

I Vigili Urbani ed i RR. Carabineri sono incaricafi dell’applicazione dei
presente Regotamento e di constatarne le eventuali contravvenzioni.
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- Allegalio C.

NORME SULL’USO DELL’ANTICAMERA E DELLE CELLE FRIGORIFERE
E SUL CALCOLO DEGLI UNCINI

Articolo 1.

Per chi tiene celle in affitto Puso dell’anticamera frigorifera & gratuito
per le prime 48 ore. Olire le 48 ore il proprietario della carne paghera per
uncing e giorno. o frazione di giorno Lire 2.

Articolo 2.
Per chi non tiene celle in affitto Puso 'dell’anticamera o di celle libere
costa Lire 2.— per uncino e giorno o frazione di gicino.

Articolo 3.

Pagano un uncino per giorno o frazione di giorno sia neli'anticamera
che nelie celle:

N. 2 vitelli, 1 maiale, 2 mezzene di maiale, 3 pecorini o caprini, 10 ca-

“pretti o agnelli, ¥/, di bovino, 1 corata intera di bovino, 3 corate di vitello, o

altri animali piccoli, 3 trippe bovine, 1 sacco di carne. ,
La medesima tassa vale anche se le carni sopraccennate vengono de-
positate sul pavimento, in cesti o altri recipient. :

Articolo 4.

Deroghe a queste norme in casi del tutto speciali p. es. in occasione
del deposito transitorio di forti quantitativi di carne. verranno permesse dal
FPodesta su proposta dell’Ufficio del Macello.



Allegaic D.

TARIFFA \
DELLE TASSE DI MACELLO VALEVOLE PER LA CITTA Di ROVERETO

I Tasse d’abbatlimento.

Per 1 bovino . . . . . . . . . . Lire 15—
Per 1 maiale . . . . . . . .. . » 13—
Per 1 vitello lattante . . . . . . . » G—
Per 1 pecorino o caprino . . . . . 7 5.—
Per 1 capretto, agnello o maialetto . . 2 1.—
Per 1 equino . . . . - . « . . o 7 12.—

Il Tasse di macello per carni Imporfate.

Per ogni chilogramma di carne iresca di
ogni specie, di carni in qualsiasi modo
preparate, di lardi, di vitelli e maiali :
intieri macellati, e di selvaggina . . Lire 0.15
Per 1 chilogramma di carne equina. . > 0.08

}f] Tasse di fransito:
Come ad 1. e L

fV. Tasse di pesatura

da riscuotersi solo se non viene iatta
a scopo fiscale per carni importate.
Per 1 bovino od equino vivo o morto  Lire 2. —

Per 1 maiale vivo o morto. . . . » o 08l
Pe: 1 vitello, pecorino o caprino vivo 0 '

wmorto . . .. » 060
Per 1 agnelio, capretto 0 mamietto vivo

o morto . . . . ... . » Q2
Per 1 quintale di carne o meno . . . > 0.50
Per 1 quintale pelle di bue . . . . .50
Per una pesatura cumulativa . . . . » 3—

V. Tasse di stallo per giornata: (escluso il giorno dell'entrataj.

Per 1 bovino od equino . . . . . . Lire 1—
Per 1 vitelio, maiale, pecorino o caprino  »  0.60
Per 1 capretto, agnello o maialetto . . 0.30

Per gruppi di bovini superiori a 16, per
ogni capo in pil per gruppi di vitelli,
* maiali, pecorini e caprini superioria 10
per ogni capo in pit . . . . . .7 0.30

V[, Tasse per macellazioni per

introduzione, esportazione e pesatura di
animali vivi e morti e per aitri tavori fuori
delle ore stabilite: :



Per la macellazione di 1 bovino oitre

latassaad L. . . . . . . . . . Lire 15—
Per la macellazione di 1 maiale oltre
) latassaad L. . . . . . . .. . » 13—
— Per la macellazione di 1 vitello oltre
- la tassa ad L. . . . . . G.—
. Per la macellazione di | caprmo 0 pe-
corino oltre la tassa ad .. . . . . » 5—
Per la macellazione di 1 capretto, agnello
o maialetto, oltre la tassa ad . . . » —

Per la macellazione di 1 equino olfre

ia fassa ad L . T
Per ogni capo di maiali vivi o morti in-

trodotti ed esportati . . . . . . . » 1l.—
Per 1 guarto di bue . . . » l.—

Per ogni pesatura oltre la tassa ad lV » 1.—
Per ogni mezz'ora di lavoro o frazione »  6.—

Vil Tasse di bassq macelieria:

Per sorveglianza sanitaria (giornata) . . Lire 10—
Per posteggio . . . . . . . . . . » 8—
Per imcasso . . . . . . . . . . » 10—

Al macellaio . . . . . . . . . . » 3—

Approvato dafla G, P, A, in seduta 20/6 1930 - VI, N. 23520711 a.
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Allegato E.

REGOLAMENTO PER IL SERVIZIO E LA CUSTODIA
DEGLI ANIMALI RICOVERATI NELLE STALLE DEL MACELLO

Il Municipio, rappresentato dall’Ufficio del Macello, prende in consegna dat

macellai e negozianti il bestiame da ricoverarsi nelle stalle.

Esso provvede a mezzo del proprio personale al foraggiamento, all’abbe-

veramento e alla custodia dello stesso. '

I foraggiamento non avra luogo, se il bestiame viene macellate il giorno

dellarrivo o il giorno susseguente; in tal caso si provvederd afla sola ab-

beverata degli animali, e dai rispettivi proprietari non sard pagato che lo

stallaggio. ‘

Per il bestiame gia installato il foraggiamento cessera il mezzodi del giorno

precedente alla macellazione. '

La progettata macellazione sard annunziata in tempo utile all’Uflicio del

Macello. " _ '

Bovini, grossi, cioé buci, manzi, tori, vacche, giovenche ecc. ed equini ri-

ceveranno giornalmente chg. 6 di fieno, divisi in 2 pasti.

Bovini piccoli chg. 3. '

Pecorini & caprini chg. 1. :

Per i vitelli lattanti e i suini it quantitativo, e il prezzo del foraggio saranno
fissati di voita in volta. '

Limporio del foraggio dovra in ogni caso venir rimborsato dai proprietari
del bestiame.

it prezzo del fienc verra stabilito di regola ogni 1 mesi dal Municipio.

It Municipio provvede alla pulizia delle stalle. Lo stallatico appartiene &l

Municipio. ' '

1 mezzi di alacciamento degli animaii saranno provvisti d! Municipio con

diritto alla rifusione delle spese.

La tassa per Paffitto di stalla e la cura del bestiame viene fissata in L. 2
(due) al giorno per bovino ed equino e L. 0.30 per animali minuis

Con guesto Regolamento restano inalterate Je disposiziani del Regolamento
d'igiene, Parte I



Aliegaio F.

REGOLAMENTO SULLA PESATURA DEGL! ANIMAL! E DELLE CARNI
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PER IL CIVICO MACELLO DI ROVERETO

. La pesatura degli animali e delle carni, sia essa fatta a scopo privato o

fiscale, dovra essere eseguita dal pesatore de] Macello colle bilancie messe
a dlsposmone dal Manicipio.
I pesatore prima di iniziare la pesatura controllera la bitancia ed userd

- la massima precisione nello stabilire il peso.

La pesatura sara eseguitz dopo che gli animali e le carni avranno pas-.
sata la visita .sanitaria.

Resta in facoliz del pesatore del Macello di scegliere per 'la pesatura
degli animali e delle carni guella bilancia che esse giudichera pili adatta
allo scopo. Dovranno perd in particolar modo essere pesati colla bilancia
automatica gii animali grossi macellati; gli aliri animali e le carni con
Fautomatica o con la decimale. :

Il peso sard dato al netfo; ossia diffalcato dal peso dell’imballaggio, trat-
tandosi di carni, e di quello delle catene, arnesi, ferti ecc., trattandosi di
animali vivi. .

Sulla bilancia automatica e sulla basculla le fraz;om di chi]oglamma 1o,

saranno prese in considerazione, se il peso sorpassa il quintale; sulla de-

- cimale ed eventualmente sulla stadera dovra essere calcolato anche ii guarto

di chilo; se perd il peso sorpassa il qumtale te frazioni di chzingramma
si dovranno trascurare.

La pesatura delle carni sard eseguita a fredde ¢ precisamente 24 are dopo
la maceliazione. Desiderandolo le parti, la pesatura sara eseguita anche a
caldo a norma degli usi locali col diffalco def -2, se- vieng ~effettuaia
subito dopo la macellazione e de 1!/, %, 12 ore dopo la stessa; per i bovini di
seconda qualita il diffalco sard del 21/, °,, rispettivamente dell'1 %, e de!
'/, ¢, ‘Risultando frazioni da un deca a '/, chilogramma, ia cifra del dif-
falco sara arrotondata nel senso dei pit.

Sulla -pesatura eseguita verrd rilasciata dali’Ufficio a'laloga bolletta, sulla
qua]e sara notato il peso netfo eventualmente tenuto calcolo delle ridu-
zioni di cui al’articolo precedente.

Permettendolo la poriata della bilancia, la pesatura degli animali, vivi, e
delle carni dovrd essere cumulativa, cloé si dovra prendere in "una sola
pesata tutto il quantitativo spettante ad un proprietario. Si faranno pesa-
ture singole solo se venditore e compratore sono d'accordo.

La pesatura sard eseguita in presenza anche del sdlo richiedente.

Per la pesatura degli animali e delle carni, quando essa viene richiesta
dalle part], sara pagata 1a tassa prescritta in tfariife.

La pesatura delle carni a scope fiscale sard eseguita 24 ore almeno dopoe
la macellazione; rispettivamente per le carni inirodotte morte la pesatura
verrd eseguita durante Pultima ora segnata in orario.

13. La pesatura a scopo fiscale dovrd essere fatta cumulaﬁvamente.\

Resta in facoltd del direttore del Macelle di prendere per la commistra-
zione delle tasse. it peso vivo degli-animali, calcolando il redduo secondo
le seguenti percentuali:



per 1 bovini I* qualita it 609/,
per 1 bovini I* qualita -il 50 %,
per i vitelli . . . . [I'829%,
. oper isuini . . . %
per capretti-e agnelit I'80 9/,
per pecorini e -caprini il 55 %/,

15. A scopo di tassazione viene diffalcato-dal peso morio dei vitelli, capretti
e agnelli il 109, per la pelle. Le frazioni risuftanti da detto diffalco fino
a mezzo chilogramra inclusivo non sono ptese in considerazione; le fra-
zioni dat mezzo fino ad 1 chilogramma vengono arrotondate di 1 chilogramma.

16, Nella commisurazione dell'imposia e della tassa le frazioni di chg. per sem-

plificazione di- conteggio, vengono arrotondate in favore de! Comune.

-ty

reni, diaframma, lingua, testa, piedi e 5tmchie cervelia) viene fatto it dif-
falco di chg. 6 per le parti scarte.
‘Resta riservate al Municipio di calco!are chg. 40 guale peso medio delle
giunte di ogni bovino.

Approvato con delibera 31 gennaio 1830 N: 6824/4.
DAL MUNICIPIO

Boverefo, 3 febhralo 1956 - 4. VI

IL PODESTA: ' il SEGRETARIO CAPO

5. Defrancesco m. p. D.r Bonora
‘M. 86511 a.

Visto e approvato dalia G. P. A. in seduta 14-3 1930-VIIL

" L PREFETTO
L. S, f.to Piomarta

Trento, If 23-3 193111

N 1155-1 a
: Visio
L..S. p. IL PREFETTO
f.to Ghidoli

. Dalla pesatura lorda delle giunte dei bovini (cuore, polmoni, fegato, wilza,



e

A

L )

S APLE
N.. _A_m_.ﬁj%" A R‘eg Delibere

 arkale 41 fllberazione 4 ma@ammm

0GaETTO: Regolamento commale d'igiene - modifica axrt.75. recapito pans

{ ' n domieilio? {(Verongsi)
B - . I '
# . Lannt mi zieaﬁvecemmrrq'rgm BEISY _o addi 5 del mese di .. —Seflenhre

ad ore *?_ngFL, nelts sala comunale; v f-‘-egwf; a convorazione disposta esh avvisi recapitati neila

*

forma di le g% at Cons&gher* comunali come da ceferto in attl, s & riunite

1L CONSIGLIO COMUNALE

i AdHRANZA s ordinania .2 X W St di convocazions:

Sono presanh [ Consiglieri: Q21,.q..illg.m..u<i.?”§‘f.-“;.@"Q‘Qﬂe,.,.f{;?'r'cmss.t:"‘i = Sindaco. Prasidente,
i Ear ; ) e Rels

asaﬂ di G'Luﬂtn Clpriani &iw

Wﬁrﬂeilo VrTqu

e
i

_~ o e
2 s A..,L “JS»._::"

4 & ('*ﬂ oavanns -Lfc:u N b;_agfj;.oh.;..}};a,;;n,‘."‘u.g.ji_._..,.
ro Frenco,Tobia ,geozi .Italo e Viga

o
ERLSNL

|

Sono asseati i Consiglieri: Bassshil Fiovanni 0 ,e\rwud‘n dr, Bio,Peli preaf.behil
le.dariind dog,.Gine,Setii Olimpio, Tiella argh.tlovanad o. Sewnrs Jolands.,
" Assiste il Segretaric Comunale, dr. Iuigl Batdusnzi

- : A t .
Assume la presidenza il Sindace, che apre !a discussione sull'ordine del giorno sopraspecificato.

il



Rilevato che la cons egna del pane al domicilio ded clienti,
regolata ettualmente solo da disposiziogi di carstiere sanitario,
ha dsto luogo a Trequenti abusi con conseguenti contravvenzi ionls

ritenute necegsaric prove ,aieze s futela Gells sanitéd pupbii-
ca,ad una regolamentazione di tale forms di vendite adpﬁtande op-
portune cautele suggerite enche dallufficio senitario del Comune

dette la lezgge ¢ € D 8 1

I..-J

testo unico delle lepgl senitarie
approvato con r.d. 27/7.1834 n®1265;

[N

wdite la re13210ﬁe del b1ndaco*

5d unanimits 4i voti espressi per alzata 4l me0

1) i1 titolare i licenze commﬁrciala per la vendita dil pane

. delidbéra
C1tert. 75'del regolemento com munele d'igiene & mosfitulic col
seguente teSto:
i 3H‘EF ietata la ven ita mbujabta_del pane. Bt ammeééa"la
L _forni{ura_&pL'pane_al ﬁo 1feilio del éliénti sotto 1l'oaservenza
i S delle weguenti can&izioﬁi:
% .
|
%
a

che 1ntpﬁae ﬁecaplﬁar ik pane gl domicilio del clienti,deve pre-

Lo sentere Aomanda 8l Lomuﬁe per essere & cid sutorizzato!

entil w

2} il pane @owtaue gl &ODlC¢lLO ded clier Govrh eSSere oom

o

"teauto.ln sacchetu di carta bilancs e,chxu%i gon uvncini 4di mebal-

P - _1o¢igTaffes}' I sscchetdl devono veniv ussii uns ssla volis

) e ?aﬁio GbL]¢gQ al rlw gnd Itore 44 venere,in fuplice sopia,

-

'fkffun-elenbo dei clienti ai auaLi viene fornito il pané 2 ”Oﬂl?liiﬂa‘

K

- “Una copla dell'elenco aeve EREETE tenat aif“.gnsﬂVﬂrnﬂ deT Lrauto-

™

i -,“  ",rltﬁ comunale nella:s de 11'e sercizio, wmentre 18 SFBQQQE copin
deve accompaﬂnave l'ﬁn arlcato ohe trauportg il pene s domiciliiog-

*

4) il portapane di cui el pqS) dovrhd sottoporsi a visita pre;

50 l'ulflclale.sanltLrio e norms 4i gus anto wreqoﬁlve il testo uni:

J.

[T S FAIUUN V-SSR

delle ‘eﬂgl sanluaflv,MOQva ‘richigmato.
= - &1 contrevventorl saranno applicate le saazioni di euil eil’a

190 del regolanento gomapale dtigiene; in CasC ai ?E‘"ﬂn*a'lfau‘a

Th comvnale potre snche revoeare 31 permesso 01 recaplvo del pane
domicilio %,

re e oy 1
a4 ot b

Te pressohe digpogizionse anhTeres L7 OVLIOOUE A shnrna del



~ ‘ ' ,

Letio, confermato e sottoscritio

IL CONSIGLIERE ANZIANO L SINDACO-PRESIDENTE - IL SEGRE’ f;mo
A A /A E—— RCAR 1

1

La preserte copia, che ¢ conforme al suo originale, & stata pubblicata allalbo pretorio il
13 settembre 195 , o o

giorno_41 dcmen_hca. = per rimanervi fino al gzorno LA Non sono pervenute op-

'._r.posizioni. Essa viene inviata oggi éil’Autorité di tutela, a sensie per gli effetti della Legge 9 giu-

“gno 1947 n. 530,

- Addi 14 sel tenmbre 1953,
%“*m« ' L
!f'rsfa ‘ﬁb ‘SH"JBACG

,/’”’“*\M

1L BEGRET,

-

?[';?‘
R
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vedi i cqglee

' i : COMUNE DI

= . T (PROVINCIA . OF TRENTO)

Mo 79 e PED. de[z‘&ere.‘ _ o - N!‘_?Z‘Zév di praiﬁ

Vezhal& di d@hbemzmn deﬁ. ﬁ@mz@h@ mmumaie

OcaeTror .. . Regolemente. G-Q'E&Hi’lai‘t:e""&-iig SITE w 0TS J.nvew.'ahiﬁe. - e

L’anno mEitenevecentqginqn‘anta......,...g;a:i,z,u_.uwi‘.... addi ...4Q del mese di novenhre
ad ore . .=ve3Y _ nella sala comunale,'in seguito'a convocazione disposta con avvisi recapitati nella

forma di legge ai consiglier comunali come da referto in atti, si & riunito -

IL. CONSIGLIO COMUNALE

in adunanza ..-.......... .. ordinaria. .. di I 4. convocazione;

<

[xi

- Sono presenti i ConSIGherl de?olﬂsg iusenpe Veronesi —gindaco- prssident =3
aa il B4 - Hax o .
gli- a:S cagoyi: ffen pr01a‘Eefrucalag de Problzer dott, Rusgero, cav. ..
Gingeppe-Cipriant, Tettorigeoms Gl1os ”
= prof. Gul ic te Ax :
i ﬂ‘r”f : dgim: iﬂﬁimllﬂrl ﬂdu§ fimdﬁﬂ: sBarozzd.. prof.-GdiFenniy-B ‘ﬂSﬁnau
v uiJY§nnig cL?l ﬁdblﬁ? anebtzl_l avv. Alessandro, ‘Dalzoccchio dott. ﬁanA
A Gy BRI e geoms - Fhovannd,,  Frivrers ¢EY, Vigllio, wattl Italo, Ghedina ddtt,
™ ] 3 )
Cegare, Godlo Franco, Tovisi Glovannd, Piccolrovazsi.-dots.— Francegco;—Rella
E:uao, Soudiero Franc , wathi Ollmplo, Tiella arch, Glovanni, Tribus geom.
Glovanni,—Valduze Tultio;~ Zambrs Jolsuds ' ' '

L

T10, Hoitl dobt. Maurizio, Vettoras

G‘WEA

;_

Sono assenti | consiglier!: .glustificatis dngeli-prof—otyortny s I ET
Ferrari - _ RS EHE
assenter Angeli TrOE. AUguste

Assiste il segretario comunale ..A0T .. Guido. Zaneuie

Assume la presidenza il sindaco, che apre la discussione sull'ordine del giorno sopraspecificato,

M 82 7
'f‘f Bia=h

Miod, ¥ o0 B ~C. 5. Tip, Mercado 500 XI5



Tsli indumenti devone essere sempre pulitissimi.

¢ Durante il lavero & vietato fumare.

.

_ giusta deliber=zione del Consiglio comunale dezli 8/9.1953 ¢
' n.124 aporovato dalla G.P.in data 30/10,1953 n,17411/2 2
' agzilunto il seguente comma: :

-

"o=-3l tfﬂﬁPOfto del pane dal forra-alln rivenditeaéiufaré.cen
E veicoli ch1u51 o coperti con t la pulitigsima bianca o chiara
" in modo da evitare 1nqu1namant1 della polvere o la infezione
" delle mosche'.
ITI®: Llarts. 77 ded- ﬁeual@menu‘fd'igiena & gogtitzite dal seguente:’
tegto: -

on P litggpertura 4di nﬁovi pani fici si.;ichiamano-le nerms gulla
" panificazione contenute nella legge 31 luglio 1956 ngTﬁﬁzé i lo—
" cali destinati alla vendita del pane,delle paste alimentari e
" del latte devono essere ritenuti idonei dall'ufficio mnniciﬁalﬁ
T odtigien ,‘nSSl dovranno averevi-reqv isiti di illuminazione,aerea-
" zione e di ubicazione diccui al terzo comma delltart,74. Gli ad-
t detti dovramne curare al massimo la pulizia delle Q@féoﬁe,ind05f~”
gare camice biancb ¢ 1l personale Femminile portare un-copricapc
n ai tela bianoa,- -

o Le Lersone addette alla vendite pon dovranno,possibilmente

- " maneggliare, denpro.

in funzione alla data della: presente de~

foe

" Alle rivendite gi

®* liberazione, sard concesso del sindaco un termine ragionevole per'
o uniforma:si alle disposizioni dil cul sopra per guanto figuarda la
" megsa in efficienza del locali di venditz,in analogis al disvosto

" dell'art.15 deila richiamata legge 31 luzlio 1956 r.1002.

IT¢ all'lart.75 del Reﬂolqmento d'igiene guale risulta dal testo modlllcaﬁo

BETRSEN




I° L'art.T4 & sostituito dal seguente testet:

Visto il vigente Regolamerto comunale d'igiene apyro-
vato con deliberazione 31 gennaio 1930 n.6824/4, visto ed appro-
vato dalla G.P. di Trento in seduta 14/3.1930 sub.n.8650/T%.a |,

ritenuta 1s necessitd di integrare o Gi modificsre aleoun
articoli del detto Revolamento al fine di megglormente garantire
1‘igiene e la sanita Duubllca per guanto riguarda la panificazione
la pastificazione & la vendita del pane;dellias pasta e del latte

viste la relazione ueil’uflchM_e sanitario e dellszs se-~
greteria,

yisﬁa la legge comunale e provincisle , il T.U. delle
Leggi sanitarie 27/7 1934 n.1265 e le legge - 31.7.2956 n.1002

T N
;l Cnn5ﬂ~110 comuaa“e
.

ad unanimits di voti espressi per szlzata di mano

delibera

'4i modificare o integrare gii articoli n.74 - 75 - e 77 del wvi-

gente Hegolarmento d'igiene come gegue:

fa lesvorazione del pane e delle paste alimentari avrd lu
g0 osﬁytutte le ceutele d4i nettezza per guantc rigusrda gli ambien
Ull attrezzi e il. perqonalea . j

o La farina deve venlr sta001a*a, i loczli destinati alla !

vovazzone devono essere a851abt ventllaml eiperfe%témente puliti ¢

1mb1aﬂcat . -Le madze qarannn dﬂ mﬂtﬂrlzlg 113919 Iaollmente 1~vanu¢
preferlbllmente di pleura lev1ggta 0 Wbtal iche. - - _ '.“ Co
¢LI 100811 dov¢apn0 pr sentare SDddlSIuC@QTl cond 1 1Dﬂ1 dl

luce @ d1 aerea21one, non,comunlcare J;rebtaneniﬂ‘con cessa Stalie

‘;ﬁdogmltnrlg‘dovrannngessere=promv1st1ﬁdlaacguaicorxgnte non solo pel

~1'ueo industriale, ma anche come bevenda € per la pulizia del persc

Detti locali dovranno essere dotati di lavandini e doocic

acqua corrente calda e fredda -e-di =déguati spoglistoi € gabinetti

A1 pe:sonale. : _ " -

-

E' vietato attendere ='la penificezione dncomple amenﬁe
vestiti o con wvesti noﬁ pulite.la pulizia personcle dovre essere
scrupolosamente curate. E' fatto obbligo di indosssre durante il 1t
voroe un grembiule alto o camice bianco e di portare un co;ricapoc 4

tels bisnce.



Letto, confermato e sottoscritto: . : s

IL CONSIGLIERE ANZIANO IL SINDACO PRESIDENTE . SEGE%TE&RI{;‘:
/ﬂ %&jg; CJ&W &«/Lmﬂfvh~ . ' 2?5L3

L_ ) ‘ 2

Copia del presente verbale & statu pubblicata all’atbo preidrio i giomo .20, &

e per giorni 1. (&i mercato)

§,.7263/2.h. o - Trente, 29 marzo 1957

I.h:z prcaenre deliberazi one & etate arprovats dalle Giuntz

'..‘:*:c'émhﬁ,umlp in sedute 29 marzo m05'7 % condizions che. VenIand By

i ,é,ri:;f?’? ~ B' bene siz figseto il mpo che 11 Sindsco

o
i
o]
2
@]

o
3..,.!
Iss
V]

injende concedere per adeguarsi alle nueve digy qs.m oni glle riven-

dite giz in fuanzione®.

Il Comune & inviti
due copie della presente de

fanY]
b
:_m.]
M
o
ug
[§4
L]

4

Tl Toeefzﬁ nne

o ho . Berto



L COMUNE DI F\’OVEF\’ETO .

“?‘ ) . . ) [FROVINCIA E.'H T'RENTQ] '

I _.'_'.._:.__-__ Reg. delibere i ﬁ ' < : N... ayzg ..... 327 di Praf
Verbale di deliberazione del Consiglio Comunale

OGGETTO :. Rev01amen$o Comingl o d’Iglene - roalflca art. 83 che d1—~

¢3r.z‘r'm11n.ss. ik mercato micologico.

@ o -
ad ore ﬁ_.._._z..‘!f}.,sfi@...q_.._m,’ nelfa sala comunale in seguito a convockztone ctrs osta cont avvisi recapitati
p
- f
neifa forma di legge ai Consncr[t&rs cormmah come da referto in atti, si & riunito
IL C@N’SIGLLQ C@MUNRLE
compostp 'dai signort: - o L ‘ e
Benedetti Guide - Sindaco Barozzi prof. Giovanni M};il('}'ssiri-i' dott, Valeriano
Ghedina dott. Cesare - V. Sind, . Berii rag. Silvano_ | Monti- dott. Maurizio
Lodi Lelio - as8, .t . - Chiocchetti prof. Valentanc Pederzini Eqw
Lucianer Livie - Conti Att:ho - " Pedrai Pierine
- Luscia Angels g A R e ko Ravagni dott, ‘Lamberte
& Mattuelld doft. Sergio’ - Co Falqm Massldda dott Gmdo | ¢ Setti Bruno o
' Trentini prof. Ferruccio - QGalvagni Rosa - = - Sottoriva Domenico’
Michelini dott, Renzo - . - Garniga Giuseppe - ¢ Tiella arch, Marco = - —
i onee g Doty QGasperi. doif. Renzo . . -Valduga Tullio PR
Barberi dott. Eduine : Lorenzini Erininio . -Villa dott. Sergia -
Chini geom. Carlo . Ferrandi Alberto . el

Sono assenti i Consiglieri: _ Falqui, Gasperi, l‘natue‘fia,, C‘hlm,9 Pedrai,
- L Havagni, Tiells e‘—‘%r'ra,lduua w‘gllls‘tlflc ti.

B

Assiste il Segretario comunate .30%h. Federico. Zuanni.

Assume la presidenza il Sindaco, che apre la discussione sullordine del giorno sopraspecificato,

Mad, YO R 008 Tip, Mercurio 4000 - 500 VG4



Enunciato 1*argomentos il relestore, Vice Sinduce dott,
Ghedina, comunica: : :

I1 Consiglio comunale, con provvedimento 30 luglio 1965,
N. 86, modificava lfart. 83 del vigente Regolamente comunale d%I-
giene,auottato con deliberazione 3% gennaio 7930, N, 6824/4;

Trn sede &% esame tutorio della deliherazione suddettag i
Giunta Provincisle, con nota in data 2% ottobre 1865, prot. N.-
16457/3/B, comunicave che il Consiglic Provinciale d8i Sanité, con
proprice foglio 16 ottoore 1965, N. 176, aveva espresso parere favo
‘revole allas delibersts modifica dell'art/ 83 del Regolamento comu-
nale d®Igiene di Rovereto a condizione che il modifiecato arte 83
venigee rettificato con le meguenti sggiunte: o

= gdopo il primo comma:
_"I1 personale addetto alla viesits ¢ controlle del funghl dovrd
dare sicure garanzie d4i conoecenza deil - m@deszml g gard nominato,
in tale incarico, dopo un esame tEO{/pomprat co sostenuto davant
ad una commissione nominate dsl Medico Provinciale®;

« dopo il ouinto commas
"foloro che intendono esercitsre ls vendita del funghi sul mercs.
to dovranno eszere muniti della preseritta licenzs per 1l commer
eic embulante,; delllautorizzazione rilasciata del Sindaco per
I'occupazione del necessario postegzio e del tesserino sanitario
prescritto per gli eddetti alle manipolazione e commercio 4i so-
stanze alimentari?;

- nellfultimo comns: )
“dopo’le parole "rilasciato 48llUfficio Comunele &3Igiene®, ag-
glmﬁgere le parele ¥recants la date ¢ la firms di chi ha exieuuw
to il ccntrallcﬁ : :

| Gon 1o stesso provvedlmento il Consiglio Previncigle di
Sanitd suggeriva di escludere, dsllfelenco dei funghi ammessi sul
mereato, le seguenti varietés
— poletus juridus, facilmente confondibile con il Pooletus E%»&faﬁ
o con alfri parimenti nerlcclosl,
" = glavaris aurea, che provoecs dei disburdi gesiro-resinoidij
- = polyphorug cristatus, che. & molto amarc ¢ non commestibile;
ﬂ_,mﬁcystoderma_aureum, di scergo valore gastronomico;
.= cortinarius firvmus, di scarso velors gestroromico;
e grmillaria imperislis, ‘da usersil solo per sottaceti;
« hygrophorus ovinug, @i forte odore slealino. (cloro),
- marasmiug scorodoniug, che odora di aglio ed & 4&i dlmen51on1 est

.mamente plccole,

t

. f‘ In: sede da egane del propostl emendamenti, 1%Ufficisale
Saniteric d4i questo Comune, con .nota 7 dicenmbre 31965, W. 52 28727,
suggerive 1'€liminazione dal suddeito elenco anche delle sevaenil
var;eta° :

- gmanita rubescens, uno deil funahl pih discussi per laz presuntie
tossicitd e d4i non facile riconogcimenvo; molto somigliante alld
amanita panterina che & tossiocs;

= boletus elegans, quslitd scadente dal punto di vista castronomnic

mucillaginoso, insipido e 4l pocs ress;

S




gy

=

boletus granulatus, molte variabile per formg, dimensioni e
colore a seconda della natura del terreno e delle piante che

‘“pred111ge~[

- Fevolmente Tindig egto: .

conrinug atramentarlus, da ritenersi velenoso se raccolto na-
turo; produce gravi disturbi gagtroenterici; ) .
coprinys comatug, da ritenersi velenoso se raccolto maturo,
produce gravi disturbi gastroenterici;. -

- corbinariug praestang., moltﬁ seadante, duro, sapore alcallno
Cquande & cotbo;

cortinarius violaceusd, molto scadente e duro, rlesceaanche n0=

Lo - o R

eritoloma clypeatum, di difficile differéhziazidne'macrOSCGpica

eon altri entolomi;

“hy dnum imbricatum, anche se.. glovane ha carne malta dura, BMEem

rognoela non’ gustosa, 1ndlmesta,

‘lepicta excorista, quando & piceqla si- confonde fa011mente corE:

la lepiota masitoides:

paxillas involutus,  carne scida nel fungo maturo, da consumarsi
gempre mlsce1a+a ad altre- snecle, nrev1a asport821cne éelle 180

"melle; - X

yolyrhorus confluens, qualita scadente; amaro, 1na1gﬁs+ in

Hdese abhondante hs azione fortemente tossica;.

lﬁ

g.-‘:'

la proposta.

Gl

gplyvhorus ovianus, di difficile digestione anche ge non_nef;ett&w
mente maturo;

.rugsiuls dellea, cgarne gr0$selanak granulosa,rdl dlfflclla &Lﬁu“ '
stione.” . Lo

Do (o

~ Le Fiunta dono attentc riegame del- prﬂb“&ma, nre¢0ﬂﬂ

41 apportare alla deliberazione consiliare 30 luglio ?9633 N,36,
“le sonfauesorx++e aggiunte ¢ di eliminare dallfelenco-det Tunghi
' ammessl in vendits le menzionate 22 varietd, riteaute nerloolosar

quanto confovdlolll con - varleta vglﬂnose o -ai- scarso valore
d+ Qﬁem?cﬁ*f‘ | ‘ T f ' o ’ ‘g.uff‘

Lo - ’ ! i)

Egauﬁ;ta ung - oreva dlscuSSLOne, 11 S_paaco none ai voti

, _ ‘ ;
. ks - /
T Il Conalgllo comunale N L

Vists 1a propria deliberazione 30 luglio ?6653 N, 86;
. Vists 1a nota 29 ottobrs 3Q65, N.. 164;7/3/3 ‘della
unta P ov1n01ale; - 7 _
- Vista la nota 7 amembre 159 5, LR 9228/?73 del‘I’Uffiu

cizle San 1tarlo' coL .o

3 F i . . T Wow

ad unanimltd di voti palesemente esnr9531 dai 22 consiglieri pre-

Be

n

N,

Igi

nti e votanti

S Dl

dekibera o R

T) ai re?obaﬁéila propria delibe eraziona 30 luglic ?965?
86; R | T
II) di SOSBl tuire ltart, 83 del v1gente Regolem@nto ad
iene 21 gennaio 1930, N® 68 94/4, con 1¢_seouenta_§‘-
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S U

Ls vendlmd del funrhl freschi pud esgere eser01tcta
_solpmente nei luoghi e nelle ore fissati dall tAutdrita Comun g
1é, con aPPOQLtc oralnaHZe, “e pud ‘riguardare e9c1u51vamente i

..pfungyl che siano statl orevenr vameztﬂ v1r1ta+1 e w¢00n0801ut"

'commestlblll dagla Organl deli‘ulllclo Comunalie d‘Iﬂ;ene, evali=
_tualmente asq:st¢t1 da un eaperto di uicologia nomznata aal

“"Sindaco. Tl personsle addetto alla visita e contrc*lo dei “funghi

dovra dare sicure garanzie di conoecenza dei medesimi e sarad no-
mlnato in tale incarico dopo un esame teorlcoupratlco ‘sostenuto
davantl ad ung commissicne nominata dal Medlco Erovmc:l.algu

B

La vendita dei funghi freschl 1y ammeeoa soltanto per
" le ‘qualit® comprese nell*unite elenco. .Detta -vendita. deve Ba~
sere effettuata separsdamente per 01aseuna qualité con .divieto
edd ou&151a51 mescolanga., -~ - r;‘.ttzﬂpwu_ LT

e oI .funghi non. appartenenti, alle sp961e “compres el
L‘annesso elenco & quelll rlconosclutl nen” commeqtlbilw*daﬁll
CDrgani "aell Ufficio Comunale @?Igiene devono esscre ‘ﬂmedlatﬂm

mwnte dlstruttl.

Ui

5

. " C B : . ’ L : Co. :_‘:'. —

Eveﬁtualx controversie o- contesta210ﬁ1 in materla S8

- panno ‘risolte con - 41 givdizio -inappellabile. dell‘Uff191a1&=Sd~

.y

nitaric. Ve
*~*¥*-»wﬁ-iﬂfzcomunoue vietets la vendita &1 funghil vecchlg o=
riacei, alterati, cerrosi o guasti, rammolliti ¢éslla ploggis o
,dmllﬁummdlta ed; in genere, tuiii quelli che, per provenisnza,
gtat0 dl conservazxone o] quallia non offrcno 31cure garanslia

éi commestlbllltéa Colorn che 1ntenacnc eserci yare 1la vengite

;;iidﬁl funuhl sul mercato dovranno, essere munltx delle prescritia
. yilcenza per 11 commerelo ambulanﬁe, ﬁell’autorlzzuZﬂane Alzﬂbﬂlcn

ta dal Sindaco ‘per 1’occuna21ane del necessarlo noﬂteggla e del
.. tesserino sanitaric prescritto per gli aduettl slls wanlnola31o-
- ne e commercio di ssostanzé alimentari. ~-- :

E' vieteta 1ls vendita ambulante {girovega) d"‘funnhl

. freschi, secchi o-comungue-eonservati o preparati.

e Celo gl -esercentio il coumercio- fisso (ﬁperaﬁtl d4n apposi-

i negosi) sehe intendanc effetbusre Lo~ ivendita “Gei funghi secchi,

conservatl 0 - COmUngue . preparatl,_ﬁevoae\presentare appoesita de~

-+ nuneia'al Sindaco, «in ‘duplice “esemplare, uno-del quall geve o8-

sere restituito, vlstato per ricevuta, e consérvato neil‘eser01~
o dnteressato. -

- oo e . e i —

- I funghi secehi offerti in vendite deveno essere con-
S tenuti o in spPomiti sacchettini, confezionati- 4n modo da avere
- glmeno vn lato trasparentea Tn detti seechettini, recanti is
“diecitars voluta -dalle norme vigenti in materis,; deve gssere in-
cluso 1lfapposito cartellino, r11a301ato 8a11?*Ufficio Comunale
“dﬂTglene, recante la data e 1a firma-di chi hs.eseguito il con-
trollo; cémprovente 1liasvvenuto accertamenio dellas lore genuinie
ta, ottima conservazione e perfetta commestibilita.



ELEECO DEL FUNGHI AMVESST TN VEMDELE - -

. Nome scientifico . Nome Italiano . Nome. dlalettale :
j. Amanita caesares  wovolo T fong ov i
2, -Amanita éunquillea " bubbola gialla—ri= amaulta ﬂlunChlgll& i
) R S ] - aatd g :
3. Amanita vaginata - “bubbola rigata ‘;”colombina‘jj 1
4, &rmillaria mellea ‘ famiglia buona =~ fonghi dell morelr i 4
. 5. Boletus asieus- - 7 porcino nero jbrlsa mﬁra ’ ' o
6. Boletus bovinus - boleto bovino CU T
7. Boletus edulis "~ porcine " brisa’ T
8, Boletus luteus - boleto giallo  brisa falgs’
~ 9.' Boletus rufus | boleto rufo “- ‘brisa rossa’ .
}Ga.Boletus,%caber . poreinello ' *brlsot brlsa del nos._,:;,g
1. Bolefus’ subtomentosus: ,"boleto gubtomentoso- . - : |
32#-Oantharellus:CLbarlus. gallinaccio © “finferlo ’
13, Cantharellus clavatus cantarello violaceo fong della carne
‘34  Czntharellus lutescens " f“g;al1o e nero’ flnferlo Semdho e
s%. Cantharsllus lutescens’ - cantarello a cappel- EAR
variets lutsas - 7 lo bianco. "flnferla glalla
16. Cantharellus tubiformis cantarello werde --- finferla verde -
47. Clavarim flava - ditols gialla “gzatele dYors _
8. Clavaris ﬂis*lllarlﬁ - mgzza drercols tetarells ¥ - §
49, Clitocybe candida - agaricd candide A . - i
20, Clitocybe clneraeoens a#arlce cenerosnolo I ot g
21, Clitooybe cyathiformis = ¥ bianco e nere . o I
‘220 Olitoeybe conglobata ° % ‘conglobato (1n V di ﬁcn} Zﬁnail Lo
23, (likocybe comnata '~~~ ° ™ connato , R
24, Clitocybe gé?tropa -~ . - =% sootropo ‘”7fcng dgl Mont Brion @
25, Uliteeybe e _ s R e e §
. infundibuliformis *  imbuto - “oreletd - - ?
‘26, Clitocybe laccats %  Jlaccato -
'27; Clitocybe lsccata varieta o B
: amethystes’ _ - " yioletto o
25, Cll%ocybe maxima ‘ M. -mgggime - - o
29. Clitocybe nebllaris " nebuloso | ||
30, Q#/jﬂﬂllus prunulus prugnole bastardo - fong del levd Lo
31. Collybia nucida  armillaris mucldsa - : E
32, Collybia radlecata agarlno radicato -collibia radmcata E
33, Cratersllus ~- - - Do e ;
.7 gornucopioidss 4 - trombetta da morte L e §
34, Gomphidius glutinosus chiodetto ciodo gamba zalda @
35, Gomphidius viscidus - ghiodetto ciodet . %
3%, Helvella crispa . glvella crespa asponziola d¥autum |
37. Helvells elgsiilca " alvella elastics s sponziola dfautun !
318, Helvella infuls - . elvella infola sponziole dlautum ‘
39, Helvella lacunosa - elvella lacunosa sponzioléad*autum
A0, Hygrophorus Ca’fiﬁldﬁlhﬁ igrefore canriolario 1groforo dells capre
42° Hygrophorus collemanianus igroforo collema- - v .07
- - niano - ' igroforb‘blu
42@ Hygrophorus discoldeus igroforo discoide- ' |
43 . Hygrophorus eburnegus igroforc sburned . I
44, Hygrophorus lucoruin igroforo giallo fong del lares
4%, Hygrophorus nemorsis igrofore nsuoYeo




'45q

47«

48..
49,

50,
57»

53.
5o
55.
56,

5

58,
29,

60. it

6%.

T .
62,

ih3.

b4,
65 .
66,
67 .

. 68,
89,

70,

74,
72,

13-

T4

5.
76,
 “77®
:Q78,

. Russula

Kl

7

mgo,‘
Bia
_Egﬂﬁf
83

B84 4
35.
86,
67 .
8E.
89

“Pesalliots

Nome scien

tifico

Hygrophoru

Hydnum rep
Lactarius

8 pUﬂiCPus

andum
deliciogus

. Hygrophorus pratensis _

Hygrophorus v1rﬁ1neus

Tactarius SanFULflUHS
Lepiota naucina

Lepiota pr
Lycoperdon
Lycoperdon
Lycoperdon
Lycoperdon
Lycoperdon
Marasmius .

Mltrophora

ocera
bovista
caelatum
‘gemnatum
maxiam
plrlforme

oreades

hyb;}ﬁa

ﬁgeena purs

Morchﬂlla

conica

Horshells deliciosa

'mQrchﬁlla

eﬁata

Ibrchella rotunda

Par¢1¢us g

tAOUO

Paxillus friseu

ﬁormentosu
§?ﬁ710ta &

8
ege?lta‘h

holiota ecaperaisa
Pnoliota mutsbilis
Pholiota praecox

Pleurotus fuscus Ferﬁlﬁg

Tanezi
Pleurotus

Polyporus
Psaiiiota

“Pesalliota
‘Psglliota
al

Russula
Russuls
Russula
Rupsuls
Russuls
Russulsa
Rusgsula

-8

oshreatus
frondosus

arvensis

utaces

ures

gyanoxanths
Erisesq
Jduten
musteling
olivatesn.

Rugsula vescs
Rugsula virescens
Tricholoma brevipes

campestris
pudica
Hilvatica

.

' vescia
JvEScia

entosus

- pratalole
Cprataiolo
Cpratsioloin

rossola
C rORS0l8

Home itsliano

Nome

dislettale

igroforo pratense
igroforo scariateo
fungo mugnaio
steccherino Gorato
lzpacendro buono

bubbola blanca
bubbola maggiore
vescia msggiore
vescla arecolats
is gemmata
magsima
vescia piriforne
oreade.” T

mitrofora ibrida .
_agarico puro

“spugnola “naggiore
spugnola delizioss

'Syugnola bruna
smugnola gizlla.

odcs111o atrotomentdso

Do e
alleandri
pioppino

[H
l engo
Zarico oqtreato
grifﬁo
prataioio

rossola eplutacea

d\ : o A

U$Ob8015_50TaT8

rogsola
rossola
rogsola
rozecla olivaces
rosgola edule
colombinag verde

grigia
gialla

spon21ola
.snon2101a

7 .-fong del ,?
fogliota gr inzesa o
fsmlgliola ﬂlalla
agarico primeticcio

'ﬂ%fgébgté"w“*

silvestre

azzurina
liridescente colombetta

mastelina

_finTerlo sutunnale

- - *

steccherin
fong del pin

" lapacendro sanguigno fong dal sangue el

tobleta -

mazza tamburo !
slofa i
glofa. '
slofs’ B

slofa dlors
- glofa fauﬁa a mere
_ g@mbeseccnem P

gaiettel f- '(!

spuvnola m:nore IS

aponglela:
sponalola :

R %

oo T k)

fnn: ae Bﬂl?aﬁmnt

[

“80010 De RO?PI-
[

ﬂelOﬂ

30ﬂ2101a ucl

cadarol

gpvdaarol
,colqpblﬂa rossuub

gislla

colombina d'or

poiomhmna griss

‘colembina malﬁa

é@lom%ina;?erdg
colombing buona
veraon

agarico a ganbo corto



Tricholom
Tricholoma
Tricholoma
Tricholoma
Tricholoma
Tricholoms

- Tricholoma.

Tricholoma
Tricholoma
Tricholoma
- Tricholoma

‘ﬂTrieholoma}
Tricholomsa’
Tricholoma.

. Tricholoma

- Tuber magnatum
Tuber melsnosgorum
Verpa digitaliformis
Xerula-lLongipes

enista agarico montano saetta

columbetta agarico columbettsa carniol

equestre agarico equestre

georglii- = prugnolo fong della saetta

glaucocanum agarice glauco-grigio’

goniospermum egerico a spore

‘ angolari

grammoypodinm agarico: a: piedt , S
striati fong delltautum -

irinum agarico irinio agarico. odore. di iris

melaleucum -agarico bianco e nero a

nudum ~ agarico violetto

portentosum agarico portentoso .

russula agarico: vinato

rutilang agarico rutilante

sordidum ggarico viocletto minore

terreum agarico terreo moret-moretts.
tartufo oisnco tartufola
tartufo nero tartufols

verpa digitale
collibis agarinc longipes



Letto, confermato e sottqsgritio:

¥

I COXSIGLIERE DESIGNATO i SINDACO PRESIDENTE QL spépETARIO | -
. . * P ,1 f,ﬁ .'lL‘_,f-.‘ C " i 4d } . h
(, (V{. WY '*\\\\ r L_,,r’ é’{é’fﬁ ,

22 avrile 1966

i, OBHO .~ . , .
€ per giorni: .. . {.’\ e
. /I SEGBETABIO .
| _,/’ {7 /(i -
)
\ .
& Eﬁ@-‘%""_“*é"’ e GIONTA PROVINCIALE di TRENTC

Divisione Coordinamento. Servizi
" Vigilanza e futela - Ept Locali

NSRS A

' La presente deliberazione & stata esa-
minata, 8 senci del'art. 45 della Legge
Reglonale 21 ottobre 1963, n.t 29, calla
Giunta Provinciaie - senza osservazioni-

Trento, fi %_Q,._(’:_. bl ..

Il. GIRETTORE D! DIVISIONE
\-. < AFFARI GENFRALL ENTE LOCALI

Pubtliczta per albri guindici giorni dal 58 luglio 1966
all'41 agosto 1966 inel., al sensi dell’ert. 40 4e1ds leg,
vegionale 21 ottobre 1963, n. 29 '

Rovereto, 1i 12 'é_gosto 18966




OOML{NE DI ROVERETO

EPROVINGIA O TRENTO?

reg. delibe?e o - N 5475/7d;Pr0t

Verbale di dezaseﬁ@me' del Cgﬁsiglié Comundle

- CHGETTO:

. addi Ventot 0. AAeemhLe

17 "', nella sala comunale- in seguit0=a .convocaziope disposta ¢on avvisi recapitati nella forma
) o . [

: ‘Iedge bi Canswhen comunali, come da referto in attl si & tiunito ‘

. B i

e 11, C@NSIGLI@ G@MUNALE

composto dai signori:

% Benedetti cav. uff, Guide - Sindaco " Ferrandi Albetto ' Prézzi ins. Cianfrafce -
.Vs';tcri prof. Danilo - V. Sindace o Ferrari avy. Gianpaolo Ravagni zvy. Lamberto
Bﬁﬂardmxaw Brumno ~ -.Fontana ass. soc. Lucia . Robol avv. Luig
. - rfé;mﬁn-i ios, Armando ‘ . Frisinghelli Umberts =~ . Scudiera ins. Francasco
© Berti rag, Silvany _|..~  Ghedina dott. Cesare . *" Sottoriva Domenico
Chzouﬁettu pred. E:am,o . Grazidla geom. Riccardo : Spagnolli Matteo
}f;oirmo thY “Alighiers ' SR R Lorenzini lErmmlp ST v m%ﬁ*-ﬁma,mm- o
nt Atilis _ © Maldssini dott. Silvie - - 1o . Tomio Matio - . o
Dlecaili: dott. Mariangela - . 1. " Michelini dott. Renzo - e Tribus geom. vaanm Mario
Fﬁ‘ﬁu‘?ﬂs’féwma—nc?:ﬁﬁ't "‘{‘J;a"“lﬁ T "Pederzm: Emo I S . Villa dott. Sergie o
- Hee Tag. Ca FLO _ ol G«asperotm Bruno - ) ”
- ":Sﬂno assentl i C0n31g11er1 ' Ballar dlﬂlw nee, b

1 '_""-l_ﬁ.Assente glustlflcato. Fontana.

- Assiste i} Segretario comunale dG'UtoDonatOSPlna

Azsurae la presidenza i Sindaco, che a ve la discussione sull’ordiné del siorno sdpraspecificato,
p 1 { P

.



I1 Con 1aiglio Comunale

Bitenutc che il "Regolamento d'l'igiene pel Corun
& A

di Rovereto! (apprGVuto con deliberazione podestarile 31 g¢ 5
naio 1930, N, 6824/4) non diSClpllnd in modo organico e com
nleto 1attivith dl vigl za, sanitaria delle carni;

Considerata la necessité 41 intredurre norwe inve-
grative e wodificatricil dellas vigente discipling

1ralitro

Accertata 1'opour unité di precisare, Iz 5
et

le fungioni spettanti al perscuale veterinario
tore della vigilanza sanitaris in esame

o
&3
)
i
@
o
@
i__.l
o

Visto il Regolanmento sulla vigilanza'stnitaria del
le carni approvato con R.D. 20 dicembre 1923, N. 329¢, e sug
cessive modificazioniy

Visto il D.P.R., 11 febbraio 1961, H. 264, recante:
f"inhigeiplina del servizi e degli organl che esercitanc la

loro abttivitd nel campo delltligiene e della sanita pubbli-
Calilf (R .
’ ¥

e

: Sentiti il Veterinario comunale - Direttore del &
cellio e 1'Ufficiale Sanitario;

delibers

1) i sopprimere Liart. 1)
ne 31 gennaio 1930, N, 6824/4, e 41 s
suente nuovo articolo 1):

;llll 3 . . . -
Il sarvigio veterinaric nel Comgne & alle direndenze &

del "Hegolawmento d'igis
Qc

stituirle con 1l se-

Sindaco, salve guantoc previsto dal Pitele 11, Cap

D.P.E. 11 febbraio 1961, N. 264, e viene esercitato dal

personile veterinaric con ile seguenti attribuzioni

- spetia al Veterinario comurna Direttore del Macelin:

2 ) la direzione tecnica ed anministrativa de. civico Ma-—
cello con le prerogative di cui al successlive articelo
25, e delle norme previste dall'articcla & del D.F...
11 febbraic 1961, N. 264;

) 1o vigilanzae sanitaria suvlla wvacellazicne di animall,
sulle carni, pollame, pesce e su tutti gli allmertl 41
origine animole, nell'aubito dell'interc territorio cg
manale, compresi i macelli privail.

Per il servigzioc presso i macelll privati, s5I osservanc,
ove occorra, le disposizioni di cui agli artt. 7
del D.P.R. 171 febbraio 1961, K. 164;

o

~
< f



¢) 1'applicazione delle disposizioni concernenti la pOlL

d\

)
=

&

b) 1=z vigilanza e 1'ispezione sulla macellazio
il domicilio dei proprietari, di aniwaldl che Servono
".I

c) lVosservanza delle norme sullo stato giu
mice e di servizic contenute negli statuti e nel reszg

¥

/

)]

/

2

in veterinaria e 14 V1g11anzu sull'esecuzione di leg

gi e regolamenti interessantl il servizio Veberwr r10,

p
e

G
3

1 1

]

1

""1

e

er gquantc 4i propria coupetenzo;
gprivere pareri sul rilascile di autﬂr122521ﬂﬁ1 e 1i-
cnze 4di courbxenza del Sindace per l'esercizlo di ai

ivité soxgette & vigilanza veterinarias
gsercizio di altre axtribuzioni desandate 4o leggi

regolamenti;

1

etta al Veterinaric condotto {ooamnwle o consorziale):

tnzsistenza e la vigilanza sulle stoto sanitario del
atrimonio zZootecnicos

L

e, Dpresse

sclugivomente al consume delle proprie famigile;

lamenti del rispettivi Consorzig

iz vigilanzn

CBC S Ll mione pubbl
elln comunale, gesti

1)
-
a
Iu
fail : —E
g
e e 4l
131 HLa H
Lo
c
tiva
La o

fon)
=3

b)

)

A
A

1
b
1
d

0
d

1 hLMTG a0
l"‘

ingue in pubblica e privaia.

£l

wmoellasione privats & praticata:

/
n gener

a chiupgue abbatta a wezzo 41 persona praticd, uunc

piu aniwmali, che ““TVOFO'QBClUSiVﬁmente al consunn
elle fariglie e dei dipendenti,

3alc in via eceezionale, e guandn fondati motivi giueti-
fichine il provvedimento, pud essere consentita dalltau-
torita couwunale, previa approvazione dei Veteorinoric Pre

vineiale, la nacellazicone per use private od & SCops in—
dustriale anche fuori del pubblico rﬂcellc con L'osger-



ooowanza delle disposigionid di cwi agli articoli 9, 10, 11,

- 12, 13 e 16 del Regolamento sulla vigilanza sanitaria
delle carni approvato con R.D. 20 dicewbrs 1928, W.3298

Tl Sindaco deteridina llorario delle macellazioni presso
i mmcelli privati sentito il Veterinorio incaricato del
servigic e il titolare dello siabilimento.""!

3) di abrogare l'art. &) nell'interc suoc testo.

4y 4i aggiungere,alltart. 11), il seguente ultimo
caprversosr - .

PHGTi anieali destinati ai macelli privati debitamente au-
torizzatl muniti di apposite stalle, pogsonoc essere con—
dottil ¢ scaricati dircttamente nella sede dei macelli

- @iessi,>senza l'obbligo di passare attraverso il clvico
Mocelle M9 ' '

1

\

5) di aggiungere, all'lart., 88, il seguente commi:

HHeTl pollmne, 1 conigli allevati e la selvaggina, priga
della lore ilumdssione sul wmercato al minuto e ﬂegl' eser
cizi di vendita dovranno essere soitoposti, nella sede
del civico lacello, a visita di controllco sanitario, con
i'osservanze delle neorne previste dal D.F.R. 10 agosto
1972, #, 967, e successivarente accoLpagnati do bolla di

11ata secondo le istruzioni del Direttore del

("=

6 di sopyriners l'interc

1o con 1l scaaente nuovo articolo:

"M Te carni fresche, refrigerate s congelute provenienti do
1%

fuori Coimne, e destinate agli spoecci di vendita, dovran
no far capo direttacente al Macello civico per essere

ivi sgottoposte o visits scniftaria ed alltspplicaziene
delle tasse gtabilite dall'tarvrosito toriifo. esseo non po
tranne essere altrove depositate. Io merce introdotto 42
vria esserc coperta dal prescritto certiiicato sanltaric
e wmorcata con tisbre sanitario del Cotuns di provenlienza

Le carni fresche, refrigerate e c ate 1 ni
Tuori Counne e destinote o depoziti e Ifrigoriferi priva-
ti alll i aboratori per l] pro&uzioru
i en 21 I comna delltort. 50 dol
R.D, 285, sossiaceiono alle stesge
nore comro:r tabtovie & consentite
. che 13 T751tu qultuﬂqq 4i cuil 2l parasrafe ¢! delltfart
40 del R.D, G286, N. 3120h, sin effettunta
1

f
presso il &estlﬂaturlc ;l quole dncotbe 1'obbligc 41 se-
gua1‘re entro dieci ‘ 1 4 i i C '
rivo della carne €3]
. Sone conungue d

i
T



lo

i

in

~ L1

134

.

biliti per le orestagioni fatte presso il Macello pubbli
co. ' :

Le carni facenti capo alla stazione ferroviaria di Rove~
reto e destinate ag €ssere asporgate in altri- Coruni,
vamno soggette alla solg ispezione sanitaris in stozio-
meu!lllfl )

7) di sopprimere 1'intero art. 91) e di sostituir
con il seguente nuovo articolos;

"L'introduzione di animmls vivi destinati alla micellazip
ne pubblica o privata dovrd avvenire nediante 1'uso di
idonel wmezzi 41 tragporto. Deroghe a tale norea saranno
toncesse.dal Sindaco, solo nei ecagi a: oluta necessi-
té,.””” . :

;_H‘
4]
i
[¢]

8) di aggiungere, al priuo comwa dell'art. 142),
fine di gsso, 1a seguente nozione:
"salvo gquanto previsto dalltart, 11.del presente Regola-
mento, nn,



COMUNE DI ROVERETO

. (PROVINCIA DI TRENTO) Cranae di BOUERETD
: 27 LUGE IO 93
Bl Fror. W Piatics

N 108 registro delibere Prot. 23.098 1.314,93

zreg. 4 Llasse |

| Verbale di deliberazione del Consiglic Comunale

Oggetto: Comnercio di funghi freschi: nodifica arf. 83 del Rego-
lapento comunale d'igiene approvato con deliberazione 31.01.1930
n. 6826/4 e modifica art. 16 e abrogazione art. 20 e 21 del Rego-
lanento igienico-sanitario del mercato.

Il giorno 12 Luglio 1993 ad ore 18,00

nelia sala comunale in seguito a convocazione disposta con awisi recapitati nella forma di legge ai Consiglieri
comunali. si & riunito

IL CONSIGLIO COMUNALE

“composto dai signori

_Monti Pietro - §indaco | Cimadomo Fiisabetta [ Perrari Giampaolo | Pintarelli Carmelo
Baroni Pederico ' Corradini Corrade Perraric Harco - Plotegher Piergiorgio
Rasile Giuseppe Cossali Hario Pinocchiaro Giuseppe | Prosser Sergio
Bertanini Armando Decarli Wariangela | Prisinghelli Claudio | Rasera Fabrizio
Bertolini Luigi " | Deflorian Oliviero | Prisinghelli Franco falvetti Andrea
Bonapace Dieqo Dematté Fabio Laitempergher Giorgio | Sebti Roberto
Bruschetti Hanuela Dorigetti Paolo Luscia ¥arco §ighele Alherto
Caputo Vincenzo Dorigotti Sandra Manfrizi Paclo Tonetta Paolo
Caracristi Giamni D'Ingiulle Clasdio | Martinelli Renzo Tosin Luigino
Chiagera fabina Fatterini Tiziano Hichelini Renzo Veronesi Giuseppe

Sono assenti § Consiglieri:

Baroni, Basile, Bertolini, Deflorian, Dorigotti f. (Giust.), Dorigotti S.
{6iust.), Ferrari {Giust.}, Ferrerio (Giust.}, Frisinghelli C.,
Lsitempergher, Plotegher, Salvetti, Setti, Sighele {Giust.), Tonetta
(6iust.)

Presidente:
FIETRC MONTI - Sindaco

Segretaria; ‘
PRINO VICENTINI - Segretario Generale f.f.

1 Presidente, constatata la regolarita deli’adunanza. dichiara aperta la discussione sull'argemento n oggetlo.



Qggetto: -Commercio di funghi freschi: modifica 83 del Regolamento
comunale d'igiene approvato con deliberazione 31.01.1930
n. 6824/4 e modifica art.l6 e abrogazione art. 20 e 21
-del Regolamento igienico-sanitario del mercato.

Il Consiglio Comunale

Vista la necessitd di disciplinare dal punto di vista
igienico sanitario la vendita di funghi freschi nei negozi al
dettaglio e nel mercato settimanale;

Osservata la proposta di modifica allegata alla nota n.64/92
di protocollc comunale e redatta in data 28 1luglio 1992
dall'Ufficiale Sanitario di gquesto Comune;

Visto il vigente Regolamento Comunale d'Igiene approvato con
deliberazicne del Consiglioc Comunale n. 6824/4 in data 31 gennaio
1230 e segnatamente 1l'art.83;

Viste le successive modifiche apportate all'art. 83 con le
deliberazioni del Consiglic Comunale n. 86 di data 30 luglio 1965
e n.44 di data 18 aprile 1966;

Visto il Regolamentc Igienico-sanitario del mercato di
Rovereto approvato con deliberazione del Consiglioc Comunale n.
359 di data 24 novembre 19890;

Ritenuto necessario procedere ad un aggiornamento di
entrambi i Regolamenti mella parte riguardante 1la disciplina
della vendita di funghi .sia nel mercato settimanale, sia nei
punti vendita al dettaglio;

Vista la L.R. 4 gennalc 1993 n.l ed in particolare l'art.13
lettera a); :

ad unanimitd di voti palesemente espressi per alzata di mano
dai 25 consiglieri presenti e votanti

del ibera

1. di modificare l'art.83 del vigente Regolamento Comunale
d'Igiene approvato con deliberazione del Consiglio Comunale di
data 31 gennaic 1930 n. 6824/4, come da allegato 1)} alla presente
deliberazione che ne costituisce parte integrante;

2. di revocare pertanto la propria deliberazione 18 aprile
1966 n.44;
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_ 3. di modificare l'art. 16 del Regolamento
‘ Igienico-sanitario del Mercato di Rovereto, come segue:

win ART-IG-

La vendita di funghi & ammessa solo nei limiti e con le
modalitd stabilite dal Regolamento Comunale d'Igiene. nen

4., di abrogare gli articoli 20 e 21 del Regolamento
Igienico-sanitario del Mercato di Rovereto.
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Allegato alla deliberazione di Consiglio comnale 12.7.93 n. 108.

art.83

La vendita di funghi freschi al mercato pud essere
esercitata nei luoghi e nelle ore fissate dall'Autoriti comunale
con appoeita ordinanza, e pud riguardare esclusivamente i funghi
che siano stati preventivamente riconosciuti commestibili dagli
Organi di controllo preposti, eventualmente assistiti da un
esperto di micologia nominate dal Sindaco.

Coloroc che intendono esercitare la vendita di funghi sul
mercato dovranno. essere muniti della preascritta autorizzazione
amministrativa abilitante all'esercizio del commercio ambulante
(su aree pubbliche), dell'autorizzazione rilasciata dal Sindaco
per l'occupazione del necessario posteggio e del libretto di
idoneitd sanitaria prescritto pPer gli addetti alla manipolazione
e commercic delle sostanze alimentari.

E' vietata la vendita in forma itinerante di funghi freschi,
secchi o comungue preparati.

La vendita di funghi freschi Bul mercato & ammessa
esclusivamente per le qualitd comprese nell'unito elenco.

E' consentita_all'interno dei negozi al dettaglio, muniti di
prescritta autorizzazione amministrativa, la vendita di funghi
freschi delle seguenti specie:

1) boletus edulis (porcino, briga)

2) cantharellus cibarius (finferlo, gallinaccio)

3) cantharellus lutescens'(finferle)

4} armillaria mellea (chiodini)

5) lactarius - gruppo deliciosus (funghi dal pin, sanguignoi)

a condizione che i titolari dell'autorizzazione amministrativa
alla vendita efo i lore collaboratori, familiari o dipendenti
siano muniti di un attestato di frequenza con esito favorevole di
uno speciale corso di micologia.

Detto corso dovri essere organizzato e gestito dai gruppi
micologici trentini gullas base di programmi concordati con
1'Autoritid Sanitaria competente.

L'esercizio della vendita di funghi freschi all'interno dei
punti vendita al dettaglio & soggetto a preventivo nulla osta
della competente Autoriti Sanitaria che specifichi il nome della

persona addetta al controllo sulla vendita. Detta persona deve
' essere presente all'internc del negozio al momento della vendita

stessa.

La wvendita di funghi freschi deve emsere effettuata
separatamente per ciascuna qualitd con divieto di qualsiasi
mescolanza.
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E' vietata la vendita di
cattivo stato di conservazione.

I funghi riconosciuti

funghi vecchi, alterati ed in

non commestibili dagli

controllo devono essere immediatamente distrutti.

rigolte

Eventuali controversie o contestazioni
con il giudizio inappellabile dell'Auter

competente.

cono direttamente responsabili della qualit

I commercianti, sia al mercato che all'interno

funghi freschi dei gquali effettuano la vendita.

preparati,

Organi di

in materia saranno
itd Sanitaria

dei negozi,
3 e commestibilitid dei

E' consentita la vendita di funghi secchi, © comungue

norme vigenti.

I.a vendita all'interno

comungue preparati nen

vendita di funghi freschi di
‘eui
dall'Autoriti Sanitaria competente,

sopra, oppure

merce medesima.

ELENCO FUNGHI AMMESSI IN VENDITA KET MERCATI

purché in confezioni originali chiuse,
ditte autorizzate e riportanti

specie non
sprovvisti di nulla osta
compcrtano il sequestro della

provenienti da

le indicazioni previste dalle

dei negozi di funghi
confezioni originali chiuse e la
comprese nell'elenco di
rilasciato

NOME SCIENTIFICQ

l.
2.
3.
4.
5.

7.
8.
G.
10.

11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19,
20.
21.

AMBNITA .CAESAREA
AMANITA VAGINATA
ARMILLARIA MELLEA
BCOLETUS AEREUS

BOLETUS EDULIS

BOLETUS RUFUS
CANTHARELLUS CIBARIUS
CANTHARELLUS CLAVATUS
CANTHARELLUS LUTESCENS
CANTHARELLUS LUTESCENS
(varietd lutea)
CNTHARELLUS TUBIFORMIS
CLITOCYBE CANDIDA
CLITOCYBE CINERASCENS
CLITOCYBE GEOQOTROPA

CLITOCYBE INFUNDIBULIFORMIS

CLITOCYBE MAXIMA |
CLITOPILUS PRUNULUS
COLLYBIA RADICATA

CRATERELLUS CORNUCQPIOIDES

GOMPHIDIUS GLUTINOSUS
GOMPHIDIUS VISCIDUS

NOME ITALIANO

ovulo

bubbola rigata
famigliola buona
porcine nero

porcine

boleto rufo
gallinaccic

cantarellc viclaceo
cantarelloc giallo/nero
cantarello a cappello

“bianco .

cantarello verde

"agaricoe candido

agarico cenerognolo
agarico geotropo
agarico imbuto
agarico massimo
prugnole hastardo
agarico radicato
trombetta da morto
chiodetto
chiodetto

secchi o

NOME_DIALETTALE

fong ov.
colombina

fonghi del morer
brisa mora

brisa

brisa rossa
finferlo

fong della carne
finferlo

finferla gialla
finferla verde
fong d.Mont Brion

oreleti

fong del leva
collibia radicata

ciodo gamba zalda
ciodet :



[
ju

‘ne

sion

‘ata

(lda

22.
23.
24.
25.
26.
27.
28,
29.
30.
31.
32.
33.
34.
35.
36.
37.
38.
39.
40.
41.
42.
43.
44.
45.
46.

47.

48.
49.
5Q.
51.
52.
53.
54.
55.
56.
57.
58.
59.

HYGROPHORUS LUCORUM
HYGROPHORUS PRATENSIS
HYGROPHONUS PUNICEUS
HYGROPHONUS VIRGINEUS
HYDNUM REPANDUM
LACTARIUS DELICIOSUS
LACTARIUS SANGUIFLUS
LEPIOTA PROCERA
MARARSMIUS CORERDES
MORCHELLA CONICA
MORCHELLA DELICIOSA
MORCHELLA ELATA
MORCHELLA ROTUNDA
PHOLIOTA AEGERITA
PLEUROTUS OSTREATUS
PSALLIOTA ARVENSIS
PSALLIOTA CRMPESTRIS
PSALLIOTA SILVATICA
RUSSOLA ALUTACEA
RUSSOLAR AURATA
RUSSOLA AZUREA
RUSSOLA CYANOXANTHA
RUSSOLA GRISEA
RUSSOLA LUTEA
RUSSOLA MUSTELLINA
RUSSOLA VESCA
RUSSOLA VIRESCENS
TRICOLOMA CNISTA
TRICOLOME COLUMBETTA
TRICOLOMA EQUESTRE
TRICOLOMA GEORGII
TRICOLOMA GRAMMOPODIUM
TRICOLOMA NUDUM
TRICOLOMA ' PORTENTOSUM
TRICOLOMA TERREUM
TUBER MAGNATUM

TUBER MELANOSPORUM
VERPA DIGITALIFORMIS

igroforo giallo
igroforo pratense
igroforo scarlatto
igroforo mugnaio
steccherino dorateo
lapacendro buono
lapacendro sanguigno
bubbola magglore
oreade

spugnola maggiore
spugnola deliziosa
spugnola bruna
spugnola gialla
pioppino '
agarico ostreato
prataiolo maggiore
prataiolo

prataiolo silvestre

rossola alutacea
rossola dorata
rossola azzurrina
rosscla iridescente
rossola grigia
rossola gialla
rossola mustellina
rossola edule
rossola verde
agarico montana
agarico columbetta
agarico eguestre
prugnolo

fong del lares
finferlo autunnal

i
]
H
b
i

steccherin :

fong del pin }

fong d.sangue nero:

mazza tamburo :

gambesecche-saiettei |

sponziola '

sponziola

sponziola

sponziola

fong d. salgher
reccia de morer-gelone

pradarol

pradarol

pradarol

colombina rossa-gialla

colombina d'or

colombetta
colombina grisa
"colombina zalda

colombina buona
verdon

saetta

carniol

fong della saetta

agarico a pledi striati fong dell'autum

agarico viocletto
agarico portentoso
agarico terreo
tartufo biancc
tartufo nero

verpa digitale

moret-morette
tartufola
tartufela

e inn



Letto, approvato ¢ sotigscritto

IL CONSIGLIERE DESIGNATO {L PRESIDENTE Il. SEGRETARIQ

f.to HARCO LUSCIA f.to PIETRO MONTI f.to PRIHO VICENTINI

Copia del presente verbale & stata pubblicata all'albo pretorio il gioma 22 Luglio 1993

per rimanervi fino a tutto il 1 -Agosto 1993

H Segretario penerale

“f.to PRING VICENTINI

Spesa impegnata al capitolo

Visto: 1L RAGIONIERE CAPO.

CONTROLLO TUTORIO

Giunta Provinciale di Trento

ESECUTIVITA

la prcsclmc deliberazione & esecutiva in
data 5 Al A% (esewlive per Ob(ohﬁ@a leVW\iLA.'\ )

1T Segretario generale

F.to VICENTINS

Copia conforee all originale.
[l Segretario genersie
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